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CASO Design Kichenkompetenz
Innovative Kuchentechnik —
fur die, die genief3en.

CASO Design ist eine der ersten Marken, die
mit mobilen Kiichengerdten die Verschmelzung
der Kiiche mit den alltéaglichen Lebensraumen
thematisierte.

In den letzten Jahren haben wir diese Grund-
idee stetig weiterentwickelt und es uns zur
Aufgabe gemacht, Produkte zu entwerfen, die
Ihnen mehr Bedienkomfort und Freude bieten:
Durch starke Funktionen, dsthetische Formen
und einfach gute Ideen.

Dabei haben wir viele neue Bereiche betreten
und uns als eine innovative Marke nachhaltig
positioniert. Dies gelingt uns vor allen Dingen
durch den Einsatz moderner Technologien,
einer konsequenten Design-Strategie und
intuitiven Bedienkonzepten.

Peter Braukmann, Bernd Braukmann

Visiondre Technik

Die digitale Entwicklung er6ffnet spannen-

de, neue Moglichkeiten, die Kichengerdte
noch einfacher und besser zu bedienen. Die
Verbindung von intelligenten Bedienkonzepten
mit vertrauten Produktfeldern fihrt zu neuen
Anwendungen und innovativen Produktkon-
zepten. DarUber hinaus erméglichen neue
Technologien eine Verbesserung bisheriger
Zubereitungsmethoden. Eine spannende Zeit!

Klares & zeitloses Produktdesign

Wenn wir (ber Design und Form sprechen, ver-
stehen wir Design nicht nur funktional, wie es
der klassische Slogan ,,Form follows Function®
vermittelt. FUr uns bedeutet es vielmehr das
Lebens- und Anwendungsumfeld um das Pro-
dukt herum zu reflektieren und tber die reine
Funktion hinaus nach einer Form zu suchen,
die intuitiv vertraut ist, die inspiriert und sich
positiv in das Lebensumfeld einflgt.

Lebendige Themen

Unser Leben lddt zu einer farbenfrohen, leben-
digen und sich immer entwickelnden Vielfalt
ein, die kaum Winsche offen Idsst. Unser
Fokus gilt den Genussmomenten und einer
modernen Zubereitung von Gerichten, Snacks,
Getranken und vielem mehr — mit Freunden,
Familie und Menschen, mit denen wir gerne
zusammen sind.

Invented in Germany

Einleitung



JET-:AIR

Separation Technology




Flacheninduktion C AIR

Die neuen Einbau-Induktions-
kochfelder C AIR von CASO Design
mit integrierten Dunstabziigen

Die modernen Induktionskochfelder von CASO Design mit
Touch-Bedienung und eleganter Slider-Steuerung bieten
groBtmogliche Kochfreude und vereinen zwei Gerdte in
einem Produkt. Durch den fldchenbindigen Dunstabzug mit
der revolutiondren JET AIR Separation Technology werden
ausstromende Fett- und Olpartikel, sowie Geriiche direkt
abgeschieden und separat aufgefangen. Saubere Luft fur
ein perfektes Kocherlebnis!

Induktion — Kochen wie in der Gastronomie

Mit der Induktionstechnik kochen Sie schnell und direkt,
dhnlich wie mit Gas. Die Hitze entsteht im Topf und die
Herdfldche erwdrmt sich nur durch die abstrahlende Hitze
des Topfes. Dadurch ist das Kochen besonders sicher und
sauber, da nichts einbrennen kann.

Perfekte Bedienung - hier sitzt jeder Handgriff

Die elegante Touch-Bedienung mit Slider ermdéglicht es, die
einzelnen vollflachigen Kochfelder bequem anzusteuern
und schnell eine der gewlinschten Leistungsstufen oder
Funktionen einzustellen — zum Beispiel die zusdtzliche
Powerstufe zum Aufkochen von Wasser. Der Kochtimer,
eine automatische Sicherheitsabschaltung und viele andere
Funktionen runden den Komfort ab.

Fiir jede GroBe

Die Einbauinduktionskochfelder sind in verschiedenen
GroBen und Funktionen verfugbar (60 — 90 cm). So kdnnen
Sie ganz nach Ihren individuelle Wiinschen das perfekte
Produkt auswahlen.




CASO Design Kiichenkompetenz

Das neue JET AIR System:
Turbinenkraft statt Fettfilter

Klinisch rein: JET AIR System — Die Zukunft der
Umlufttechnologie

Hygienischer, einfacher und nachhaltiger: Das neue JET AIR
System von CASO Design setzt neue MaBstdbe im Bereich
der Einbaukochfelder. Es benétigt keine regelmdBigen
Filterwechsel, ist platzsparen einzubauen und Idsst sich
komplett hygienisch reinigen.

100 % hygienisch:

Die Auffangschale und der Turbinenkranz des JET AIR Sys-

tems kénnen einfach in der Splilmaschine gereinigt werden.

Der Geruchsfilter aus Kohlefasermatten muss nur alle 2,5

Jahre gewechselt werden. Bei herkdmmlichen Geraten wird

alle 3 bis 6 Monate (je nach Art des Geruchsfilters) ein

kompletter Wechsel des Geruchsfilters empfohlen, da man

diesen nicht reinigen kann. Fettfilter werden bei dem JET

AIR System nicht bendtigt und missen somit auch nicht

gewechselt werden! —————

Damit es wie vor dem Kochen riecht! ﬁ =
Bei einem Umluftsystem ist ein Geruchsfilter notwendig, i ) T

da die Luft im Raum zirkuliert. Der Geruchsfilter bindet
Geruchsmolekule aus der Dunstluft. Das bei den CASO
Design Gerdaten vorgeschaltete JET AIR System separiert
bereits bis zu 95 % der Geruchsmolektle, sodass der
Geruchsfilter kaum noch beansprucht wird und bis zu finf
Jahre halten kann. Der Geruchsfilter reduziert die Geruchs-
molekile nochmal auf bis zu 88 %, sodass so gut wie keine
Dunstgeriiche mehr wahrgenommen werden.

Leicht zu verbauende CASO Design -t ﬁa
JET BOX mit JET AIR Seperation ! |
Technology und Geruchsfilter

JET=SAIR

Separation Technology




Fldcheninduktion C AIR

bis zu 98%
geruchsgereinigte
Luft

+ saubere Luft, bis zu 95 % Fett- und Olabscheidung
+ der Geruchsfilter muss nur alle 2,5 Jahre gewechselt werden

+ Fettabscheidung / kein Verharzen

+ gleichbleibende Abzugsleistung, keine Widerstdande im JET AIR System
+ niedriger Wartungsaufwand

+ filtert auch teilweise Wasserdampf durch die Zentrifuge

+ keine Raumliiftung erforderlich

+ ideal fiir geschlossene Raume

+ hohe Energieersparnis (Energiesparhaus geeignet)

+ kein Saugkraftverlust = dauerhaft gleichbleibende Leistung



CASO Design Kiichenkompetenz

Effizient und komplett zu reinigen:
JET AIR = 100 % hygienisch

So funktioniert die JET AIR Separation Technology:

Ahnlich wie bei einer Jetdise wird die Luft mit der JET AIR
Separation Technology verdichtet und die Verunreinigungen
herausgeschleudert und in einer Schale aufgefangen, die
vollstandig gereinigt werden kann. Durch diese revolutiondre
Technologie werden so bis zu 95 % der Fett- und Olpartikel
direkt aus der Luft abgeschieden. Das macht die Ublichen,
weniger wirksamen Fettfilter mit geringerer Reinigungskraft
iberfliissig. Diese erreichen bei der Ol- und Fettabscheidung
nur bis zu max. 75 % bei Fettabscheidegrad D. Die JET AIR
Separation Technology erreicht den Fettabscheidegrad A
nach DIN-Norm.
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Herkdmmliche Technologie mit geschlossenem Liiftergehduse
= keine komplette hygienische Reinigung moglich!

Fettfilter
Kohlefilter

!

Liiftereinheit nicht zu reinigen!




Fldcheninduktion C AIR

JET:SAIR

Separation Technology
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JET AIR Technologie: Volistédndig, leicht zu reinigendes
Umluftsystem in kompakter JET BOX
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SCHOTT
CERAMNY

Hightech Umlufttechnik,
die in eine Schublade passt.
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6 Air

Flacheninduktion C AIR

Platzsparend und leicht zu integrieren:

Das gesamte JET AIR System wird unterhalb des Kochfel-
des platzsparend in einem tiefen Auszug eingebaut. Im
Vergleich zu anderen Abluftsystemen muss kein Kanal
durch andere Schrdnke gelegt werden. Es gentgt ca. 1/3 der
Schrankflache, um das JET AIR System zu integrieren.

Kraftvoller Abzug - gleichbleibende Leistung

Im ,Flatdesign® ist die Abzugsliftung bei den CASO Design
C AIR Induktionskochfeldern zentral im Kochfeld integriert.
Uber einen kreisformigen Liftungsausgang werden die
Kochwrasen aller umliegenden Kochfelder ideal und tber die
Jahre ohne Saugverlust abgezogen.

Frische Luft in geschlossenen Raumen

Das JET AIR System ldsst sich ideal als Umluftsystem,
besonders in Energiesparhdusern, platzsparend verbau-
en. Die Raume mussen nach dem Kochen nicht zusdtzlich
gelliftet werden, da auch ein GroBteil des Wasserdampfes
in der Zentrifuge des JET AIR Systems gebunden wird. 98 %
geruchsgereinigte Luft wird in den Raum zurtickgefuhrt.

CASO Design JET AIR BOX

Abbildung C9 Air mit 2 JET Al

11
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Flacheninduktion
mit JET AIR Kochfeldabzug

JET=:AIR

Separation Technology




C6 Air

Flacheninduktion C AIR

Flacheninduktionskochfeld mit integriertem Kochfeldabzug

Made in Germany

e
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JET::AIR

Separation Technology

Art
Design/GroBe
Art.-Nr.

Fldcheninduktionskochfeld mit integriertem JET AIR Kochfeldabzug
Rahmenlos, 600 x 55 x 520 mm
7230

CERANMN

CHOTT

JET AIR Liifterkern fiir Umluft (1x)
JET BOX, 200 x 422 x 342 mm

Beschreibung

» Touchbedienung

« 9 Leistungsstufen + Powerstufe
(fir jede Kochzone)

« Sensorschaltung / TC Slim

- Sliderbedienung

« Integrierte Liftersteuerung

- Ankochautomatik

- Brickenfunktion (vorne/hinten)

- Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

« Sicherheitsabschaltung

» WeiBe LED-Anzeige

» Restwdrmeanzeige

« Grillfunktion

- Pausefunktion

+ Recallfunktion

- Verriegelung

» Kindersicherung (Tastenkombination)

« Automatischer Lifternachlauf 10 Minuten

- Betriebsart Umluft

« Einzeln steuerbar

+ 100% hygienisch

+ Sehr leichte Reinigung

+ Fettabscheideklasse A

« Stromungseffizienzklasse A

+ Max. 325 m3/h

+ JET AIR LK-3 Motor

« 45,4 kWh/Jahr

+ 9 Leistungsstufen + Powerstufe

+ 2 Umluftfilter aus
Kohlefasermatten (inkl.)

- Gerduschlevel 53 - 65 db

Leistung
Gewicht
Einbau

AusschnittmaBe (B xT)

Anschlusswerte

4 Flacheninduktionskochzonen 180 x 210 mm, 2,1/3,0 KW
Briickenfunktion 3,7 kW

10,20 kg

flachenbiindig oder aufliegend

562 x 482 mm

Spannung AC 230 V / 2NAC 400 V
Leistung 7,4 KW
120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?

max. 88 Watt
Energieeffizienzklasse A+

9,0 kg

im Unterbau

Mindesthéhe 270 mm ab
Oberkante Kochfeld

Spannung 220-240 V / 50-60 Hz
120 cm Anschlusskabel

Ersatzbedarf/Zubehor

751000009, Umluftfilter UF TH40 (2 Stiick), siehe Seite 16
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C8 Air

Flacheninduktionskochfeld mit integriertem Kochfeldabzug

Made in Germany

W - 888

gr1zzaseraer (I

JET::AIR

Separation Technology

Art
Design/GroBe
Art.-Nr.

Fldcheninduktionskochfeld mit integriertem Kochfeldabzug
Rahmenlos, 800 x 55 x 520 mm
7231

JET AIR Liifterkern fiir Umluft (1x)
JET BOX, 200 x 422 x 342 mm

Beschreibung

« Touchbedienung

« 9 Leistungsstufen + Powerstufe
(fir jede Kochzone)

« Sensorschaltung / TC Slim

- Sliderbedienung

- Integrierte Liftersteuerung

- Ankochautomatik

- Brickenfunktion (vorne/hinten)

» Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

- Sicherheitsabschaltung

« WeiBe LED-Anzeige

» Restwdrmeanzeige

« Grillfunktion

+ Pausefunktion

- Recallfunktion

- Verriegelung

« Kindersicherung (Tastenkombination)

- Automatischer Lufternachlauf 10 Minuten

- Betriebsart Umluft

« Einzeln steuerbar

« 100% hygienisch

« Sehr leichte Reinigung

+ Fettabscheideklasse A

- Stromungseffizienzklasse A

« Max. 325 m?/h

+ JET AIR LK-3 Motor

« 45,4 kWh/Jahr

- 9 Leistungsstufen + Powerstufe

+ 2 Umluftfilter aus
Kohlefasermatten (inkl.)

- Gerduschlevel 53 - 65 db

Leistung
Gewicht
Einbau

AusschnittmaBe (B xT)

Anschlusswerte

4 Flacheninduktionskochzonen 180 x 240 mm, 2,1/3,0 KW
Briickenfunktion 3,7 kW

11,55 Kg

flachenbiindig oder aufliegend

745 x 482 mm

Spannung AC 230 V / 2NAC 400 V
Leistung 7,4 KW
120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?

max. 88 Watt
Energieeffizienzklasse A+

9,0 kg

im Unterbau

Mindesthéhe 270 mm ab
Oberkante Kochfeld

Spannung 220-240 V / 50-60 Hz
120 cm Anschlusskabel

Ersatzbedarf/Zubehor

14
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C9 Air

Flacheninduktion C AIR

Flacheninduktionskochfeld mit integriertem Kochfeldabzug

Made in Germany
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JET::AIR

Separation Technology

Art
Design/GroBe
Art.-Nr.

Fldcheninduktionskochfeld mit integriertem Kochfeldabzug
Rahmenlos, 900 x 55 x 520 mm
7232

JET AIR Liifterkern fiir Umluft (2x)
JET BOX, 200 x 422 x 342 mm

Beschreibung

« Touchbedienung

+ 9 Leistungsstufen + Powerstufe
(fir jede Kochzone)

« Sensorschaltung / TC Slim

- Sliderbedienung

- Integrierte Liftersteuerung

- Ankochautomatik

- Brickenfunktion (vorne/hinten)

« Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

- Sicherheitsabschaltung

- WeiBe LED-Anzeige

- Restwdrmeanzeige

- Grillfunktion

- Pausefunktion

- Recallfunktion

- Verriegelung

- Kindersicherung (Tastenkombination)

- Automatischer Lufternachlauf 10 Minuten

- Betriebsart Umluft

« Einzeln steuerbar

« 100% hygienisch

- Sehr leichte Reinigung

« Fettabscheideklasse A

- Stromungseffizienzklasse A

« Max. 325 m?/h

+ JET AIR LK-3 Motor

« 45,4 kWh/Jahr

- 9 Leistungsstufen + Powerstufe

« 2 Umluftfilter aus
Kohlefasermatten (inkl.)

- Gerduschlevel 53 - 65 db

Leistung

Gewicht
Einbau
AusschnittmaBe (B xT)

Anschlusswerte

4 Flacheninduktionskochzonen 180 x 210 mm, 2,1/3,0 KW
1 Flacheninduktionskochzone 210 x 240 mm, 2,1/3,0 KW
Briickenfunktion 3,7 kW

14,20 kg

flachenbiindig oder aufliegend

880 x 490 mm

Spannung AC 230 V / 3NAC 400 V
Leistung 10,4 KW
120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?

max. 88 Watt
Energieeffizienzklasse A+

9,0 kg
im Unterbau

Mindesthéhe 270 mm ab
Oberkante Kochfeld

Spannung 220-240 V / 50-60 Hz
120 cm Anschlusskabel

Ersatzbedarf/Zubehor

751000009, Umluftfilter UF TH40 (2 Stlck), siehe Seite 16
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Zubehor Umluftbetrieb

Flr Flacheninduktionkochfelder mit Lifterbausteinen Dunstabzug

Art

Art.-Nr.

UF TH40
Umluftfilter aus Kohlefasermatten (2 Stiick)
751000009

Beschreibung

Nutzungsdauer bis zu 2,5 Jahre
6 x spilmaschinengeeignet

MaBe/Gewicht

230 x 170 x 32 mm
2x0,5kg

JET::AIR

Separation Technology

Einsetzbar fir:
C6 Air
C8 Air
C9 Air

Art

Art.-Nr.

UF150 Round 01
Umluftfilter aus Kohlefasermatten
751000003

Beschreibung

Nutzungsdauer bis zu 2,5 Jahre
6 x spllmaschinengeeignet

MaBe/Gewicht

225 x 285/302 x 190 mm
1,4 kg

16

Einsetzbar fir:

KH 60 Free 01 C (S)
KH 80 Free 01 C (S)
KH 90 Free 01 C (S)
LB 60 Cabinet 01 S
LB 90 Cabinet 01 S




C6 Air

Flacheninduktion C AIR

Technische Zeichnungen fiar normalen und fldchenbindigen Einbau

B:600 mm
FraBmaBe 184 mm 20,1 mm G:5mm
flachenbiindig oder T'r
aufliegend L [ ] E !
/ D:562 mm 3 \ /
Detail A.1 17,7 mm i 6 5
* r “min.6o mm e« f Detail A.1
- \ N
5 - | H:(Rg)
o of(\
D:562 mm g & F:min.40 mm
A526 259mm /" N\ __ [259mm Abzugsoéffnung: g 82,2
: mm —
N
21 mm $ ]
@ 3
3
18,4 mm ¢ 3 3 20,1 mm
B:606 mm | Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
. " C: 482 D: 562 . X . A: 526 B: 606 .
Eingefrast mm mm E: 60 mm F: 40 mm H: R8 mm mm G: 5mm
. C: 482 D: 562 . X
Aufliegend mm mm E: 60 mm F: 40 mm
N
JET%‘\\:AIR 600 mm 520 mm
Separation Technology — FLBA mm oimm_ L ] ‘_17»7 mm 2romm_ |
EE
EE
no
ne
E E EE
EinbaumaBe mit 1 Verbindungsrohr ‘2’ g
(kann auf die passende Hohe
- =
zugeschnitten werden) a9 o2 . 92mm 322 W e
EinbaumaBe von Oberkante Kochfeld min.
27 Omm - 290 mm und von 315 mm - 400 mm
maoglich. Der Liifter kann mittels im
Lieferumfang befindlichen Einbaurahmen
auch im Schubkasten oder Auszug 600 mm 520 mm
eingelassen werden'!
. . .| 184 mm 20,1 mm 17,7 mm 210mm_ |
ACHTUNG! Beim Einlassen des Liifters auf [T I
die Zargenhdhe des darunterliegenden = [ — I ‘1] r
Schubkastens/Auszugs achten. Wenn ein E E 1
Auszug darunter verbaut ist, diesen bitte o2 S
mit einer flachen Schubkastenzarge beim E E ~N : ! ! c
Mébelhersteller ordern! slol | £ " ' E
= d 1 g
EinbaumaBe ohne
Verbindungsrohr 89 mm 422 mm 89 32mm 342 mm |_ss
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C8 Air

Technische Zeichnungen fir normalen und fldchenblndigen Einbau

B:800 mm
FriBmaBe 28,5 mm 27,8 mm T' G:5mm
flachenbiindig oder r
aufliegend L I - ] E
/ D: 745 mm 2 \ /
Detail A.1 2
. [
r 19,7 r E:min.60 mm 53 f Detail A1
| H: (Rs)
< <
3 F:min 40 mm
D:745 mm 3
‘KJ\‘ 359 mm Abzugsoffnung: g 82,2
A:526 mm 359 mm A
N IS
18mm |& &
2B
28,5 3 <278
B:806 mm
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
Eingefrast c;'n4n§2 DI:,;[;‘S E: 60 mm F: 40 mm H: R8 A;nsniﬁ BI:'antqlﬁ G: 5 mm
Aufliegend C:m4rgz D;nﬁ'r’ E: 60 mm F: 40 mm
RS
JET%,\SA IR 800 mm 520 mm
Separation Technology 28,5mm 27.8mm 19,7 mm 18,0 mm

EinbaumaBe mit 1 Verbindungsrohr
(kann auf die passende Hohe
zugeschnitten werden)

EinbaumaBe von Oberkante Kochfeld min.

27 Omm - 290 mm und von 315 mm - 400 mm
moglich. Der Liifter kann mittels im
Lieferumfang befindlichen Einbaurahmen
auch im Schubkasten oder Auszug
eingelassen werden!

ACHTUNG! Beim Einlassen des Liifters auf
die Zargenhohe des darunterliegenden
Schubkastens/Auszugs achten. Wenn ein
Auszug darunter verbaut ist, diesen bitte
mit einer flachen Schubkastenzarge beim
Mabelhersteller ordern!

EinbaumaBe ohne
Verbindungsrohr

min. 315 mm
max. 400 mm

181 mm
199 mm

189 mm

422 mm

189 mm

800 mm

28,5 mm

x
[

ﬁ[

o 1

27,8 mm

min. 270
max. 290 mm

199 mm

189 mm

422 mm

189 mm

—L

5
U 1
£
: | £
~
i f 3
92 342 mm | 86
520 mm
‘ 19,7 mm 18,0 mm In
1 |
e
<
!
£
" =
o
i 2
92 342 mm |_s6
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C9 Air

Flacheninduktion C AIR

Technische Zeichnungen fir normalen und fldchenblndigen Einbau

. B:900 mm _
i 14,6
FriBmaBe Detail A.1 — — g 134 MM .
flschenbiindig oder G:5mm
aufliegend | ) ]
L D:872 mm | E
2 /
N
— 18,6 mm v— E:min.60 mm ‘g
e T Detail A.1
\ H:
f f P
o,
LN
D:872 mm -— F: min. (40)
A:526 mm }7——-&—» " .
2505mm S 2335mm| 250,5 mm Abzugsbffnungen: g 82,2
o &
3 o
14,6 mm *37 20 mm g 13.4mm
B:906 mm Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
. " C: 482 D: 872 . . . A: 526 B: 906 .
Eingefrast mm mm E: 60 mm F: 40 mm H: R8 mm mm G: 5 mm
. C: 482 D: 872 . .
Aufliegend mm mm E: 60 mm F: 40 mm
N
JET’«.\\’AIR 900 mm 520 mm
Separation Technology 14,6 mm 13,4 mm 186 mm 500 mm
U B— il
I - I
£
Elg
n 8
[w] = ~ pmas
E g <3
ElE
EinbaumaBe mit 1 Verbindungsrohr ! '
(kann auf die passende Hohe ! '
zugeschnitten werden) = g = . =
89 342 mm |38l 342 mm 89 77 mm
900 mm
520 mm
—{, 14,6 mm .
I E
, E'E
[l S R
1 r: é’
EinbaumaBe ohne , E|E
Verbindungsrohr I . =
|
[.89_] 342 mm 38| 342 mm .89, ] L.Z7 mm
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Udo Berling,
Erfinder des
JET AIR Systems
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Kopffreihaube & Liifterbaustein

Technik auf Augenhohe:
Kopffreihaube & Unterbausystem

In den CASO Design Dunstabzugshauben wird die Luft
durch die im Kopf verbaute, leistungsstarke JET AIR Zentri-
fugalturbine angesogen und durch die enorme Verdichtung
von 0, Fett und auch Wasserdunst befreit.

Die revolutiondre Technik, die bisher lbliche Fettfilter
tberflissig macht, ist so gut wie unsichtbar und nicht
groBer als herkémmliche Systeme. Die Oberflachen der
Kopffreihauben sind aus hochwertigen Materialien wie
Glas und Edelstahl gefertigt. Das puristische und zeitlose
Design basiert auf einer Formensprache, die sich nicht in
den Vordergrund drangt und sich elegant mit unterschiedli-
chen Kiichenmébeln und Designstilen verbindet.

Alle Dunstabzugssysteme werden ber eine intuitiv
erfassbare Touchbedienung gesteuert, tiber die auch die
Einstellung der Lichter erfolgt. Das LED Lichtsystem
(Bemotion) kann je nach GréBe der Kiiche individuell
erweitert und unter Hangeschranken oder Regalen verbaut
werden, sodass ein einheitliches Stimmungslicht in der
Kiche herrscht.

Energiesparsam und effizient

In Niedrigenergie- oder Passivhdusern ist es wichtg, ein
gesundes und funktionierendes Luftklima zu garantieren
und Kiichen so einzurichten, dass moglichst kein Liften
notwendig ist. Dazu sind die CASO Design Hauben in Um-
luftbauweise bestens geeignet, da neben Fetten und Olen
auch der Wasserdampf in der Turbine gesammelt wird und
der Raum dadurch nicht zusdtzlich bellftet werden muss.
Die Raumwadrme bleibt also zu 100 % erhalten.

Classic Kopffreihauben sind mit der
zum Patent angemeldeten
INVVIFLOW-Technik ausgestattet.

Durch ein spezielles Zuluftsystem wird
die Luft mittels zwei Zuluftausldssen an
die Frontscheibe geleitet. So wird die
Kondensatbildung an der Frontscheibe
der Dunstabzugshaube zuverlassig
verhindert.
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CASO Design Kiichenkompetenz

KH 60/80/90 FREE 01 C (S)

Kopffreihaube Classic

BEMOTION W INVVIFLOW

Art Kopffreihaube e
Design Stahl, schwarzer Glasschirm JETE,,§AIR
Separation Technology

Art.-Nr. 651200004 (60 cm), 651200005 (80 cm), 651200006 (90 cm)
Beschreibung « Abluft-/Umluftbetrieb « Klasse Fettabscheidegrad B

» LK-2 Motorsystem « Gerduschlevel 53 dB (A) bis 68 dB (A)

« 3 Leistungsstufen Sicherheitsabschaltung & Nachlauf-

+ 200 — 410 m?/h Lifterleistung funktion

« LED, 2x 1,8 W, dimmbar

« 2.700 - 6.500 Kelvin Lichttemperatur
» Touchbedienung

- Energieeffizienzklasse A

- Verbrauch/Jahr 30,0 kWh

» Fluiddynamische Effizienzklasse B
- Beleuchtungseffizienzklasse A } 598/798/898

Umluft 875 -1245
Abluft 875 - 1140

427

MaBe/Gewicht 87,5-124,5 x 60/80/90 x 45,7 (Angaben in cm)
Abluftstutzen @ 150 mm
18,5 kg (60 cm), 21,7 kg (80 cm), 22,5 kg (90 cm)

Anschlusswerte Spannung 220 - 240 V / 50-60 Hz
Leistungen Lifter max. 88 W, 120 cm AnschluBkabel
Art.-Nr. 651200004, Kopffreihaube 60 cm

651200005, Kopffreihaube 80 cm
651200006, Kopffreihaube 90 cm
Ersatzbedarf/Zubehor 751000003, Umluftfilter UF 150 Round 01, siehe Seite 16
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Kopffreihaube & Liifterbaustein

LB 60/90 CABINET 01 S

LGfterbaustein Standard

Art
Design
Art.-Nr.

Liifterbaustein

",
Edelstahl JET::AIR

Separation Technology
65130026 (60 cm), 65130027 (90 cm)

Beschreibung

« Abluft-/ Umluftbetrieb « Fluiddynamische Effizienzklasse B
- LK-2 Motorsystem - Beleuchtungseffizienzklasse A
« 3 Leistungsstufen « Klasse Fettabscheidegrad B

« 200 — 410 m?/h Liifterleistung - Gerduschlevel 53 dB (A) — 68 dB (A)
« 1 x Pushbutton-Bedienung

- LED Beleuchtung, 2x 1,8 W

« Lichttemperatur 4000 Kelvin
- Energieeffizienzklasse A

- Verbrauch/Jahr 23,7 kWh/Jahr

MaBe/Gewicht

Anschlusswerte

28,2 x 56,6/86,6 x 31,5 - 37,5 (Angaben in cm)
Abluftstutzen @ 150 mm

9,4 kg (60 cm) 11,2 kg (90 cm)

Spannung 220 - 240 V, 50/60 Hz

Leistungen Lifter max. 88 W, 120 cm AnschluBkabel
Art.-Nr. 651300026, Lifterbaustein 60 cm
651300027, Lifterbaustein 90 cm
Ersatzbedarf/Zubehor 751000003, Umluftfilter UF 150 Round 01, siehe Seite 16
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CASO Design Kiichenkompetenz

LB 60 CABINET 01 S

Technische Zeichnungen

282
Il
)

89

282
251

566

565
280
R )
| L1 1IN - -
566 min. 315
max. 375
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Lifterbaustein

LB 90 CABINET 01 S

Technische Zeichnungen

&Y

566

282

89

282

303

105
74

/
I

114

866 min. 315
max. 375
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Abbildung Fldche tionskochfeld Ci 9




Flacheninduktion Ci

Flacheninduktionskochfelder Ci

Die modernen Flacheninduktionskochfelder von CASO
Design mit Touch-Bedienung und eleganter Slidersteue-
rung bieten groBtmaogliche Kochfreude und vereinen zwei
Gerdte in einem Produkt.

Mit der Induktionstechnik kochen Sie schnell und direkt,
dhnlich wie mit Gas. Die Hitze entsteht im Topf und die
Herdfldache erwdrmt sich nur durch die abstrahlende Hitze
des Topfes. Dadurch ist das Kochen besonders sicher und
sauber, da nichts einbrennen kann.

Die elegante Touch-Bedienung mit Slider ermdéglicht es, die
einzelnen vollflachigen Kochfelder bequem anzusteuern
und schnell eine der gewiinschten Leistungsstufen oder
Funktionen einzustellen — zum Beispiel die zusatzliche
Powerstufe zum Aufkochen von Wasser.

0bwohl die Induktionstechnik die Hitze nur in dem Topf
generiert, kann iber eine Kindersicherung das gesamte
Bedienfeld abgesperrt werden. Der Kochtimer und eine
automatische Sicherheitsabschaltung runden den Komfort ab.

Made in Germany

SCHOTT
CERAN®
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CASO Design Kiichenkompetenz

Gi3

Flacheninduktionskochfeld

Made in Germany

i gae

g1za4sarenr O

Art Fldcheninduktionskochfeld SCHOTT
Design/GroBe Rahmenlos, 300 x 55 x 520 mm CERAN
Art.-Nr. 7226
Beschreibung » Touchbedienung « Grillfunktion

« Sensorschaltung / TC Slim « Pausefunktion

- Sliderbedienung « Recallfunktion

- Ankochautomatik - Verriegelung

- Powerstufe fir jede Kochzonen - Kindersicherung (Tastenkombination)
- Briickenfunktion (vorne/hinten)

- Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

- Sicherheitsabschaltung

- WeiBe LED-Anzeige

- Restwdrmeanzeige

Leistung

Gewicht

Einbau
AusschnittmaBe (B xT)
Anschlusswerte

2 Induktions-Kochzonen 180 x 240 mm, 2,1/3,0 KW
Briickenfunktion 3,5 kW

5,20 kg

flachenbiindig oder aufliegend

272 x 482 mm

Spannung AC 230V

Leistung 3,5 KW

120 cm Anschlusskabel vormontiert, 3 x 1,5 mm?
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Cib

Flacheninduktion Ci

Flacheninduktionskochfeld

Made in Germany

Art Fldcheninduktionskochfeld SCHOTT
Design/GroBe Rahmenlos, 600 x 55 x 520 mm CERAN
Art.-Nr. 7227
Beschreibung « Touchbedienung « Grillfunktion

- Sensorschaltung / TC Slim « Pausefunktion

- Sliderbedienung « Recallfunktion

- Ankochautomatik - Verriegelung

- Powerstufe fir jede Kochzonen - Kindersicherung (Tastenkombination)
- Briickenfunktion (vorne/hinten)

- Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

« Sicherheitsabschaltung

- WeiBe LED-Anzeige

- Restwdrmeanzeige

Leistung

Gewicht

Einbau
AusschnittmaBe (B xT)
Anschlusswerte

4 Induktions-Kochzonen 180 x 240 mm, 2,1/3,0 KW
Briickenfunktion 3,7 kW

9,45 kg

flachenbiindig oder aufliegend

562 x 482 mm

Spannung AC 230 V / 2NAC 400 V

Leistung 7,4 KW

120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?
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CASO Design Kiichenkompetenz

Ci8

Flacheninduktionskochfeld

Made in Germany

[ NN BN

QIR3AEETERFE (1) 1]

Art Fldcheninduktionskochfeld SCHOTT
Design/GroBe Rahmenlos, 800 x 55 x 520 mm CERAN
Art.-Nr. 7228
Beschreibung » Touchbedienung « Restwdrmeanzeige

« Sensorschaltung / TC Slim « Grillfunktion

- Sliderbedienung + Pausefunktion

« Ankochautomatik « Recallfunktion

- Powerstufe fiir jede Kochzonen - Verriegelung

« Brickenfunktion (vorne/hinten) « Kindersicherung (Tastenkombination)
- Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

« Sicherheitsabschaltung

- WeiBe LED-Anzeige

Leistung

Gewicht

Einbau
AusschnittmaBe (B xT)
Anschlusswerte

4 Induktions-Kochzonen 180 x 280 mm, 2,1/3,0 kW
Briickenfunktion 3,7 kW

10,85 kg

flachenbiindig oder aufliegend

745 X 482 mm

Spannung AC 230 V / 2NAC 400 V

Leistung 7,4 KW

120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?
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Gi9

Flacheninduktion Ci

Flacheninduktionskochfeld

Made in Germany

Woes g

ol2a4507RAGP

Art Fldcheninduktionskochfeld SCHOTT
)

Design/GroBe Rahmenlos, 900 x 55 x 520 mm CERAN
Art.-Nr. 7229
Beschreibung « Touchbedienung » Restwdrmeanzeige

« Sensorschaltung / TC Slim « Grillfunktion

- Sliderbedienung « Pausefunktion

« Ankochautomatik « Recallfunktion

- Powerstufe fiir jede Kochzonen - Verriegelung

- Briickenfunktion (vorne/hinten) - Kindersicherung (Tastenkombination)
- Timer/Kurzzeitwecker

- Warmhaltestufe

- Sicherheitsabschaltung

- WeiBe LED-Anzeige

Leistung

Gewicht

Einbau
AusschnittmaBe (B xT)
Anschlusswerte

6 Induktions-Kochzonen 180 x 240 mm, 2,1/3,0 kW
Briickenfunktion 3,7 kW

14,10 kg

flachenbiindig oder aufliegend

872 x 482 mm

Spannung AC 230 V / 3NAC 400 V

Leistung 11,1 KW

120 cm Anschlusskabel vormontiert, 5 x 1,5 mm?
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CASO Design Kiichenkompetenz

Gi3

Technische Zeichnungen fir normalen und flachenbtndigen Einbau

FraBmaB B:300 mm
riBmaBe
flachenbiindig oder 14mm 4—#__@ G:5mm
aufliegend § W ] €
€
/ D:272 mm ) /
Detail A.1 183 &
;> MM 0} X
[ E:min.60 mm &= ? Detail A.1
* 7 H: (Rg)
S
14 mm Qf’
F:min.40 mm
D:272 mm
A:526 mm A
£
o]
N
3
t mm |3 14 mm
__ B:306 mm Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
: " C: 482 D: 272 . . . A: 526 B: 306 .
Eingefrast mm mm E: 60 mm F: 40 mm H: R8 mm mm G: 5 mm
. C: 482 D: 272 . .
Aufliegend mm mm E: 60 mm F: 40 mm

Cib

Technische Zeichnungen fiar normalen und fldchenbindigen Einbau

B:600 mm
FraBmaBe 18.4 mm .
flichenbiindig oder 20,1 mm G:5mm
aufliegend I [ | I
g
/ D:562 mm 2 \ /
17,7 E: min.60 é ? Detail A
r f r :min.60 mm etail A.1
H:
-t (Rg)
D:562 mm F:min.40 mm
A:526 mm ‘D
&
21 N
3
3 20,1
184m /| mm
B:606 mm Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
: " C: 482 D: 562 . . . A: 526 B: 606 .
Eingefrast mm mm E: 60 mm F: 40 mm H: R8 mm mm G: 5 mm
. C: 482 D: 562 . .
Aufliegend mm mm E: 60 mm F: 40 mm
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Ci8

Flacheninduktion Ci

B:800 mm
FriBmaBe
fldchenbindig oder 2783 mm — i | 2845 MM G:5mm
aufliegend [ { ) | =
€
/ D:745 mm 2 /
Detail A.1 I
()
r17l9 r E:min.60 mm o f Detail A.1
I H: (Rg)
‘9@6\
D) F:min.40 mm
D:745 mm N | * *
A:526 mm ‘ e
19,76 S
3
3
27,83 - 28,45
B:806 mm Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
Eingefrast C: 482 D: 745 E: 60 mm F: 40 mm H: R8 A: 526 B: 806 G: 5 mm
mm mm mm mm
Aufliegend C.d82 | D: 745 E: 60 mm F: 40 mm
B:900 mm
FraBmaBe Detail A.1 14,3 134
flichenbiindig oder \\/~ —tH 22 MM G:5mm
aufliegend [ Y Y | T 'r :
D:872 mm E '
A /
wn
E:min.60 mm 2
18,6 mm ]
[ r o T Detail A.1
< D T (Rg
M 6y
D:872 mm F:min. (40)
A:526 mm 0
S
o]
N
3
14,3 mm r 20 mm 13.4mm
B:906 mm Vorne
Ausschnitt Wandabstand min. | Seitenabstand min. Radius Eingefrast Tiefe
Eingefrést C:482 | D:872 E: 60 mm F: 40 mm H: R8 A: 226 | B: 906 G: 5 mm
Aufliegend C:m4rﬁz D;an7]2 E: 60 mm F: 40 mm
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Push To Open

Weinkihlen
& Kihlen

0b ein Rotwein mit aromatischem Bukett, ein spritziger
WeiBwein, ein gekihites Kellerbier oder coole Drinks zur
Sommerzeit: Mit den CASO Cooling & Wine Gerdten genie-
Ben Sie immer richtig!

Das Kompressionsverfahren mit individuell einstellbarem
Temperatur-Regulierungssystem schafft ein optimales
Langzeitklima fir lhre guten Weine. Dank des vibrations-
armen Kompressors und besonderer StoBdampfer ldsst
der Weinschrank Ihrem Wein die Ruhe, die er zum Reifen
braucht.

Die aktive Liftung sorgt in jeder Temperaturzone fir eine
Luftzirkulation, die eine gleichmdBige Temperatur erzeugt.
So entsteht in Wechselwirkung mit der Warme des Kom-

Einbaugerdte

pressors und den Luftstrémen eine ideale Luftfeuchtigkeit.

Die kugelgelagerten Ausziige mit Holzlagerbdden lassen
sich leicht herausziehen. Die Kippvorrichtung erméglicht
es, den Wein gut sichtbar zu prdasentieren.
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CASO Design Kiichenkompetenz

WineDeluxe E 18

Einbau-Weintemperierer mit Kompressortechnik

Die Tdren der WineDeluxe
Serie lassen sich sehr
elegant mit einem leichten
wFingerpush" 6ffnen.

Push To Open

Push To Open

i

Soft-close Scharniere

Modell
EAN
Art.-Nr.

WineDeluxe E 18
4038437077100
7710

Beschreibung

 Design Einbau-Weinkihlschrank fir
die Lagerung von bis zu 18 Flaschen
(bis zu 310 mm Hohe)*

« Fiir jede 45er Nischenh6he

- Eine Temperaturzone elektronisch
einstellbar von 5 — 20 °C**

» Push-to-open Tirsteuerung

- Soft-close Hettich Scharniere

« Laufruhiger Kompressor sorgt fir eine
schonende und ruhige Weinlagerung

« Aktive Liftung fir eine gleichmadBige
Temperaturverteilung

- Jahresstromverbrauch: 132 kWh/a

- 3-lagiges Isolierglas mit UV-Filter fur
optimalen Aromaschutz

» Sensor-Touch Steuerung

« LED Temperaturanzeige der Kiihlzone

 Zuschaltbare, weiBe Innenraumbe-
leuchtung

» Kugelgelagerte, herausnehmbare
Holzlagerbéden

- Turanschlag wechselbar

MaBe/Gewicht
Anschlusswerte/
Leistung

VPE

557 x 443 x 559 mm
220-240V; 50Hz

85 Watt

1

36

*Angabe der FlaschengriBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche
**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen

Fiir 45er Nischenhdhe,
Anschlag wechselbar

4



WineDeluxe E 29

Weinkihlschranke

Einbau-Weintemperierer mit Kompressortechnik

Push To Open

Push To Open

-

Soft-close Scharniere

Kippvorrichtung zur
Prasentation

Modell
EAN
Art.-Nr.

WineDeluxe E 29
4038437077117
7711

Beschreibung

- Design Einbau-Weinkiihlschrank fir
die Lagerung von bis zu 29 Flaschen
(bis zu 310 mm Héhe)*

« Fir jede 60er Nischenhéhe

- Eine Temperaturzone elektronisch
einstellbar von 5 - 20 °C**

« Push-to-open Tiirsteuerung

- Soft-close Hettich Scharniere

- Laufruhiger Kompressor sorgt fir eine
schonende und ruhige Weinlagerung

- Aktive Luftung fir eine gleichmadBige
Temperaturverteilung

- Jahresstromverbrauch: 139 kWh/a

- 3-lagiges Isolierglas mit UV-Filter fur
optimalen Aromaschutz

» Sensor-Touch Steuerung

- LED Temperaturanzeige der Kiihlzone

« Zuschaltbare, weiBe Innenraumbe-
leuchtung

» Kugelgelagerte, herausnehmbare Holz-
lagerbdden

- Ein Holzlagerboden mit Kippvorrich-
tung zur Prdsentation Ihrer Weinfla-
schen Tiranschlag wechselbar

MaBe/Gewicht
Anschlusswerte/
Leistung

VPE

555 x 580 x 556 mm
220-240V; 50Hz

85 Watt

1

*Angabe der FlaschengriBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche
**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen

Fiir 60er Nischenhdhe,
Anschlag wechselbar

580-595
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CASO Design Kiichenkompetenz

WineSafe Serie

Einbau-Weinkihlschranke mit Kompressortechnik

Modell WineSafe 18 EB Black / 18 EB Inox
ATt.-Nr. 627, WineSafe 18 EB Black
629, WineSafe 18 EB Inox

Beschreibung - Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik - Kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbéden
- Sensor-Touch-Steuerung « Zuschaltbare Innenraumbeleutung
- Temperatur elektronisch einstellbar von 5 — 20 °C** - Sehr leise
- Lagerung von bis zu 18 Flaschen (bis zu 310 mm Héhe)* - Zeitloses Design mit eleganter Glasfront und
- 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fiir schwarzem Rahmen / Edelstahlrahmen
optimalen Aromaschutz « Minimalistischer Griff
- Hervorragende thermische Isolierung fiir sparsamsten « Jahresstromverbrauch: 94 kWh/a
Verbrauch

- LED Temperaturanzeige der Kiihlzone

MaBe/Gewicht 627 & 629
590 x 455 x 555 mm (ohne Griff)
590 x 455 x 575 mm (mit Griff)

28,5 kg
Anschlusswerte/ 230V, 50 Hz
Leistung 60 Watt
VPE 1 Stick
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Weinkihlschranke

Art. 627 WineSafe 18 EB Black

Art. 629 WineSafe 18 EB Inox

S o Weinkiihler-
- : Scharnier von oben

Problemloses Offnen
bei 18mm Korpusmafi

Achtung! Kein Kiichenmdbel-
Standard-EinbaumaB!

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche
**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Giber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen 39



CASO Design Kiichenkompetenz

WineChef Pro-/ WineChef Pro black Serie

Weinklhlschrdanke (unter- und umbaufdahig) mit Kompressortechnik

Art
Name

<

Weinkihlschranke mit Kompressortechnik
WineChef Pro black / WineChef Pro

Beschreibung

- Hochwertiger Weinkihlschrank mit Kompressortechnik

- Uber das integrierte WiFi Modul mit der CASO Control
App von praktisch dberall bequem steuerbar

- Zwei getrennte Temperaturzonen, einzeln regelbar
fur WeiB- oder Rotwein

- Dank Kiihlung (iber den Gerdtesockel freistehend oder
unterbaufdhig

- Laufruhige Kompressoren auf schwingungsreduzierten
FiiBen: Sorgen fiir die Ruhe, die Ihr Wein benétigt

- Sensor-Touch Bedienung

- Temperatur elektronisch einstellbar von 5-20 °C ***

- Aktive Lifter je Temperaturzone fiir eine sehr
gleichmdBige Temperatur pro Zone

- Lagerung von bis zu 40 / 126 / 180 Flaschen
(bis zu 310 mm Hohe)**

- 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fir
optimalen Schutz

- Hervorragende thermische Isolierung fiir sparsamsten
Verbrauch

- WeiBe LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen

- Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung

- Zeitloses Design, ergonomischem Griff

» Kugelgelagerte Ausziige mit herausnehmbaren
Holzlagerbdden

« Energieffizienzklasse bei allen Gerdten: G

MaBe (BXHxT)

772 und 773: 595 x 825 x 625 mm
776 und 777: 598 x 1630 x 740 mm
779 und 780: 596 x 1860 x 740 mm

Anschlusswerte/

230V ~ 50 Hz, 60/55/55 Watt

Leistung Art 772 und 773 = 142 KWh/a, Art 776 und 777= 180 kWh/a, Art 779 und 780= 184 kWh/a
VPE 1 Stiick
Art.-Nr. Rahmen in Schwarz Rahmen in Edelstahl

40

773, WineChef Pro 40 black
777, WineChef Pro 126-2D black (2 Tiiren)
780, WineChef Pro 180 black

772, WineChef Pro 40

776, WineChef Pro 126-2D (2 Tiren)
775, WineChef Pro 126

779, WineChef Pro 180



Weinkihlschranke

SMART
KITCHEN
SN

N

Mit Kippvorrichtung bei
WineChef Pro 126-2D und
WineChef Pro 180

.

Umbau- und unterbaufdhig
dank Frontbeliiftung

WineChef Pro 180 black
WineChef Pro 40 black WineChef Pro 126-2D black

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche
**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen




CASO Design Kiichenkompetenz

Counter & Cool

Cooling Qutdoor

Art.-Nr. 681

Art.-Nr. 680

Art.-Nr. 682

Modell Counter & Cool
EAN 4038437006810 G
Art.-Nr. 681 T

Beschreibung

- Edelstahl-Umbauschrank fiir CASO Barbecue-Cooler mit
abnehmbaren Seitenteilen

« Mit eingebautem Barbecue-Cooler mit einem Lager-
volumen von ca. 63 Liter

« Hochwertige Edelstahl-Ausfiihrung

- Ideal fir tGiberdachte Terrassen etc. dank Spritzwasser-
schutz

« Energieeffizienzklasse G

« Eine Temperaturzone, manuell einstellbar von 0 - 10 °C

« Kompressortechnik

« Zuschaltbare LED-Innenraumbeleuchtung

« Herausnehmbare Einlegebéden

« 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fir
optimalen Lichtschutz

- Schublade mit Selbsteinzug

+ Seitenteile bis 25 Kilo belastbar

« Leicht abwaschbar und sehr hygienisch

- Mit vier stabilen Schwenkrollen zum einfachen
Transport

- Vordere Rollen mit Feststellbremse

MaBe/Gewicht

Anschlusswerte/

1010 x 985 x 600 mm
1010 x 985 x 620 mm (mit Griff)
220-240V, 50/60 Hz

Leistung 128 kWh/a
VPE 1
Art.-Nr. 681, Counter & Cool (Barbecue Cooler und Umbauschrank)
680, Barbecue Cooler R (Rechtsanschlag)
683, Barbecue Cooler L (Linksanschlag)
682, Umbauschrank fiir Barbecue Cooler
*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche
42 **Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen
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Wine & Bar Manager

MARKUS SCHNEIDER
Holy Moly, Syrah
2014 ad

METZGER
Pinot Noir ,,Melandor®
2016 58

CLOS SAINT JEAN

Chateauneuf du Pape La Combe
des Fous

2018 44

DOMAINE DE LA JANASSE

Cates du Rhone Villages

Terre d*Argile

2016 164

AZ. AGR. FONTODI
Syrah ,Case Via"

2016 Y ]
VIETTI

Barolo Castiglione

2014 3.

Kihlschranke/App

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

sehr gut
(1,4)

Caso
Wine & Bar Manager
Im Test: Application (App) Caso
Ausgabe 3/2021 - www.haus-garten-test.de

WEINE & DRINKS

BESSER IM BLICK —
DIE PERFEKTE APP
FUR IHR DIGITALES
GENUSSARCHIV!

Mit der neuen CASO Design

Wine & Bar Manager App haben Sie
die perfekte Ubersicht tber Ihre
gelagerten Weine und Spirituosen/
Drinks (Gin, Wodka, Whisky, Cognac,
Likdr, Bier). Mit dieser praktischen
App konnen Sie Ihr Wein- und Drink-
portfolio fantastisch organisieren und
mit informativen Notizen versehen.

Gestalten Sie Ihr digitales Archiv nach unterschiedlichen Angaben,
wie zum Beispiel Art, Preis, Jahrgang oder Menge. Hinterlegen
Sie eigene Fotos, wie zum Beispiel der Etiketten des Weingutes
oder des Flaschendesigns. Erstellen Sie Notizen, sodass Sie
jederzeit Zugriff auf die wichtigen Informationen des Weins
oder der Drinks haben.

So koénnen Sie sich jederzeit ein Bild Gber ihre Wein- und Spiri-
tu-osenvorrdte machen und sehen, welche Weine oder Drinks
verflgbar sind, fehlen, trinkreif sind oder einfach mal ausprobiert
werden kénnen.

Erfahren Sie mehr (ber die kostenlose App von CASO Design
und ihre praktischen Anwendungsfunktionen! Ideal fiir jeden

Wein- und Genussliebhaber!

Www.caso-winemanager.com
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Kochen & Backen

Kochen & Backen

Wahlen Sie die beste Garmethode aus!

High Convection fiir Kuchen und Gebdck, Dampfgaren fir
vitaminreiches Gemiise oder einen Grill fir ein knuspriges
Brathdahnchen?

Die CASO Design Mikrowellen, Ofen und Fritteusen
verfiigen lber unterschiedliche technische Funktionen,
sodass fir jede ldee die passende Garmethode gewdhlt
werden kann.

Die EMCG 32 zum Beispiel ist ergdnzend zur Mikrowelle mit
einer 2.500 Watt leistungsstarken HeiBluftfunktion ausge-
stattet. Damit kann sie als vollwertiger Ofen zum Backen
genutzt werden: Kuchen, Pizzen & Co werden saftig, kross
und lecker.

Intuitive Bedienung

Die weiterentwickelte LCD-Anzeige (bei Selection E25 MGS)
ermoglicht eine verbesserte intuitive und einfache Bedie-
nung. Der elegante Turdffner per Fingertipp Idsst einen
Griff schnell vergessen. Das Gerdt ldsst sich in jede Kiiche
perfekt einbinden, es passt perfekt zu jeder Oberfldche.

E CrispyWave

Vi ki Fiezabeachen
dnsnthe Vb ok

Art. 3077

Pizzabackblech CrispyWave

« Mit hitzespeichernder Spezialbeschichtung, g 28,5 cm

- Uber die Mikrowellenfunktion wird das Pizzablech
vorgeheizt und anschlieBend mit der Kombifunktion
fertig gebacken: So werden Tiefklhlpizzen oder
frisch zubereitete Bdden richtig kross!
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Selection E 25 MGS

Einbaumikrowelle + Grill

Modell Selection E 25 MGS
EAN 4038437073201
Art.-Nr. 7320

Beschreibung + Design Einbaumikrowelle fir 38er
Nischenhdhe

« Leistungsstarke 900 Watt Mikrowelle

- 1000 Watt Quarzgrill

+ Edelstahlinnenraum mit groBem
25 Liter Garraum

- Edles '‘Black-Glass’ Design

- LCD-Display mit Digitaluhranzeige

- Touch-Bedienfeld fir eine intui-
tive Bedienung

+ Automatische Sensor-Touch Tiréffnung
- Mit praktischer Schnellstart-Funktion
+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

+ 8 automatische Kochprogramme

« Kombiprogramme (Mikrowelle + Grill)

- Mit Auftauautomatik

- Timer einstellbar bis 95 Minuten

« GroBer Glasdrehteller mit 31,5 cm @

« Mit integrierter Garraumbeleuchtung

+ Zubehdr: Grillrost

Gerdtemal3/Gewicht 598 x 387 x 392 mm, 16,2 kg
Einbaumal 560 x 380 x 550 (38er Nischenhdhe)
Anschlusswerte 220-240V, 50/60 Hz

VPE 1 Stick
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Kochen & Backen

EMCG 32

Einbaumikrowelle + Grill + HeiBluft

Madell EMCG 32
EAN 4038437030365
Art.-Nr. 3036
Beschreibung - Edelstahl gebiirsteter Rahmen - Kombiprogramme Mikrowelle
- Ca. 32 Liter Garraum & HeiBluft & Grill
- 1000 Watt Mikrowelle « 95 Minuten Timer mit Endsignal
- 2500 Watt HeiBluft - Glasdrehteller
- 1100 Watt Grill - Digitaluhr
« 5 Mikrowellenleistungsstufen « Hochwertiger Edelstahlinnenraum
+ 10 HeiBlufttemperaturen « Garraumbeleuchtung
140 - 230 °C

- 10 automatische Kochprogramme

GerdtemaR/Gewicht 595 x 390 x 480 mm, 20,2 kg

Einbauman 560 x 380 x 550 mm, (38er Nischenhdhe)
Anschlusswerte 230V -50Hz
VPE 1 Stiick

Die perfekte Kombination:
Auftauen mit der Mikrowelle und backen mit
230 °C OfenheiBluft — schnell und effizent.

47



CASO Design Kiichenkompetenz

SteamMaster E 56

Einbau-Dampfbackofen fir jede 45er Nischenhdhe

i
@ QOber-/ Unterhitze 225,
Umluft
HeiBluft
Pizzastufe
&) Grill

Grill mit Umluft
Oberhitze + Grill

() Dampfgaren
Dampfgaren Plus

(&) Brotbacken

= Warmhalten

& Auftauen

(&) Garen
Entkalken/Reinigung

Modell SteamMaster E 56
EAN 4038437074208
Art.-Nr. 7420
Beschreibung « Hochwertiger Multifunktions-Dampfbackofen mit + Praziser Timer bis 23 Stunden, 59 Minuten
leistungsstarken 3000 W fiir schonendes Garen, Braten, « Einfache und intuitive Bedienung dank LED Display und
Backen + Ddampfen » Sensor-Touch Bedienfeld
- Fir jedes Gericht die passende Einstellung dank der Kom- - Hochwertiger Edelstahl Garraum mit 45 | Nutzvolumen
bination und Vielfalt an Heiz- und Dampfgarfunktionen - Herausnehmbarer Wassertank mit 1,2 Litern Kapazitdt
« Zusatzfunktionen fiir beste Ergebnisse: » Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung
« Dampf-Assistent: Ermoglicht eine zusdtzliche Dampfzu- « Vielseitiges Zubehdor (enthalten):
fuhr zu den normalen Heizfunktionen - Universalblech (als Backblech und
- Praktische Warmhaltefunktion Fettauffangschale nutzbar)
- Schonende Auftaufunktion mit Hilfe von Dampfzufuhr - Lochblech
« COMBI Funktion: Praktische Kombination von 2 « Grillrost
Garprogrammen - Ofenhandschuh
- Temperatureinstellungen: « Leistung 3000 W
Normalfunktionen: 50 - 250 °C (in 5 °C Schritten)* * 250 °C: HeiBluft und Oberhitze + Grill Funktion.
Dampfgarfunktion: 50 - 100 °C (in 1 °C Schritten) Alle weiteren Funktionen bis 220°C

Dampfgar-PLUS: 101 - 250 °C (in 1 °C Schritten)

GeratemaR/Gewicht 595 x 455 x 550 mm (590 mm mit Griff), 28,3 kg
Einbauman 45er Nischenhdhe

Anschlusswerte 220-240V, 50 Hz / 60 Hz

Prifzeichen, VPE CE, GS, 1 Stiick

Zubehorset Universalblech, Lochblech, Grillrost \r’/-\ /\
Art. Nr. 7421 o _,..p""-—.-_‘d \1‘_-'-"_‘.'-"’
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Coffee Experience

2

n n "Der goldbraune Schaum auf dem Kaffee wird als Crema bezeichnet.
S I E BT RAG E RQ UA L I TAT Sie bindet einen groBen Teil des wunderbaren Espressoaromas. Fur
die perfekte Crema muss der Kaffee sehr fein gemahlen sein und
P E R FI N G E RTO U c H eine gute Rostqualitat aufweisen. Die perfekte Brihtemperatur

verleiht der Crema die goldbraune Farbe."

Elegantes Sensor-Touch Bedienfeld Herausnehmbare Briitheinheit

Die CASO Design Café Crema Touch serviert nicht nur fantasti- Moderne Vollautomaten verfiigen tber herausnehmbare Brihein-
schen Kaffee, sondern Kaffeevariationen, die einfach tber heiten, um diese leicht und einfach zu reinigen. Das Herzstick der
das groBfldachige Sensor-Touch Bedienfeld ausgewahlt werden Maschine muss gut gepflegt werden, damit Sie lange den wunder-
kdnnen: Direkt verfugbar, ochne Zwischenmendus. baren Kaffee aus der Cafe Crema Touch genieBen kdnnen.

Café Latte Moduleinheit

Der externe Milchbehdlter kann einfach
Giber einen Verbindungsschlauch

an die Ausgusseinheit angeschlossen

werden. Zur Aufbewahrung kann dieser
einfach in das seitliche Milchfach des
Kihlschranks gestellt werden.
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Cafe Crema One & Café Cafe Crema Touch

Kaffeevollautomat

Kegelmahlwerk

&

Pa e

Vorbriihfunktion

Modell
EAN
Art.-Nr.

Café Crema One
4038437018813
1881

Café Crema Touch
4038437018820
1882

Beschreibung

- Einzigartiger Genuss: Klassische Kaffeespezialitaten und
Kaffeemischgetrdanke mit cremigem Milchschaum einfach
per Touch

- Platzsparend dank besonders schlankem Design

« LED Touch Display mit Direktwahltasten

- Innovatives Heizsystem: Im Handumdrehen startbereit

- Vorbriih-Funktion fir perfektes Kaffeearoma

- Vielfdltige Getrdnkeauswahl auf Knopfdruck:

« HeiBwasse + Milchschaum - Cappuccino Small & Grande
- Latte Macchiato Small & Grande -+ Espresso + Café Crema

- Bohnenbehdlter mit 160 g Kapazitdt

- Extra leises Edelstahl-Kegelmahlwerk, stufenlos einstellbar

- Héhenverstellbarer Kaffee- und Milchauslass (160 mm)

- Integrierte Tassenbeleuchtung

- ldealer Pumpendruck: max. 19 bar

- Energiesparende Abschaltautomatik

- Leichte Reinigung dank integrierte Reinigungsfunktion,
Tropfschale, entnehmbarer Briiheinheit und einfach ent-
nehmbarem Kaffeesatzbehdlter

« Zubehor: Milchtank (600 ml, nur #1882), Entkalker, Reini-
gungstuch & -birste

MaBe/Gewicht
Anschlusswerte/
Leistung

180 x 335 x 370 mm, 7,7 kg
220-240V, 50/60 Hz
1350 Watt

180 x 335 x 370 mm, 7,7 kg
220-240V, 50/60 Hz
1350 Watt
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Coffee Experience

HOT 7

Turbo-HeiBwasserspender

NEXT WATER — WASSERKOCHEN WEITER GEDACHT

Die CASO Turbo-HeiBwasserspender erhitzen das Wasser innerhalb
kiirzester Zeit auf die gewiinschte Temperatur. Eine Wartezeit wie bei
einem Wasserkocher entfallt, so dass lhnen direkt heiBes Wasser zur
Verfiigung steht. Das ist sehr bequem und spart Zeit.

cCoso

HIGH

SPEED
TECHNOLOGY

Die Gerdte eigenen sich auch fir das Aufbriihen von Instantgerichten
oder dem Zubereiten anderer heiBer Getranke. Wasserfilter sorgen fiir
optimale Wasserqualitdt.

perfecthot

50°C 60°C 70°C 80°C 90°C 100°C
gradgenau - schnell - energiesparend

Modell Hot 7

EAN 4038437018752

Art.-Nr. 1875

Beschreibung - Perfekt fiir die Zubereitung von Tee, l6slichem Kaffee,

Instant-Nudeln, Babynahrung etc.
- Spart Zeit: 100 °C heiBes Wasser in wenigen Sekunden
dank leistungsstarken 2600 Watt
- Energiesparend: 50 % gegentiiber handelstiblichen Wasserkochern
- 8 Mengenausgaben fir bedarfsgerechten Bezug:
100 /150 /200 / 250 / 300 / 350 / 400 ml und kontinuierlich
- 7 verschiedene Temperatureinstellungen: 40 — 100 °C (in 10 °C Schritten)
- Abnehmbarer, leicht zu befiillender 2,7 Liter Wassertank
- Direktwahltaste fir die perfekte Zubereitung von Babynahrung (40 °C)
- Integrierte Entkalkungserinnerung
- Edles Design aus hochwertigem Edelstahl
« Inkl. Wasserfilter fir die perfekte Wasserqualitdt

MaBe/Gewicht 155 x 315 x 255 mm, 2,4 kg
Anschlusswerte/ 220-240V, 50/60 Hz
Leistung max. 2600 Watt
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Vakuumieren & SousVide

Vakuumieren &
SousVide

Mehr Freude & Genuss an lhren Lebensmitteln

Als Qualitatsmarke steht CASO Design fir einen nachhal-
tigen, wertschdtzenden und auch kreativen Umgang mit
unseren Lebensmitteln. Wir arbeiten kontinuierlich daran,
lhnen mehr Frische, eine bessere Lagerung und einen
intensiveren Genuss zu ermdglichen.

CASO Design bietet Vakuumiersysteme fir jede Anwen-
dung und fantastisches Premium-Zubehor fir die Verar-
beitung. Die CASO Vakuumierer versiegeln das Gut absolut
luftdicht mit bis zu zwei SchweiBndhten. Die SchweiBzeit
kann zusdtzlich tber eine Funktion gesteuert werden und
ermoglicht die Verarbeitung unterschiedlicher Folien.

CASO DESIGN Blum Tandembox

Schlau verstaut ist gut gebaut!

Die CASO Design Vakuumierer kdnnen wunderbar mit den
maBgeschneiderten Boxen in die Schubkastensysteme der
Kiiche integriert werden. So erhalten Sie eine zusatzli-
che Arbeitsflache und kénnen zum Beispiel zubereitete
Lebensmittel direkt portionieren.
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Vakuumieren & SousVide

VR 390 advanced

Balkenvakuumierer & Box

cCaoso

DESIGN

Multi-Zyklus

Bis zu 75 Zyklen
non-stop

Art Balkenvakuumierer
Name VR 390 advanced
Beschreibung - Vielseitige Funktionen: - Langlebige Vakuumpumpe mit bis
- Automatisches Vakuumieren und zu 12 Liter/min und einem maxi-
VerschweiB3en malen Unterdruck von -0,8 bar
- Regulierbare SchweiBzeit fir trock- < Hochwertige Design Edelstahlfront
ene und feuchte Lebensmittel » Herausnehmbare Vakuumkammer
- Einstellbare Vakuumstdrke fir eine leichte Reinigung
(normal /schonend) - Elektronische Temperatur-
« Manuelles Verschwei3en tiberwachung
« Vakuumbehdlter-Funktion* « Inkl. 10 gratis Profi-Beutel
« SchweiBnaht mit max. 30 cm Breite (20 x 30 cm), 1 Vakuumierschlauch
bei beliebiger Beutelldnge
518 mm
470 mm
Kabeldurchlass
MaBe/Gewicht 365 x 70 x 140 mm, 1,47 kg a0 L2mm ¢ g I,
Anschlusswerte/ 220-240V, 50 Hz ! 368 mm - ‘E
Leistung 110 Watt ! Vakuumierer  £| £
\ VR390 Advanced | S
R N E
Art.-Nr. 1522, VR 390 advanced inkl. x T AR
7126, Blum Tandembox £ MDF-Platte (11mm) . Sy
. . (<] langsseiting furniertund mit
7131, Hettich ProfiPlus g dem Boden verklebt ;
7128, Grass E N
=}
o
q T
45° 450
488 mm
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VacuChef 40

Vakuumieren & SousVide

Profi-Kammervakuumierer & Box

Art
Name

Profi-Kammervakuumierer

VacuChef 40

Beschreibung

- ldeal zum Frischhalten & Marinieren -« Vielseitige Funktionen:

- KammergroBe BxHXT:

260 x 45 x 260 mm (ca. 3 Liter)
- Starke Profi-Vakuumpumpe:

70 Liter / Minute
- Nahezu 100% Vakuum

- Doppelte SchweiBnaht fiir Beutel

bis 25 cm Breite

« Mit integriertem Beutelklemmbiigel - Auch fiir das Vakuumieren von Frisch-
fir die sichere Positionierung des ebehdltern geeignet (Vakuumschlauch
Beutels in der Vakuumkammer

- Praktische Prozessanzeige

Kombiniertes Vakuumieren und
Versiegeln mit individuellen Einstel-
lungen fir harte und weiche, sowie
trockene und feuchte Lebensmittel
- Manuelles Versiegeln
» Automatisches Marinieren im
Vakuumbeutel

enthalten)
- Vakuumieren auch auBerhalb des

« Hochwertige Verarbeitung: Gehduse Gerdtes mitStrukturbeuteln méglich

aus Edelstahl und Glasdeckel aus

Temperglas

- Einfache, intuitive Bedienung

MaBe/Gewicht
Anschlusswerte/
Leistung

320 x 175 x 355 mm
220-240V, 50 Hz
280 Watt

Art.-Nr.

1417, VacuChef 40 inkl.

7132, Blum Tandembox
7137, Hettich ProfiPlus
7134, Grass

Blum Tandembox

518 mm
470 mm
| "Kabeldurchiass
AE 12 @ )
m
| £
| ) E
Vakuumierer | N
! VacuChef40 : 2
| El E
|20 mm 20 mm | El E
< N
| 355 mm | || 106 Q5
| MDF-Platte (11mm) |
 mitdem Boden verklebt |
9 gl
ol = o7 <
"1 ]‘ J| = mJ
45° 450
488 mm
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SV 1200 Smart

SousVide Stick

bis 20 |
Volumen

Topf min. 12 cm hoch
Gerdt ist 33 cm hoch

SMART
KITCHEN

Inkl. Smart Control
mit CASO Control App

Art
Art.-Nr.

SousVide Stick SV 1200 Smart
1328

Beschreibung

+ SousVide Garer mit praktischer Klammerbefestigung fir
flexibles SousVide Garen auf Sterneniveau

« Perfekt fur Fleisch, Fisch und Gemitise

« Zusatzlich geeigent zur Erwdrmung von Babynahrung im
Glas, zum Temperieren von Kuvertiire im Wasserbad, die
Zubereitung von Joghurt und zum schonenden Auftauen
von Tiefkiihlprodukten

» Schnelles Erhitzen des Wassers dank leistungsstarken
1200 Watt

» Gerdt komplett wasserfest nach IPX-7-Standard

» Prdzise Temperaturregelung bis 90 °C in 0,5 °C Schritten
(32-194 °F)

- Timerfunktion: Einstellbar in 1 min-Schritten
bis 99 h 59 min

« Erwdarmt bis zu 20 Liter Wasser auf 0,5 °C genau

- Smart Control: SousVide Garer mit der CASO Control App
steuer-, kontrollier- und ablesbar

- Einfache Bedienung des LED Displays per
Sensor-Touch-Steuerung

- 3D-Zirkulation: Konstante Temperatur durch
Wasserumwadlzung

- Kompakter SousVide Garer: Platzsparende Aufbewahrung
& leichte Reinigung

- Fir nahezu alle hitzebestdndigen Gefd3e geeignet*

MaBe/Gewicht
Anschlusswerte/
Leistung

60 x 330 x 85 mm, 1 kg
220-240V, 50/60 Hz
1200 Watt

M-

Tipp:
Thermoisolierende
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Vacu OneTouch

Vakuumieren & SousVide

ZIP-Beutel

Handvakuumierer

%
RES,
t“.g‘!
“HI! B
;) N j
Wug o

Yy I

"J ]

5y
|
ol
_'
-]

Art. 1301

Zubehor

E

20-Stlck-Packung: 20 x 23 cm  Art. 1292
26 x 35 cm  Art. 1293
26 x40 cm  Art. 1294

Vacu OneTouch

- Langanhaltende Frische — Einfach, schnell und Gberall Lebensmit-
tel im Handumdrehen ldnger frisch halten

- Pumpenleistung: 3 Liter / Minute bei -0,4 bar Druck

- Kabellose Ein-Hand-Bedienung

- Langlebiger Lithium-lonen-Akku fir bis zu 150 Minuten

« Laufzeit — auch wdhrend des Ladens vakuumieren

- Praktische LED-Anzeige — weiB bei vollem und rot bei leerem
Akkustand

- Auto Stopp bei Erreichen des Vakuums

- Sicherheitsstopp nach 2 Minuten bei unbewusstem Anschalten
des Gerdts

- Leichte Reinigung dank abnehmbarer Vakuumdichtung

- Kompaktes Design fir eine platzsparende Aufbewahrung

- Inkl. 10 ZIP-Beutel (5 Stiick 20 x 23 ¢m, 3 Stlck 26 x 23 cm,
2 Stlick 26 x 35 cm), 2 ZIP-Locker und USB-C Ladekabel,
CASO Food Manager Sticker

Vakuum ZIP-Beutel

Materialstdrke 150 pm: Besonders stark und reiBfest — auch bei

spitzen Gegenstdnden, wie z.B. Knochen oder Grdten

« Stabile Rippenstruktur fiir 100% Dichtigkeit

- Schutz vor Gefrierbrand

- Langere Haltbarkeit der Lebensmittel: Bis zu 8x Idnger frisch
Mikrowellengeeignet (bis 12 min bei 650 Watt*)

- Spiilmaschinenfest und wiederverwendbar

- SousVide-geeignet: Kochfest bis 100 °C fir max. 8 Std.

+ Mit gratis CASO Food Manager Stickern zur Organisation und
Lagerung Ihrer Lebensmittel

Zur Verwendung mit dem CASO ZIP-Adapter und Vakuumschlauch (nicht im Lieferumfang
enthalten), sowie dem CASO Vacu OneTouch.

WinelLock

Zubehor

3 Stick, Art. 1257

+ Das perfekte Zubehor zu dem CASO Design Handvakuumierer
+ Einfaches, luftdichtes VerschlieBen des gedffneten Weins,
fur langanhaltenden Genuss & Schutz der Aromen
+ Vielseitige Einsatzmdglichkeiten: Wein, OI, Essig, Safte
+ Passt auf Flaschenhdlse mit einem Durchmesser von 16 — 19 mm
+ Verwendbar mit geeigneten Handvakuumierern oder Vakuumierern
mit Schlauchanschluss und geeigneten Adapter
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Vacu OneTouch Eco-Set

Vakuum ZIP-Adapter Set

Handvakuumierer

Art. 1169

Vacu OneTouch Eco-Set, wie 1301 zusdtzlich

+ Stapelbares Vakuumbehdlter-Set aus Glas mit Kunststoffdeckel
flr eine platzsparende Aufbewahrung

+ Behdlter besonders geeignet fur druckempfindliche und
flissige Lebensmittel

+ Im Deckel integrierte Datumseinstellung (Tag und Monat)

+ Vielfdltige Einsatzmoglichkeiten dank mikrowellengeeignetem
und hitzebestdndigem GlasgefdB (bis 350 °C)

+ Glasbehdlter und Deckel spilmaschinen- und
gefriergeeignet (bis -18 °Q)

60

Zubehor

Art. 1258

Vacu ZIP-Adapter Set
ZIP-Bags mit ZIP-Adapter und Vakuumschlauch
+ FUr das Vakuumieren mit wiederverwendbaren ZIP-Beuteln

Thermoisolierende
SousVide-Isolationskugeln

Zubehor Art. 1430

+ 200 Thermoisolierende
Schwimmkugeln zum
SousVide Garen

+ Funktionieren wie

ein Deckel
‘ ' ‘ ;’;Rﬁ“



Vakuumieren & SousVide

Profi-Folienbeutel, Folienrollen
Besser und sicherer: Original CASO Design Zubehor

PWﬁ-Folleanen

i Vi & Souiide.o o
_____;- mm:m:m.aq”m"m ""-,'5}

FREE,

Inkl. verschiedenfarbiger Aufkleber zur Beschriftung der eingelagerten Waren.

Profi-Folienbeutel, Folienrollen Folienbeutel
+ Stabile Rippenstruktur fiir 100% Dichtigkeit Ideal flr die direkte Verarbeitung.
+ Schutz vor Gefrierbrand 25-Stlck-Packung: 40 x 60 cm  Art. 1218
+ Langere Haltbarkeit der Lebensmittel: Bis zu 8x ldnger frisch 50-Stick-Packung: 16 x 23 cm  Art. 1201
+ Mikrowellengeeignet (bis 12 min bei 650 Watt*) \ / 2030 cm At 1219
+ Spiilmaschinenfest und wiederverwendbar 30 x 40 cm Art. 1220
+ SousVide-geeignet: Kochfest bis 100 °C fir max. 8 Std.
+ Mit gratis Food Manager Stickern zur Organisation und Folienrollen

Lagerung lhrer Lebensmittel I Das Format kann individuell auf die

' | ' gewilnschte Ldnge angepasst werden.
2 Rollen: 20 x 600 cm  Art. 1221

Damit alles lange frisch und fest verschlossen bleibt, ist die - — 25 x 600 cm  Art. 1225
Qualitat der Vakuumfolien besonders wichtig. Die speziellen | 28 x 600 cm  Art. 1223
CASO Vakuumfolien sind fur ein optimales und gleichmaBiges 30 x 600 cm  Art. 1222
Vakuum mit einer feinen Rippenstruktur versehen. 1 Rolle: 40 x 1000 cm Art. 1224
Das Material ist koch- und reiBfest und kann als SousVide- oder
TiefkUhlbeutel verwendet werden. Ideal fr lange Frische oder __'_—. ZIP-Bags
eine lange Lagerung' '_..-' Ideal fur die schnelle Verarbeitung.

20-Stick-Packung: 20 x 23 cm  Art. 1292
26 x 35 cm  Art. 1293
26 x 40 cm Art. 1294

| l Sets
1 | 3 Rollen: 20 X 600 cm Art. 1231
25 x 600 cm
¥y ¥y r 30 x 600 cm
100 Beutel: 40x 16 x 23 cm  Art. 1233
N - 40x 20 x 30 cm
. - W 20x 30 x 40 cm

Geeignet fiUr alle CASO Vakuumierer und fir die Marken FreshVAC, WMF, Rommelsbacher,
LAICA, Gastroback, Foodsaver, Solis, Steba, Lava, Ohmex, Flaem Nuova uvm. Adapter verwendbar
mit allen CASO Vakuumierern mit Schlauchanschluss und entsprechende Gerdte anderer Herstel-
ler. ZIP-Bags verwendbar mit Handvakuumierern oder mit Vakuumierern mit Schlauchanschluss
und einem geeigneten Adapter (z.B. alle Vakuumadapter von CASO Design). Nicht zum Verschwei-
Ben mit Balkenvakuumierern geeignet. Vakuumierer nicht im Lieferumfang enthalten.
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CASO Design Kiichenkompetenz

CASOVIDA GmbH  Service

H Raiffeisenstr. 9 Tel.: +49 2932 54766-31
SerVICEformUIar 59757 Arnsberg E-Mail: service@casovida.com

CASOVIDA ABILS

Kundenauftragsnummer

Handlerdaten

Kunde

Name

StraBe und Hausnummer

PLZ

Ort

Tel.-Nr.

Fax-Nr.

E-Mail-Adresse

Gerdtedaten

Artikelnummer

Artikelbezeichnung

Seriennummer

Fehlerbeschreibung

Endkundendaten

Name

Adresse

Telefon / E-Mail-Adresse

Kaufdatum

Garantie (bitte ankreuzen)

Gewerbliche Nutzung
(bitte ankreuzen)

Kaufbeleg

Auf Grund der neuen Datenschutzgrundverordnung bendétigen wir vorab die Bestdtigung, dass wir die Kundendaten an unseren
Servicepartner weitergeben dirfen.

62 Ort / Datum Unterschrift / Firmenstempel
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CASOVIDA GmbH
Raiffeisenstr. 8
59757 Arnsberg

Vertrieb

Tel.: +49 2932 54766-30
Fax: +49 2832 54766-77
E-Mail: backoffice@casovida.com

Service

Tel.: +49 2932 54766-31
E-Mail: service@casovida.com




