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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Einzel- Einbauinduktionskochfeldes (nach-
folgend als Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fiir die Inbetriebnahme,
die Sicherheit, den bestimmungsgemaBen Gebrauch und die Pflege des Gerétes.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein.

Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu

schweren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fiihren.
P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A VORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemafBigten Verletzungen fiihren.
P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrdankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur EN
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und FR
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach

bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung IT
konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir
Schaden aufgrund: ES
+ Nichtbeachtung der Anleitung NL
« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

« Unsachgemaf3er Reparaturen RUS
« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

« Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile SE
+ Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor -

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt.

Wir Gibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uber-
setzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriing-
liche deutsche Text.

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fuir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Rdumen zum Erwar-
men, Kochen und Braten von Lebensmitteln bestimmt. Das dabei verwendete Kochge-
schirr muss fur Induktionskochgerate geeignet sein. Das Gerat ist sowohl fur den freiste-
henden Gebrauch als auch fiir den Einbau vorgesehen.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden wie beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros, und anderen gewerblichen Bereichen;

« in landwirtschaftlichen Anwesen;

« von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in Friihstlickspensionen.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.

CASO ProAdvanced E1



A WARNUNG
Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!
Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung
IT  und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.
es  » Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemal3 verwenden.
» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.

EN
FR

NL

RUS Anspriiche jeglicher Art wegen Schdaden aus nicht bestimmungsgemal3er Verwendung
SE sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

PT 2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die

folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf dul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

» Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am
Netzkabel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fach-
werkstatt durchfiihren, da nicht fachgerecht reparierte Gerate
den Benutzer gefahrden. Beachten Sie auch die beiliegenden
Garantiebedingungen.

B CASO ProAdvanced E




» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus- R
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben, um mogliche Verletzungen durch Missbrauchzu  NL
vermeiden. RUS

» Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

» Benutzen Sie das Gerat nicht:

- wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
- wenn das Gerat heruntergefallen ist.

» Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab.
Achten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch schar-
fe Kanten oder heil3e Gegenstande beschadigt wird.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

« wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

+ nach jedem Gebrauch,

« bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,
- bei Gewitter.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

» Legen Sie keine Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Ga-
beln, Loffel, Deckel auf die Kochplatte, da diese heild werden
kdnnen.

» WARNUNG! Die Oberflachen des Gerats konnen wahrend des
Gebrauchs heil3 werden. Achten Sie besonders darauf, die
Glaskeramik-Oberflache nicht zu beriihren, bevor sie vollstan-
dig abgekuhlt ist.

» Fur den Einbau des Gerates ist ein Raum von 270 mm x 340 mm
Grol3e vorzusehen (siehe Abbildung: Bemal3ung).

SE
PT
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2.3 Gefahrenquellen

EN
- 2.3.1 Gefahr durch elektromagnetisches Feld
T A WARNUNG

Durch die beim Betrieb des Gerites entstehenden magneti-
ES

schen Felder kann es zu Beeintrachtigungen kommen.

NL  Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise:

rus P Personen mit gesteigerter Elektrosensibilitat sollten sich nicht
langer als n6tig in unmittelbarer Nahe des Gerates aufhalten.

» Platzieren Sie keine magnetisierbaren Gegenstande wie z. B.
Kreditkarten, Datentrager oder Kassetten auf oder in unmittel-
barer Nahe des Gerates.

» Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass Induktions-
kocher keine Gefahr darstellen. Jedoch sollten Personen, die
einen Herzschrittmacher tragen, mindestens 60 cm Abstand
zum Gerdt halten, wenn es in Betrieb ist. AuBerdem sollten
Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, eventuell zu
beachtende Schutzhinweise vor Benutzung mit ihrem Arzt
besprechen.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das Kochfeld. So
schirmt der Topfboden das elektromagnetische Feld weitest-
gehend ab.

» Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerat.

SE
PT

2.3.2 Verbrennungsgefahr

A WARNUNG

Das mit diesem Gerat erhitzte Kochgut sowie das verwendete

Kochgeschirr und die Oberflache des Gerates konnen sehr heif3

werden. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich

oder andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbriihen:

» Legen Sie keine Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel,
Messer oder andere Gegenstande aus Metall auf die Koch-
stelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird, konnen sich diese
Gegenstande stark erhitzen.

N cASO ProAdvanced E




A WARNUNG

» Die heiBBe Oberfliche des Kochfeldes nicht bertihren. FR
2.3.3 Explosionsgefahr I
A WARNUNG ES
Bei nicht sachgemiBer Verwendung des Gerates besteht Ex- NL
plosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck. Beachten Sie RUS
die folgenden Sicherheitshinweise um die Explosionsgefahr zu SE
vermeiden: oT

» Erhitzen Sie niemals Speisen oder Flissigkeiten in verschlosse-
nen Behaltern wie z.B. Konservendosen. Durch den entstehen-
den Uberdruck kann der Behilter platzen.

2.3.4 Brandgefahr

A WARNUNG

Bei nicht sachgemaBer Verwendung des Gerates besteht

Brandgefahr. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um

Brandgefahr zu vermeiden:

» Entfernen Sie wahrend des Betriebes alle leicht entziindlichen
Gegenstande (z.B. Reinigungsmittel, Spraydosen, Topflappen,
Geschirrtiicher, etc.) aus der unmittelbaren Nahe des Gerates.

» Vermeiden Sie ein langfristiges Uberhitzen von Olen und Fet-
ten. Uberhitztes Ol oder Fett kann sich schnell entziinden.

» Stellen Sie keine leeren Topfe auf die Kochfelder.

» Sollte es zu einem Brand auf der Kochstelle kommen, wie folgt
vorgehen:

- Schalten Sie das Gerat aus (gegebenenfalls die Sicherung
ausschalten).

« Ersticken Sie die Flammen mit einem groBen Topfdeckel,
Teller oder einem feuchten Geschirrtuch.

« AUF KEINEN FALL MIT WASSER LOSCHEN!

» Nachdem der Brandherd erloschen ist, Geschirr und Gerat
abkuhlen lassen und fiir ausreichend Frischluftzufuhr sorgen.

CASO ProAdvanced E1 _



EN

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom

Sl A GEFAHR

T

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder

ES

Bauteilen besteht Lebensgefahr!

NL  Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahr-
rus dung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

SE o

PT >

Der Einbau darf nur von qualifiziertem Fachpersonal (Elektro-
fachbetrieb) durchgefiihrt werden!

Falls die Glaskeramik-Oberflache bricht oder reifit, schalten Sie
das Gerat aus und schalten Sie die Sicherung aus, um einem
elektrischen Schock vorzubeugen.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehduse des Gerates. Werden
spannungsfiihrende Anschliisse berthrt und der elektrische
und mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlag-
gefahr. Darliber hinaus kdnnen Funktionsstérungen am Gerat
auftreten.

Beruhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nas-
sen Handen.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen
und nicht in die Spulmaschine geben.

Keine Gegenstinde in die Offnungen des Gerétes einfiih-

ren. Bei Berlihrung Spannung flihrender Anschliisse besteht
Stromschlaggefahr.

SchlieBen Sie das Gerat nicht zusammen mit anderen Geraten
an der gleichen Netzsteckdose an.

CASO ProAdvanced E1



3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates. Beach- FR
ten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden. T
3.1 Sicherheitshinweise ES

A warNuNG. NL

Bei der Inbetriebnahme des Gerates konnen Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die Gefahren zu vermeiden: RUS

P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht SE
Erstickungsgefahr.

PT

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:
« Einzel-Induktionskochfeld ProAdvanced E1

« Einseitig selbstklebendes Dichtungsband

«» Testmagnet

- Bedienungsanleitung

P Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstindige Lieferung oder Schiden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

HINWEIS

P Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit des Gera-
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.

3.4 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort folgende

Voraussetzungen erfiillen:

e Das Gerét ist fur eine freistehnde Benutzung und den Einbau vorgesehen.

e Wenn das Gerét freistehend benutzt wird, muss es auf einer festen, ebenen, waage-
rechten und hitzebestandigen Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fiir das
Gerat und das erwartungsgemall schwerste Kochgut aufgestellt werden.

e Das Induktionskochfeld darf nicht auf einer eisen- oder stahlhaltigen Unterlage in
Betrieb genommen werden, da sich diese stark erhitzen kann.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an die heil3e Oberflache des Gerates
gelangen koénnen.

CASO ProAdvanced E1 “
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e Die Wand hinter dem Gerat und die Zone oberhalb des Gerates muss hitzebestandig
sein. Der Abstand zwischen Kochfeld und den dariiber befindlichen Schranken muss
mindestens 760 mm betragen.

e Stellen Sie das Gerét nicht in einer hei3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Nahe von brennbarem Material auf.

e  Stellen Sie den Induktionskocher nicht in der Ndhe von Geraten und Gegenstanden
auf, die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios, Fernseher, Kassetten-
recorder, etc.).

e Das Gerat benétigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung.

¢ Die Kihlluft wird von der Unterseite des Gerites angesaugt. Decken Sie keine Offnun-
gen am Gerdt ab und blockieren Sie sie nicht.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann.

e Die Aufstellung des Gerétes an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzun-
gen fiir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

3.5 Vermeidung von Funkstorungen

Durch das Gerat kdnnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder dhnlichen Geraten auf-

treten. Durch folgende MalBnahmen kénnen Stérungen beseitigt oder reduziert werden:

e  Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie moglich vom Gerét entfernt auf.

e SchlieBen Sie das Gerat an einer anderen Steckdose an, so dass fur das Gerat und den
gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

e Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fiir den Empfanger, um
einen guten Empfang sicherzustellen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerédtes sind beim elektrischen Anschluss

folgende Hinweise zu beachten:

e  SchlieBen Sie das Gerat an eine ordnungsgemaR installierte Steckdose an, deren
elektrische Daten den Angaben auf dem Typenschild entsprechen.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlingerungskabel mit einem Querschnitt von mindestens 1,5 mm?
erfolgen. Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen
der damit verbundenen Brandgefahr verboten.

e \ergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Giber oder
unter dem Gerat oder Uber hei3e und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die Steckdose muss liber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

e Die elektrische Sicherheit des Gerdtes ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein vor-
schriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Sie im Zweifelsfall
die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Giberprifen. Der Hersteller haftet
nicht fir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter ver-
ursacht werden.
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4 Aufbau und Funktion EN

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates. R

4.1 Gesamtiibersicht

RUS
SE
PT

Glaskeramik-Oberflache

@
(2) StellfiiBe

4.2 Einbau
4.2.1 Abbildung: BemaBung

» Schneiden Sie das Dichtungsband auf die passende Lange des Gerits und kleben Sie
das Band an die Unterseite der Glaskeramikplatte.
P Die Kabelldnge des Gerits betrdgt ca. 1,2 m.

5 mm

65 mm
53 mm
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s v -y v
50 mm
T T ’\A_\’ om Empfehlung

20mm —p e

4.3 Bedienelemente

Level

Temp.

(3) Display: Zeigt die aktuelle
Einstellung an (Dauer des Timers,
Temperatur, Leistungsstufe)

(4) -/+:Verringern/Erhdhen der Zeit
(Timerfunktion), Temperatur (Tem-
peraturmodus) und Level (Leistungs-
modus)

®O@®

4.4 Hinweise am Gerat

S R %

Level Temp. Timer

SoEm e

Level: Leistungsmodus aktivieren
Temp.: Temperaturmodus aktivieren
Timer: Timerfunktion aktivieren

On / Standby: Einschalten des Gerats/
Gerat in den Standby-Modus
versetzen

Dieser Hinweis und das Anzeigen von ,H" im Display dienen zur Warnung,
dass das Glaskeramikfeld heif3 sein kann. Der Induktionskocher selbst ent-
wickelt zwar wahrend des Kochvorgangs keine Hitze; die Temperatur des
Kochgeschirrs erwdrmt aber die Kochstelle!

A\ VORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um sich nicht am heilen Gerat zu ver-
brennen: Verbrennungsgefahr an heiBer Oberflache!

» Die Oberfliche des Glaskeramikfeldes nicht beriihren, solange sie hei3 ist

(H erscheint im Display)

P Keine Gegenstinde auf dem heien Glaskeramikfeld ablegen.

CASO ProAdvanced E1




4.4.1 Uberhitzungsschutz

Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeriistet.

Wenn die Temperatur des Gerdtes die kritische Grenze UGberschreitet, wird der entspre-
chende Fehlercode ,E05” angezeigt. Das Gerat schaltet aus Sicherheitsgriinden die weitere
Energiezufuhr ab. Nach der Abkiihlphase kann das Gerdt wieder eingeschaltet werden.

HINWEIS

P Nihere Informationen zu den Fehleranzeigen finden Sie im Kapitel
»Stoérungsanzeigen”.

4.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

5.1 Funktionsweise und Vorteile von Induktionskochstellen

Bei einem Induktionskochfeld wird die Warme nicht von einem Heizelement tiber das
Kochgefal auf die zu garende Speise lbertragen, sondern die erforderliche Warme wird
mit Hilfe von Induktionsstromen direkt im Kochgefal3 erzeugt.

Vorteile des Induktionskochfeldes

e  Energiesparendes Kochen durch direkte Energielibertragung auf den Topf.

e  Erhohte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf Gbertragen wird.

e  Energielibertragung zwischen Induktionskochzone und Topfboden mit hohem
Wirkungsgrad.

e Hohe Aufheizgeschwindigkeit.

e Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochfldche nur durch den Topfboden erwarmt
wird.
Uberlaufendes Kochgut brennt nicht fest.
Schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

5.2 Hinweise zum Kochgeschirr

Das fur die Induktionskochflache benutzte Kochgefall muss aus Metall sein, magneti-
sche Eigenschaften haben und eine ausreichende, plane Bodenfldche besitzen.

So konnen Sie die Eignung des Gefafles feststellen:
>—d—hw~_ Vergewissern Sie sich, dass das Gefal einen Hinweis fur die Eignung
< b zum Kochen mit Induktionsstrom tragt, oder fiihren Sie den folgen-
den Magnettest durch:
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Fihren Sie einen Magneten (z. B. einen Haftmagneten einer Magnettafel) an den Boden
Ihres KochgefalBBes heran. Wird er kréftig angezogen, so kdnnen Sie das Kochgefal3 auf
der Induktionskochflache benutzen.

Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswahl des richtigen Kochgeschirrs:

Geeignetes Kochgeschirr Ungeeignetes Kochgeschirr

Kochgeschirr mit ferromagnetischem GefaBe aus Kupfer, Aluminium, feuer-

(eisenhaltigen) Boden. festem Glas und andere nichtmetallische
Gefélle.

Emaillierte Stahlgefafle mit starkem GefaBe aus rostfreiem Stahl ohne magne-

Boden. tischen Eisenkern.

Gusseiserne Gefdl3e mit emailliertem Gefél3e, die keine plane Auflage auf dem

Boden. Kochfeld haben.

Gefél3e aus rostfreiem Mehrschichten- Gefél3e mit einem Bodendurchmesser

Stahl, rostfreiem Ferritstahl bzw. Alumi- kleiner 12 cm und gréBer als 24 cm.

nium mit Spezialboden.

HINWEIS

P Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Hersteller kdnnen Gerdusche
auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe zurtickzufiihren sind.

Beachten Sie auch die folgenden Hinweise zur Verwendung geeigneten Kochgeschirrs:

Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.

Das maximal zuldssige Gewicht von Topf mit Inhalt darf 6 kg nicht Giberschreiten.
Vorsicht bei der Verwendung von hohlwandigen Simmertopfen. Diese Topfe
kdnnen unbemerkt leer kochen. Dies fihrt zu Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld.

\A A4

5.3 Sicherheitshinweise

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Das Gerat darf nicht wahrend dem Betrieb oder mit heiBem Kochgeschirr auf der
Kochstelle versetzt werden.

Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr mittig auf dem Kochfeld steht. Es darf
weder auf dem Bedienfeld, noch auf dem Rahmen abgestellt werden.

Keine Aluminiumfolie oder Metallplatten auf die Geriteoberfliche legen, um Uber-
hitzung zu vermeiden.

Die heif3e Oberflache des Glaskeramikfeldes nicht beriihren.

Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des Kochvorgangs keine Hitze. Die
Temperatur des Kochgeschirrs erwdarmt aber die Kochstelle.

VvV vV v VYV
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Halten Sie die Kochstelle und den Topfboden immer trocken und sauber. Wenn

zwischen Topfboden und Kochstelle Flussigkeit gelangt, kann diese verdampfen FR
und durch den entstehenden Druck der Topf in die Hohe springen. Es besteht Ver-
letzungsgefahr.
Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. So vermeiden Sie unnétigen Energiever- ES
brauch und gewahrleisten lhre Sicherheit.
NL
Betrieb des Gerétes
RUS
5.4.1 Einschalten
SE

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Ein akustisches Signal ertont und das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Das PT
Display zeigt die Temperatur der Oberflache des Induktionskochfeldes an. Wenn die
Temperatur der Oberflache unter 50 °C liegt, wird L angezeigt, wenn die Tempera-

tur der Oberflache tber 50 °C liegt, zeigt das Display ,H".

Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr mit dem Koch- / Bratgut zentriert auf die
Kochstelle (@ 120 mm - 240 mm).

Betdtigen Sie die,,On/Standby“-Taste um das Gerat einzuschalten. Ein akustisches

Signal ertdnt und die Kontrollleuchten,Level” und ,Temp” blinken.

5.4.2 Leistungsmodus

Driicken Sie die ,Level” -Taste.

Die voreingestellte Leistungsstufe ,8" wird angewadhlt und das Geréat fangt an zu
arbeiten.

Mit den Wahltasten + / - kdnnen Sie die Einstellung im Bereich 1 - 12 dndern.

Leistungsstufe |1 |2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9 |1O |11 |12

Wattzahl (W) [300 [350 [400 [450 [500 |600 |800 | 1000 |1200 | 1500 | 1800 |2100

>

N =

Beim Kochen empfehlen wir Ihnen, wie vom konventionellen Herd gewohnt, die
Leistungsstufen 1-12 zu benutzen.

5.4.3 Temperaturmodus

Driicken Sie die ,Temp.” -Taste.

Die voreingestellte Temperatur von 120° C erscheint im Display und das Gerét fangt
an zu arbeiten.

Mit den Wabhltasten + / - kdnnen Sie die Einstellung im Bereich 60 — 240 °C dndern.
(Temperaturstufen: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240 °C)

Temperatur Q) [60 |70 |80 |90 [100 [120 |140 |160 |180 [200 [220 |240

Wattzahl (W) [300 [350 [400 [450 [500 [600 |800 |1000 [1200 | 1500 |1800 |2100
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Sie kdnnen entweder mit dem Leistungsmodus oder mit dem Temperaturmodus
arbeiten. Die jeweils zuletzt gewahlte Funktion ist aktiv.

Die Temperatur wird durch einen Fiihler unterhalb der Glaskeramikplatte gemes-
sen, daher kann die angezeigte Temperatur von der Temperatur im Topf abweichen.
Da speziell beim Braten mit sehr wenig Fett die Temperatur im Topfboden sehr
schnell ansteigt und der Grenzwert von 270 °C schnell erreicht wird, schalten Sie
beim Braten auf den Funktionsmodus ,Temperatur” um. Hier liegt die Hochsttem-
peratur bei 240 °C.

5.4.4 Timer

Sie kdnnen einstellen, dass sich das Gerat nach gewiinschter Zeit automatisch auschal-
PT  tet. Der Timer kann in einem Bereich von 1 - 180 Minuten eingestellt werden.

1.
2.
3.

Dricken Sie wahrend des Betriebs des Geréts die ,Timer” -Taste.

Das Display zeigt, 000"

Mit den Wabhltasten + / - kdnnen Sie die Einstellung im Bereich 1 — 180 Minuten
dandern. Durch gedriickt halten der Taste ldsst sich die Timerzeit in 10 Sekunden-
Schritten einstellen.

Das Display ziegt abwechselnd die verbleibende Timerzeit und die eingestelle Tem-
peratur oder das eingestellte Level an.

Ist die Zeit abgelaufen, ertont ein akustisches Signal und das Gerat schaltet auto-
matisch in den Standby-Modus.

>

>

1.
2.

Wahrend des Timerbetriebs konnen Sie die Dauer mit Hilfe der Wahltasten + / - jeder-
zeit andern. Wahlen Sie dafiir vorher die Timerfunktion aus. Durch die Speicherfunktion
des Gerates bleibt dabei die Einstellung der Temperatur oder des Levels unverandert.
Wenn Sie keinen Timer eingestellt haben, schaltet sich das Gerat nach 3 Stunden auto-
matisch ab.

5.4.5 Ausschalten

Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch tber die,On/Standby” Taste aus.
Wenn die Temperatur der Oberfldche unter 50 °C liegt, wird ,L* angezeigt, wenn die
Temperatur der Oberflache Gber 50 °C liegt, zeigt das Display ,H" an.

HINWEIS

P Kochgeschirr nicht ohne Kochgut auf das Glaskeramikfeld stellen. Das Erhitzen

eines leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den Uberhitzungsschutz und
das Gerat schaltet ab.

P Das Gerit nicht betreiben, wenn es in irgendeiner Weise beschidigt ist oder nicht

richtig funktioniert.

P Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor und Ersatzteilen

kann zu Gerateschaden und zu Verletzungen fihren.

CASO ProAdvanced E1



6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

6.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des
Gerdtes beginnen:

P Das Gerit muss regelmiBig gereinigt und Kochriickstande entfernt werden. Ein
nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fiihren.

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Das Kochfeld kann nach dem Benutzen heil3 sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!
Warten Sie, bis das Gerat abgekihlt ist.

Reinigen Sie das Gerdt nach der Verwendung, sobald es abgekiihlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmaoglich.
Zu starke Verschmutzungen kdnnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

P Wenn Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, kénnen elektronische Bauteile besché-
digt werden. Achten Sie darauf, dass keine Fllssigkeit durch die Liiftungsschlitze in
das Gerdteinnere gelangt.

» Das Gerit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in die Spiil-
maschine geben.

P Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

P Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstianden ab.

6.2 Reinigung

€ Glaskeramik-Kochfeld

Das Glaskeramik-Kochfeld mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer
milden, nicht scheuernden Seifenldsung abwischen.

€ Gehiuse und Bedienfeld

Reinigen Sie das Gehause und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten Tuch.

A\ VORSICHT

P Verwenden Sie keine I6sungshaltigen Reinigungsmittel wie z.B. Benzin, um die
Kunststoffteile nicht zu beschadigen.
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7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu

vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise

A VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogerdten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden,
die vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgeméBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.

7.2 Stoérungsanzeigen und -behebung

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode ausgegeben, der die Fehlerursache beschreibt.

Anzeige

Behebung

keine Anzeige

Netzstecker nicht eingesteckt oder Sicherung nicht eingeschaltet.
Netzstecker einstecken oder Sicherung einschalten.

Es befindet sich kein Topf auf dem Kochfeld oder die TopfgréBe / das
Topfmaterial ist fir das Kochfeld nicht passend.

E02 /EO1 Der Uber- oder Unterspannungsschutz hat ausgelést. SchlieBen Sie
das Gerdt an eine geeignete Spannungsversorgung an.
E05 Uberhitzungsschutz

HINWEIS

Erscheint im Display die Anzeige ,E05” so bedeutet dies, dass der
Uberhitzungsschutz ausgeldst wurde, um das Gerit und das Koch-
geschirr zu schiitzen. Er schaltet sich automatisch ein, wenn Sie den
Funktionsmodus ,Stufe” gewahlt haben und die Temperatur 270 °C
Ubersteigt. Ein ausgeldster Uberhitzungsschutz wird durch Ziehen
des Netzsteckers zurlickgesetzt und das Gerat kann danach wie ge-
wohnt betrieben werden.

P Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerates weiterhin Fehleranzei-
gen erscheinen, muss das Gerat zur Uberpriifung an den Kundendienst geschickt

werden.

P Reinigen Sie das Gerit bevor Sie es an den Kundendienst senden.

CASO ProAdvanced E1



8 Entsorgung des Altgerates EN
Elektrische und elektronische Altgerdte enthalten vielfach noch wertvolle FR
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion

und Sicherheit notwendig waren. Im Restmdill oder bei falscher Behandlung IT

konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben

Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmdill. ES

NL

HINWEIS
RUS

P Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebe- SE
nenfalls bei Ihrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei lhrem Handler.

P Sorgen Sie dafiir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt PT
wird.

8.1 Entsorgung der Verpackung

oY

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma- ‘
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- g ’
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Riickflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt.

9 G@Garantie

Fur dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fuir Mé@ngel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
rihrt. Die Inanspruchnahme Ihrer gesetzlichen Mangelrechte ist fuir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaf3e Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mdngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiBteile, Transportschdden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und

leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly. IT
We wish you a lot of pleasure in using it!

ES
1.1 Information on this manual NL
This user’s guide is part of the CASO ProAdvanced E1 (referred to hereafter as the De-
vice) and provide you with important information for the initial commissioning, safety, RUS
intended use and care of the device.
The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating SE
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the T

device:

« Commissioning, « Operation,
« Troubleshooting and/or « Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A ATTENTION
A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate
injuries.
P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.

CASO ProAdvanced E1
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1.3 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
FR  and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best

of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
IT No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions

in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
ES  result of the following:

NL * Non-observance of the manual

« Uses for non-intended purposes
RUS -« Improper repairs

- Technical alterations, modifications of the device
SE . Use of unauthorized spare parts

PT Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran-
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

CASO GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers,
data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

2 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

2.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for warming up,
cooking and roasting foods. The cooking pots used for the induction hob surface must be
suitable for induction cooking. The unit is designed for both free-standing and built-in use.
This appliance is intended to be used in household and similar applications, such as:

- in kitchens, for employees in shops, offices and other commercial areas,

« in farms,

« by customers in hotels, motels and other similar residential environments,

- in bed and breakfast establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are conside-
red incompatible with the intended or designated use.

Danger due to unintended use!
Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended
use and/or a different kind of use.

CASO ProAdvanced E1




A WARNING

» Use the device exclusively for its intended use.
» Observe the procedural methods described in this Operating

Manual. T
Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded. ES
The User bears the sole risk. NL
2.2 General Safety information RUS

PLEASE NOTE SE

Please observe the following general safety notices with regard  pr

to the safe handling of the device:

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» This unit may be used by children as of 8 years old and anyone
with reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack
of experience and knowledge if they are supervised or have
been instructed in connection with the safe use of the appli-
ance and the dangers resulting from it.

» Cleaning and maintenance by the user must not be perfor-
med by children unless they are at least 8 years old and are
supervised.

» Children are not allowed to play with the device.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.

» Do not make any modifications to the appliance or the power
cord. Only have repairs carried out by a specialist workshop, as
appliances that have not been repaired properly endanger the
user. Please also observe the enclosed warranty conditions.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

» Use the appliance only as described in the user’s guide to avo-
id possible injury from misuse.

CASO ProAdvanced E1
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m PLEASE NOTE
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Do not operate the appliance unattended.

Do not use the appliance:

« if the appliance itself or parts are damaged,

« if the power cord or plug is damaged,

« if the appliance has been dropped.

Always unwind the power cord completely before use. When
doing so, ensure the power cord is not damaged by sharp
edges or hot objects.

Pull the plug out of the socket:

« when you are not using the appliance,

- after each use,

- before cleaning the appliance or putting it away,

« if there is an obvious malfunction during operation,

« during a thunderstorm.

Do not operate the unit with an external timer or a separate
remote-control system.

Do not place metal objects, such as knives, forks, spoons, lids,
on the hob as they may become hot.

WARNING! The surfaces of the unit may become hot during
use. Take special care not to touch the glass ceramic surface
until it has cooled down completely.

A room of 270 mm x 340 mm size must be provided for the
installation of the unit (lllustration: Dimensioning).

2.3 Sources of danger

2.3.1 Danger due to Electromagnetic Field

A WARNING

The magnetic fields generated during operation of the ap-
pliance may lead to adverse effects. Adhere to the following
safety instructions:

CASO ProAdvanced E1



A WARNING

» People with elevated electrical sensitivity should not remain
in the immediate vicinity of the appliance for longer than is

necessary. i
» Do not place any magnetisable objects, e.g. credit cards, data ES
carriers or cassettes on or in the immediate vicinity of the NL
appliance. RUS
> Scientific tests have proven that induction hotplates do not SE
pose a risk. However, persons with a pacemaker should keep a or

minimum distance of 60 cm to the device while it is in opera-
tion. In addition, persons with a pacemaker should clear with
their doctor whether to take care of some special handling
advises.

» Place cooking utensils in the middle of the hob, so that the
base of the pot covers as much of the electromagnetic field as
possible.

» Do not remove any coverings on the appliance.

2.3.2 Danger of Burning

A WARNING

The items cooked on this appliance as well as the cooking

utensils used and the surface of the appliance can become very

hot. Adhere to the following safety instructions in order to avoid
burning or scalding yourself or others:

» Do not place any metal cooking utensils, pot or pan lids, kni-
ves or other metal objects on the hob. When the appliance is
switched on, these items can become very hot.

» Do not touch the hot surface of the hob.
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2.3.3 Danger of Explosion

PR A\ WARNING |

Incorrect use of the appliance incurs a danger of explosion due
to the overpressure produced. Adhere to the following safety

ES

instructions in order to prevent a danger of explosion:

NL P Never heat food or liquids in sealed containers such as, for

RUS
SE
PT

example, cans. The container can burst due to the overpressu-
re generated.

2.3.4 Danger of Fire

There is a risk of fire if the appliance is used incorrectly. Adhere
to the following safety instructions in order to avoid a risk of fire:
» During operation remove all easily inflammable items (e.g. de-

tergents, aerosol cans, oven, cloths and dishcloths, etc.) from
the immediate vicinity of the appliance.

Avoid overheating oils and fats for extended periods. Over-
heated oil and fat can ignite rapidly.

Do not place any empty cookware on the cooking area.

If a fire should occur on the cooking hob, proceed as follows:
- Switch the appliance off (if necessary, switch off the fuse).

- Smother the flames with a large pot lid, plate or a moist
dish cloth.

« NEVER EXTINGUISH WITH WATER!

- After the fire has been extinguished allow cooking utensils
and the appliance to cool down and ensure that there is a
sufficient flow of fresh air.
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2.3.5 Dangers due to electrical power m

A DANGER R

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires

or subassemblies! Observe the following safety notices to avoid S

dangers due to electrical power: NL

» The installation may only be carried out by qualified personnel g5
(electricians)!

» If the surface is cracked, switch off the appliance and switch
off the fuse to avoid the possibility of electric shock.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its customer service or a simi-
larly qualified person in order to avoid hazards.

» Do not open the housing on the device under any circumstan-
ces. There is a danger of an electrical shock if live connections
are touched and the electrical or mechanical structure is alte-
red. In addition, functional faults on the device can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do notimmerse the appliance in water or other liquids, and
do not put it in the dishwasher.

» Do notinsert objects into the openings of the appliance. There
is a risk of electrocution if contact is made with voltage-carry-
ing connections.

» Do not connect the device to the same outlet with other de-
vices.

SE
PT

3 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning
of the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

3.1 Packaging safety information

A WARNING

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

CASO ProAdvanced E1



DE
3.2 Delivery scope and transport inspection

The device includes the following components:

FR Single built-in induction hob ProAdvanced E1
IT « Self-adhesive sealing tape on one side

« Testing magnet
ES - Operating manual

NL PLEASE NOTE

RUS P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.
SE » Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.
PT
3.3 Unpacking

Carefully remove the packaging material and unit from the carton. Remove the
protective film from the unit.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.

3.4 Setup location requirements

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location

must fulfil the following prerequisites:

e The unitis intended for free-standing use and installation.

e Ifthe unitis used free-standing, it must be placed on a solid, flat, level and heat-re-
sistant surface with sufficient load-bearing capacity for the unit and the expected
heaviest food to be cooked.

e  Theinduction hob must not be operated on a base containing iron or steel as this can
become very hot.

e  Selectan installation location where children cannot reach the appliance’s hot surface.

e  The wall behind the appliance and the zone above the appliance must be heat-resis-
tant. The distance between the hob and the cabinets above it must be at least 760 mm.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near flam-
mable material.

e Do not set up the induction cooktop in the vicinity of appliance and objects which
react sensitively to magnetic fields (e.g.: Radios, televisions, cassette recorders, etc.).

e To operate correctly, the appliance requires a sufficient flow of air.

e The cool airis drawn in by the underside of the appliance. Do not cover or block any
of the appliance’s openings.

e The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be discon-
nected easily, in the case of an emergency.

e Theinstallation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g.
on ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

CASO ProAdvanced E1




3.5 Preventing Radio interference

The appliance can cause interference to radios, televisions or similar devices. Interference

can be removed or reduced using the following measures:

e  Place the radio, television etc. as far away from the appliance as possible.

e  Connect the appliance to a different socket, so that different electric circuits are being
used for the appliance and the receiver experiencing interference.

e Use a correctly installed aerial for the receiver in order to ensure good reception.

3.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following instruc-

tions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequen-
cy) on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in
order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
device or over hot or sharp surfaces.

e  The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installati-
on checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made respon-
sible for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

4 Design and Function

This chapter provides you with important information of the design and function of the
device.

4.1 Overview

@ Glass-ceramic surface
(2) Adjustable feet

DE
FR
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4.2 Built-in

R 4.2.1 lllustration: Dimensioning

T PLEASE NOTE

P Cut the sealing tape to the appropriate length for the unit and stick the tape to the
ES underside of the glass-ceramic glass plate.

P  The cable length of the appliance is approx. 1.2 m.
NL
RUS
SE

PT

5 mm

65 mm
53 mm

L = e v | | J
T ! S0mm  — Reference
T | N 50 mm
1

20mm —p| e+
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4.3 Control Panel

ToroT UL

Level

S @@@@

@ Display: Displays the current setting Level: Activate power mode RUS
(duration of the timer, temperature,

power level). Temp.: Activate temperature mode SE

(4) -/+:Decrease/increase time (timer
function), temperature (temperature On/Standby: Switch on the unit / set
mode) and level (power mode). the unit to standby mode.

PT

©O)
©
@ Timer: Activate timer function

4.4 Details on the device

This instruction and when “H"is displayed, is to warn that the ceramic hob
may still be hot. Although the induction cooker itself does not generate any
heat during the cooking process, the temperature of the cooking utensil
does heat the hob!

A\ ATTENTION

Adhere to the following safety instructions in order to avoid being burnt by the hot
appliance: Risk of burning due to hot surface!

» Do not touch the surface of the ceramic hob while it is still hot (“H"is displayed)
» Do not place any objects on the hot ceramic hob.

4.4.1 Overheating Protection Facility

The appliance is equipped with an overheating protection facility. If the temperature of
the appliance exceeds the critical limit the appropriate error message “E05"is displayed.
For safety reasons the appliance shuts off further power supply. After the cooling phase,
the unit can be switched on again.

PLEASE NOTE

»  You will find more detailed information on error messages in the chapter entitled
,Fault indications”.

4.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded beneath
the device.
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5 Operation and Handing

FR  This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

IT
ES 5.1 Functioning and Advantages of Induction cooktops
NL With an induction cooktop the heat is not transferred by a heating element via the

cooking utensil to the food to be cooked, but rather the necessary heat is generated
RUS directly in the cooking pot with the aid of induction currents.

SE  Advantages of the Induction Hob

pT ¢ Energy-saving cooking due to direct energy transfer to the pot.

e Enhanced safety since energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

e  Energy transfer between the induction cooking zone and the base of the pot with
high degree of efficiency.
Rapid heating.
Low risk of burning, since the cooking surface is only heated by the base of the pot.
Boiling over pot contents does not burn onto the hob.
Rapid, fine-tuned control of the input power.

5.2 Instructions on Cookware

The cooking pot used for the induction cooking surface must be made of metal, have
magnetic characteristics and have a sufficient, flat bottom surface.

Here is how to decide if the pot is suitable:
@ Ensure that the pot bears an inscription stating its suitability for co-
> \’/‘ oking with induction current, or perform the following magnet test:

Place a magnet (e.g. a magnet from a magnetic board) close to the
base of your cooking pot. If it is strongly attracted then you can use
the cooking pot on the induction cooktop.

The table below serves as a guide to help you choose the correct cooking utensils:

Suitable Cookware Unsuitable Cookware

Cookware with magnetic bottom Pots made of copper, aluminium, heat-re-
(ferreous). sistant glass and other non-metallic pots.
Enamel-coated steel pots with thick Pots made of stainless steel without a
bases. magnet iron core.

Cast-iron pots with enamel-coated bases. | Pots that do not sit flat on the hob.

Pots made of stainless steel, multi-layered | Pots with a base diameter of less than 12
steel, stainless steel ferrite steel or alumi- | cm or more than 24 cm.
nium with special base.
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PLEASE NOTE

P Using the induction-compatible pots of some manufacturers can lead to the occur-
rence of noises that are due to the design of these pots. T
Please also adhere to the following instructions for using suitable cookware: ES

PLEASE NOTE NL

>
>
>

53

Only use pots with an induction-compatible base.

The maximum permissible weight of the pot plus its contents must not exceed 6 kg. RUS
Be careful when using hollow-walled simmer pots. Pots of this type can boil dry SE
unnoticed. This leads to damage to the pot and hob.

PT

Safety Instructions

vV VvV VvV VvV VY

54

N =

Do not leave the appliance unattended during operation.

Do not move the appliance during operation or with hot cookware on the hot
plate.

Ensure that the cookware is properly centred on the hob. It must not be positioned
on the control panel or on the frame.

In order to prevent overheating do not place any aluminium foil or metal panels on
the appliance surface.

Do not touch the hot surface of the ceramic hob.

Although the induction cooktop itself does not produce any heat during the co-
oking process, the temperature of the cookware does heat up the hob.

Keep the hob and the underside of the pot clean and dry at all times. If liquid gets
between the base of the pot and the hob, this liquid can vaporise and the resulting
pressure can cause the pot to jump into the air, with a resulting risk of injury.
Switch the appliance off after use. This avoids unnecessary use of energy, and ensu-
res your safety.

Operating the Appliance
5.4.1 Switching On

Plug in the mains plug.

An acoustic signal sounds, and the unit is in standby mode. The temperature of the
cooker plate surface displayed: is the temperature of the surface of the induction
cooker lower than 50 °C, the display shows L. When the temperature of the cooker
plate surface is over 50 °C, it is displaying ,H"

Place suitable cookware with the food to be cooked/fried centred on the hob (@
120 mm - 240 mm).

Press the “On/Standby” button to switch on the unit. An acoustic signal sounds, and
the “Level” and “Temp” indicator lights flash.
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5.4.2 Power Mode

1. Pressthe“Level”key.
2. The preset power level “8”is selected, and the unit starts to work.
3. You can change the setting in the range of 1 — 12 with the + / — selection buttons.

Powerlevel | 1 | 2 | 3 | 4| 5| 6| 7| 8] 9 |1w0]|n]n1n

Number of 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100
watts (W)

PLEASE NOTE

P> We recommend to select the function “Power Mode” in case of steaming food or
boiling water for example. So the overheating protection “E05” will not be activated.

5.4.3 Temperature Mode

Press the “Temp” button.

. The preset temperature of 120 °C appears in the display, and the unit starts to work.
3. Usethe +/- selector buttons to change the setting in the range of 60 — 240 °C.
(Temperature levels: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 and 240 °C)

N =

Temperature (°C) | 60 | | 80 | 90 | 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200 | 220 | 240

70
Number of 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100
watts (W)

PLEASE NOTE

»  You can work either with the power mode or temperature mode. The most recently
selected function is active.

P The temperature is measured by a sensor below the glass ceramic plate, therefore
the displayed temperature can deviate from the temperature in the pot.

P In case of grilling or cooking deep fry food we would advise you to use the func-
tion “Temperature” as in this case you can use temperatures up to 240 °C. Other-
wise the overheating protection “E05” will be activated.

5.4.4 Timer

You can set the unit to switch off automatically after the desired time. The timer can be
set within a range of 1 - 180 minutes.

1. Press the “Timer” button while the unit is operating.

2. Thedisplay shows“000"

3. With the +/- keys, you can now select the operating time in 1-minute intervals (up
to max. 180 minutes). Keeping the key pressed allows the timer time to be set in
10-second increments.

4. Thedisplay alternates between the remaining timer time and the set temperature
or level.

5. Once the timeis up, an acoustic signal sounds and the device automatically goes
into standby mode.
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PLEASE NOTE

» During timer operation, you can change the duration at any time with the +/- keys.
Select the timer function beforehand. Due to the memory function of the unit, the
temperature or level setting remains unchanged.

P If you have not set a timer, the appliance switches off automatically after 3 hours. I
L ES
5.4.5 Switching Off
NL

Switch off the unit after use by pressing the “On/Standby” button.
When the temperature of the cooker plate surface is lower than 50 °C, the display RUS
shows, L. When the temperature of the cooker plate surface is over 50 °C, it is

displaying ,H" SE

PLEASE NOTE PT

» Do not place any empty cookware on the ceramic field. Heating an empty pot or
pan activates the overheating protection and the device turns off.

» Do not operate the device if it is damaged in any way or does not function properly.

P The use of accessories and spare parts not recommended by the manufacturer may
lead to damage on the device and injuries.

N =

6 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

6.1 Safety information

A ATTENTION
Please observe the safety instructions, before cleaning your device

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular inter-
vals. If the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental
effect on the service life of the device and can also result in a dangerous condition
in the device as well as in the growth of fungus and bacteria.

P Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power
outlet.

The hob can be hot after use. There is a danger of burning! Wait until the appliance
has cooled down.

Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting unneces-
sarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases. Excessive
accumulations of dirt can even damage the device under certain circumstances.

P If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic compo-

nents. Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the

ventilation slots.

Do not immerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the

dishwasher.

Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

\ A 4
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6.2 Cleaning

¢ Ceramic hob
FR Wipe the glass ceramic hob with a damp cloth or using a mild, non-abrasive soap solution.

€  Housing and Operating Panel
ES  Clean the hob, the housing of the device and the operating panel with a soft, slightly

damp cloth.
NL
rUs 4\ ATTENTION
P Verwenden Sie keine I6sungshaltigen Reinigungsmittel wie z.B. Benzin, um die
SE Kunststoffteile nicht zu beschadigen.
PT

7 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

7.1 Safety notices

A\ ATTENTION

P Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified person who are
trained by the manufacturer.

P Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the
user and damage the machine.

7.2 Troubleshooting table

The table below will help you to locate and solve small problems.

Display Description

No display | Mains plug not plugged in or fuse not switched on. Plug in the mains
plug or switch on the fuse.

-— There is no pot on the hob, or the pot size/material is not suitable.

E02/EO01 | The overvoltage or undervoltage protection has tripped. Connect the
unit to a suitable power supply.

EO5 Overheating Protection

This means that the temperature had increased to a temperature of

270 °C. In this case the device turns off automatically in order to avoid
damages. In case of “E05” please pull the power plug in order to reset the
device. After this you can use it again as usual.

PLEASE NOTE

P If you cannot solve the problem by carrying out the steps described above, our Cus-
tomer Service will help you free of charge.
P Clean the device before you send it to customer service.
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8 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable I
waste under any circumstances.

PLEASE NOTE

P Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

»  Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

8.1 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packa- '
ging materials are selected in accordance with environmentally compatible and ‘
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the | ’
packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the

quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer requi-
red to “Green Dot" recycling collection points for disposal.

9 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.
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1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec I'appa-
reil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail sera fidéle de

nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous vous souhaitons IT
beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

ES
1.1 Informations relatives a ce manuel NL
Ce mode d'emploi fait partie intégrante de CASO ProAdvanced E1 (nommé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, RUS
I'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.
Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et SE
mis en application par toute personne effectuant : T
« sa mise en service, « son utilisation,
- sa réparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-

res dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A PRUDENCE
Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.
P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.
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1.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-
nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-
sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

« le non respect du mode d'emploi

- |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles

- des modifications techniques, modifications de I'appareil
- ['utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

2 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

2.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniqguement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de lo-
caux, afin de réchauffer, cuire, griller des denrées alimentaires. Les récipients de cuisson
doits étre appropriés pour induction. L'appareil est prévu pour un usage aussi bien auto-
nome qu‘encastré.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a la maison et dans des applications similaires,

telles que:

« dans les cuisines pour les employés dans les magasins, les bureaux et autres
environnements commerciaux ;

- dans les exploitations agricoles ;

- par les clients dans les hotels, motels et autres environnements résidentiels similaires ;

- dans les chambres d’hoétes.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.
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A ATTENTION

Danger en cas d‘utilisation non conforme!

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié l'appareil peut
devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme. ES
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d‘emploi. NL
Tout recours e.n'garantie est sprrimé en cas de dommages causés par une utilisation non RUS
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.

SE
2.2 Consignes de sécurités générales T

REMARQUE

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez obser-

ver les consignes générales de sécurités suivantes:

» Avant son utilisation s'assurer qu‘il ne comporte pas de défauts
visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil détérioré.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus, ainsi que par des personnes dont les capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient
surveillées ou qu'elles aient recu des instructions concernant
I'utilisation sre de l'appareil et qu'elles comprennent les ris-
ques qui en découlent.

» Le nettoyage et I'entretien assuré par 'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8
ans ou plus et surveillés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

» Lappareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.

» N'apportez aucune modification a I'appareil ou au cable d'ali-
mentation. Ne confiez les réparations qu’a un atelier spécialisé,
car les appareils qui ne sont pas réparés dans les regles de I'art
mettent I'utilisateur en danger. Tenez également compte des
conditions de garantie ci-jointes.
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Sl  REMARQUE

> Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement
par des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables

de répondre aux exigences de sécurité.

ES » Nutilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d’emploi

T

NL afin d'éviter d'éventuelles blessures dues a une mauvaise utilisa-
RUS tion.

s¢ » Nutilisez pas I'appareil sans surveillance.

or » Nutilisez pas I'appareil :

- si 'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,
« si le cordon d'alimentation ou la fiche sont endommagés,
« si 'appareil est tombé.

» Déroulez complétement le cable d’alimentation avant chaque
utilisation. Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas
endommagé par des arétes vives ou des objets chauds.

» Débranchez la fiche de la prise de courant :

« lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,

- aprés chaque utilisation,

- avant de nettoyer ou de ranger I'appareil,

« si une panne survient manifestement pendant
le fonctionnement,

- en cas d'orage.

» Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une minuterie exter-
ne ou un systeme de commande a distance séparé.

» Ne placez pas d'objets en métal, tels que couteaux, fourchet-
tes, cuilleres, couvercles, sur la plaque de cuisson, car ils peu-
vent devenir bralants.

» AVERTISSEMENT ! Les surfaces de l'appareil peuvent devenir
chaudes pendant |'utilisation. Faites particulierement atten-
tion a ne pas toucher la surface vitrocéramique avant qu'elle
ne soit complétement refroidie.

» Prévoir un espace de 270 mm x 340 mm pour l'installation de
I'appareil (Figure : Cotation).
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2.3 Sources de danger

EN
2.3.1 Danger de champs électromagnétiques
A\ ATTENTION
Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le fonc-
tionnement de I'appareil peuvent causer des indispositions. ES
Respectez les consignes de sécurité suivantes : NL
» Les personnes a électrosensibilité accrue ne doivent pas se RUS
tenir plus longtemps que nécessaire a proximité directe de SE
I'appareil.
PP PT

» Ne placer pas d'objets magnétisés comme p. ex. des cartes
de crédit, des supports de données ou des cassettes surou a
proximité directe de l'appareil.

» Des tests scientifiques ont montré que les appareils de cuisson
a induction ne présentent pas de danger. Cependant, les per-
sonnes porteuses d’un pace-maker doivent se tenir a au moins
60 cm de I'appareil quand il fonctionne. Les personnes porteu-
ses d’'un pace-maker doivent en outre également se concerter
avec leur médecin concernant d’éventuelles consignes de
protection a respecter. Des tests ont montré que les appareils
a induction ne présentent aucun danger.

» Placez le récipient de cuisson au milieu du champ de cuisson.
Ainsi, le fond de récipient de cuisson absorbera une grande
partie du champ électromagnétique.

» N'enlevez pas les couvercles de I'appareil.

2.3.2 Danger de briilure

A ATTENTION

Les aliments a cuire chauffés par cet appareil ainsi que les
récipients de cuisson utilisés et la surface de I'appareil elle-mé-
me peuvent se réchauffer fortement. Respectez les indications
de sécurité suivantes pour éviter de vous briler ou que quelqu’un
d‘autres ne se brile:
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» Ne mettez pas d'ustensiles de cuisine, couvercles de poéle ou
T de cuisson, couteaux ou autres objets en métal sur le poste de

cuisson. Si l'appareil est mis en marche, ces objets peuvent se

chauffer fortement.

NL P Ne pas toucher la surface br@lante de la table de cuisson.

RUS

ES

2.3.3 Risque d’‘explosion

En cas d'utilisation non correcte de I'appareil, un risque d‘ex-

plosion existe suite a une surpression. Respectez les indications

de sécurité suivantes pour éviter un risque d'explosion :

» Ne chauffez jamais d’aliments ou de liquides dans des réci-
pients verrouillés comme p. ex. des boites de conserve. Par la
surpression en résultant, le récipient peut éclater.

SE
PT

2.3.4 Danger d‘incendie

En cas d'utilisation non correcte de I'appareil, il existe un dan-
ger d‘incendie. Respectez les indications de sécurité suivantes
pour éviter un danger d‘incendie :

» Enlevez pendant le fonctionnement tous les objets facilement
inflammables (p. ex. produits de nettoyage, aérosols, chiffons,
serviettes a vaisselle, etc.) de la proximité directe de l'appareil.

» Evitez de surchauffer longtemps huiles et matiéres grasses.
L'huile ou la matiere grasse surchauffée peut s'enflammer
rapidement.

» Ne jamais placer de casserole ou de marmite vide sur la zone
de cuisson.
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A\ ATTENTION

» En cas de feu sur le poste de cuisson, procéder comme suit :

 Mettez l'appareil hors circuit (mettre le coupe-circuit hors
circuit)

- Etouffez les flammes avec un grand couvercle de récipient de
cuisson, une assiette ou une serviette a vaisselle humide.

« NETEINDRE EN AUCUN CAS AVEC DE L'EAU !

« Aprés avoir éteint la source d'incendie, laisser refroidir le réci-
pient de cuisson et I'appareil et veiller a suffisamment aérer a
I'air frais.

2.3.5 Dangers du courant électriquem

A DANGER

Danger de mort par électrocution!

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des pieces
sous tension ! Pour éviter les risques d‘électrocution veuillez ob-
server les consignes de sécurité suivantes :

>

>

>

Lappareil ne pourra étre encastré que par du personnel profes-
sionnel qualifié (électricien) !

Sila surface est endommagée, débrancher I'appareil pour éviter
tout risque d‘électrocution (mettre le coupe-circuit hors circuit).
Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagsé, il
doit étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente
ou par une personne de qualification similaire afin déviter tout
danger.

N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d‘électrocution si on touche des raccords conducteurs électri-
ques et si on modifie la structure électrique et mécanique. Cela
peut aussi provoquer des dysfonctionnements de l'appareil.

Ne touchez pas I'appareil ni la fiche secteur avec des mains
humides.

Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans l'eau ou
d‘autres liquides.

DE
EN
T
ES
NL
RUS
SE
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SV A DANGER

» Ne pas introduire d'objets dans les ouvertures de l'appareil. Lors
T d‘un contact avec des éléments sous tension, il existe un danger

de choc électrique.
ES » Ne branchez jamais I'appareil en méme temps que d’autres
NL appareils a la méme prise électrique.
RUS
s¢ 3 Miseen service

pT  Cechapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

3.1 Consignes de sécurité

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d‘étouffement.

3.2 Inventaire et contrdle de transport

L"appareil est livré de facon standard avec les composants suivants:

- Table de cuisson a induction encastrable individuelle ProAdvanced E1
- Bande d'étanchéité autocollante d'un c6té

» Aimant de test

« Mode demploi

REMARQUE

P Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
P En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement l'expéditeur, I'assurance et le livreur.

3.3 Déballage

Pour déballer I'appareil retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage..

REMARQUE

P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l‘appareil en cas de recours en
garantie.

3.4 Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sGr et sans probléme de l'appareil, son emplacement d‘utilisation

doit étre choisi selon les critéres suivants :

e  Lappareil est congu pour étre utilisé de maniére autonome ou encastrée.

e  Encas d'utilisation indépendante, 'appareil doit étre placé sur une surface solide,
plane et horizontale, résistante a la chaleur et capable de supporter I'appareil et les
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aliments les plus lourds.

e Latable de cuisson a induction ne doit pas étre utilisée sur un support contenant du
fer ou de l'acier, car celui-ci peut séchauffer fortement.

e Choisissez le lieu d'établissement de telle sorte que les enfants ne puissent pas attein-
dre la surface chaude de I'appareil.

e Le murderriere I'appareil et la zone au-dessus de I'appareil doivent étre résistants a
la chaleur. La distance entre la table de cuisson et les armoires situées au-dessus doit
étre d‘au moins 760 mm.

e Nedisposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.

e Ne positionnez pas la table d'induction a proximité d’appareils et dobjets qui réagissent
aux champs magnétiques (p. ex. : radio, téléviseurs, enregistreurs de cassette, etc.).

e  Lappareil nécessite une ventilation suffisante pour un fonctionnement correct.

e Lairfroid est aspiré en dessous de I'appareil. Ne couvrez pas les ouvertures de I'appa-
reil et ne les bouchez pas.

e Laprise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exem-
ple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

3.5 Prévention des interférences radio

Lappareil peut engendrer des dérangements pour radios, téléviseurs ou appareils sembla-

bles. Les dérangements peuvent étre éliminés ou réduits par les mesures suivantes :

e  Placezlaradio ou le téléviseur etc. dans la mesure du possible loin de l'appareil.

e Connectez l'appareil a une autre prise, de facon a utiliser des circuits différents pour
I'appareil et le récepteur dérangé.

e Utilisez une antenne diment installée pour le récepteur pour garantir une bonne
réception.

3.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de l'appareil stre et sans panne, il faut observer les indications suivan-

tes pour le raccordement électrique :

e Branchez l'appareil a une prise de courant correctement installée et dont les caracté-
ristiques électriques correspondent aux indications de la plaque signalétique.

e Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable
d'un maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?>. Il est
interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des
dangers potentiels.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu‘il n‘est pas disposé sous
le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e Laprise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

e  Lasécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu‘il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En
cas de doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.
Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

RUS

SE
PT
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en 4 Structure et fonctionnement

#2281 Dans ce chapitre, vous trouverez des informations importantes sur la structure et le

fonctionnement de l'appareil.
IT

4.1 Vued‘ensemble

ES
NL
RUS
SE
PT

(1) Surface en vitrocérame
(2) Pieds de réglage

4.2 Intégration
4.2.1 Figure: Cotation

REMARQUE

P Coupez la bande d'étanchéité a la longueur adaptée a I'appareil et collez la bande sur
le dessous de la plaque vitrocéramique.
» Lalongueur du cable de I'appareil est de 1,2 m environ.

5 mm

65 mm
53 mm
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I i

4.3 Panneau de commande

- @ @ @ @

(3) Ecran: affiche le réglage actuel
(durée de la minuterie, température,
niveau de puissance).

Level : activer le mode puissance
Temp : activer le mode température
(@ -/+:Diminuer/augmenter la durée Timer : activer la fonction de minuterie
(fonction minuterie), la température On/Stand-by : mettre en marche

(mode température) et le niveau I'appareil/mettre 'appareil en mode
(mode puissance). veille.

®O@®

4.4 Affichages sur l‘appareil

Cet affichage et I"affichage « H » sert a avertir que la table céramique est
encore chaude. La table d'induction elle-méme ne développe pas de cha-
leur pendant le processus de cuisson mais la température des récipients de
cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson !

A\ PRUDENCE

Respectez les indications de sécurité suivantes pour ne pas vous brdler sur I'appareil
chaud:
P Ne pas toucher la surface du champ de céramique tant qu'elle est chaude
(«H » sur display).
P Ne pas déposer d'objets sur le champ de céramique chaud.
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EN 4.4.1 Protection de surchauffe

Lappareil est équipé d'une protection de surchauffe. Si la température de l'appareil
it dépasse la limite critique, le code d'erreur correspondant s'affiche « EO5 ». Pour des raisons
de sécurité, I'appareil interrompt I'arrivée de courant. Aprés la phase de refroidissement,
I I'appareil peut étre remis en marche.

ES REMARQUE

NL » Des informations plus amples sur les signalisations des pannes se trouvent au chapi-
tre «Affichages d'incidents».

RUS

sg 4.5 Plaquesignalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se

PT " trouve sous l'appareil.

5 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de l'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

5.1 Mode de fonctionnement et avantages des postes de cuisson a induction

Avec un champ de cuisson a induction, la chaleur n‘est pas transférée par le récipient de
cuisson d'un élément de chauffage aux aliments a cuire, mais la chaleur nécessaire est pro-
duite directement dans le récipient de cuisson par induction électrique.

Avantages du champ de cuisson a induction

e  Cuire économiquement par transfert d'énergie direct sur le récipient de cuisson.

e  Sécurité accrue car I'énergie n'est transférée que si un récipient de cuisson est posé
sur la plaque.

e Vitesse de réchauffement élevée.

e Transfert dénergie entre la zone de cuisson a induction et le fond du récipient de
cuisson avec un degré d'efficacité élevé.

e Danger de bralure faible car la table de cuisson n‘est réchauffée que par le fond du
récipient de cuisson.

e Lesaliments qui débordent pendant la cuisson ne brdlent plus.

e Réglage rapide et précis de l'utilisation d'énergie.

5.2 Notices explicatives concernant les récipients de cuisson

doit étre en métal, posséder des propriétés magnétiques et une

Le récipient de cuisson utilisé pour la table de cuisson a induction
x@ﬁ surface de fond suffisante et plate.

\

Vous pouvez constater la qualification du récipient de la facon
suivante:
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Assurez-vous que le récipient porte une étiquette de qualification pour cuisson a induc-
tion ou mettez en oeuvre un d‘aimant de la fagon suivante:

Mettez un aimant (p. ex. un aimant de fixation sur panneau magnétique) contre le fond
de votre récipient de cuisson. S'il est fortement attiré, vous pouvez utiliser le récipient

de cuisson sur la table de cuisson a induction.

ES
Le tableau suivant sert d'exemple de sélection des récipients de cuisson corrects :
Récipients de cuisson appropriés Récipients de cuisson inadéquats NL
Récipients acev un fond magnétique Récipients en cuivre, aluminium, verre RUS
(ferreux) réfractaire et autres récipients non métall- SE
iques.
Récipients en acier émaillés a fond épais. | Récipients en acier inoxydable sans noyau PT

de fer magnétique.

Récipients en fonte a fond émaillé.

Récipients en acier inoxydable multicou-
ches, ferrite inoxydable et/ou aluminium

Récipients qui n'ont pas de fond plat sur
le champ de cuisson.

Récipients avec un diametre de fond infé-
rieura 12 cm ou plus que 24 cm.

a fond spécial.

REMARQUE

P Lors de l'utilisation de récipient de cuisson appropriés a une cuisson par induction
de certains fabricants, des bruits dus a la conception de ces récipients de cuisson
peuvent se manifester.

Respectez aussi les indications suivantes visant l'utilisation de récipients de cuisson
appropriés :

REMARQUE

P Nutilisez que des récipients de cuisson avec fond approprié a une cuisson par
induction.

P Le poids maximum admis de récipient de cuisson avec contenu ne doit pas dépas-
ser 6 kg.

P Attention en cas d'utilisation de récipients de cuisson a double paroi. Ces récipients
de cuisson peuvent se vider du liquide qu'ils contiennent pendant la cuisson sans
que l'on s'en apercoive. Cela conduit a endommager le récipient de cuisson et le
champ de cuisson.

5.3 Affichages de sécurité

P Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement, pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.
Ne pas déplacer I'appareil pendant le fonctionnement ou avec un récipient de
cuisson chaud sur le poste de cuisson.
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N =

N =

Veillez a ce que le récipient de cuisson soit positionné au milieu du champ de cuis-
son. Il ne doit pas étre déposé ni sur le champ de contréle, ni sur le cadre.

Ne placer aucune feuille d‘aluminium ou assiette métallique sur la surface de Iap-
pareil pour éviter une surchauffe.

Ne pas toucher la surface chaude du champ de céramique.

La table d'induction elle-méme ne développe pas de chaleur pendant le processus
de cuisson. La température du récipient de cuisson réchauffe toutefois le poste de
cuisson.

Tenez le poste de cuisson et le fond de récipient de cuisson toujours secs et
propres. Si un liquide s'infiltre entre le fond de récipient de cuisson et le poste de
cuisson, ce liquide peut s'‘évaporer rapidement et soulever brutalement le récipient
de cuisson. Risque de blessure.

P Mettez I'appareil hors circuit aprés utilisation. Ainsi, vous évitez une consommation
d‘énergie inutile et garantissez votre sécurité.

vy VvV

v

5.4 Fonctionnement de l‘appareil

5.4.1 Mettre en marche

Branchez la fiche d’alimentation.

Un signal sonore retentit et I'appareil se trouve en mode veille. Le display montre le
temperature de la table céramique. Si le temperature est moins que 50 °C, le display
montre L, si le temperature de la table céramique est plus que 50 °C, le display
montre ,H" Un signal sonore est audible.

3. Placez un récipient de cuisson adapté avec l'aliment a cuire/a rétir centré sur la

plaque de cuisson (@ 120 mm a 240 mm).

4. Appuyez sur la touche « On/Stand-by » pour mettre I'appareil en marche. Un signal

sonore retentit et les témoins lumineux « Level » » et « Temp » clignotent.

5.4.2 Mode Niveau de puissance

Appuyez sur la touche « Level ».
. Leniveau de puissance préréglé « 8 » est sélectionné et 'appareil commence a
fonctionner.

3. Lestouches de sélection +/— permettent de modifier le réglage dans la plage 1 a 12.

Niveau de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
puissance
Nombre de 400 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

300 ‘ 350

450 ‘ 500 ‘ 600 ‘ 800

Watts (W)

REMARQUE

P Clest pourquoi, nous vous conseillons de sélectionner la fonction de puissance pour
cuire a la vapeur ou bouillir de I'eau, par exemple.
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5.4.3 Mode température

Appuyer sur la touche « Temp ».

. Latempérature préréglée de 120 °C s'affiche a I'écran et I'appareil commence a
fonctionner.

3. Lestouches de sélection +/— permettent de modifier le réglage dans la plage

60 — 240 °C. (niveaux de température : 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, ES

220 et 240 °C).

N =

NL

Température Q) [60 |70 |80 |90 [100 |120 [140 160 [180 |200 [220 |240
Nombrede |300 |350 |400 |450 |500 |600 |800 |1000 | 1200 |1500 | 1800 |2100 ~ RUS
Watts (W) SE

REMARQUE PT
>

Vous pouvez travailler soit avec le mode puissance, soit avec le mode température.
La fonction la plus récemment sélectionnée est active.
La température est mesurée par un capteur en dessous de la plaque en céramique,
donc la température indiquée peut étre différente de la température dans le pot.

»  Pour une cuisson au grill ou & la friture, nous vous conseillons d‘utiliser la fonction «
Temperatur » car la température peut alors monter jusqu‘a 240 °C.

5.4.4 Minuterie

Vous pouvez régler I'appareil pour qu'il s'éteigne automatiquement apres le temps sou-
haité. La minuterie peut étre réglée sur une plage de 1 a 180 minutes.

1. Appuyez sur la touche « Timer » pendant le fonctionnement de l'appareil.

2. Lécran affiche « 000 ».

3. Lestouches +/- vous permettent alors de sélectionner la durée par intervalle d'1
minute (jusqu‘a 180 minutes max). En maintenant la touche enfoncée, il est possible
de régler la durée de la minuterie par paliers de 10 secondes.

4. Lécran affiche en alternance le temps de minuterie restant et la température ou le
niveau réglé.

5. Une fois le délai écoulé, un signal sonore est audible et I'appareil passe automatique-
ment en mode de veille.

REMARQUE

P Lors du minutage, vous pouvez modifier la durée a tout moment grace aux tou-
ches +/-. Pour ce faire, sélectionnez au préalable la fonction de minuterie. Grace a la
fonction de mémoire de l'appareil, le réglage de la température ou du niveau reste
inchangé.

P Sivous n‘avez pas réglé de minuterie, l'appareil séteint automatiquement au bout de 3 heures.

5.4.5 Mettre hors circuit

Apres utilisation, éteignez I'appareil en appuyant sur la touche « On/Stand-by ».

. Sile temperature de la table céramique est encore moins de 50 °C, le display mon-
tre, L, si le temperature de la table céramique est encore plus que 50 °C, le display
montre ,H"

N =
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REMARQUE
>

Ne posez aucun accessoire de cuisine vide sur la céramique. Si vous chauffez un pot
ou une casserole vide, la protection de surchauffe est activée et I'appareil est éteint.
Nutilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou si son fonctionnement n’est pas
correct.

Le fabricant déconseille 'utilisation d‘accessoires ou de piéces de rechange car elle
risque d'occasionner des dégats ou des blessures.

6 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et l'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

6.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de l'appareil veuillez observer les consignes de sécu-

rité suivantes :

» Laplaque chauffante a induction doit étre réguliérement nettoyé et il faut éliminer
les restes d‘aliments cuits. Si I'appareil n‘est pas maintenu dans un état permanent
de propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre l'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d‘attaques bactériennes.

Avant le nettoyage arréter l'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

Aprés son utilisation la table d’induction est chaude. Attention, risques de brulures!

Attendre que l'appareil soit froid.

Nettoyer I'appareil apres utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop

longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible.

Un encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

P La pénétration d’humidité dans l'appareil peut détériorer les composants électro-
niques. Faire attention qu‘aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'appareil par les
ouvertures de ventilation.

P Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans d‘autres liquides et ne pas le mettre
au lave-vaisselle.

P Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

P Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

vy

6.2 Nettoyage

€ Latable d’induction

Nettoyer la table d“induction, le boite de I"appareil et le champ de commande a l'aide
d‘un chiffon doux humidifié.

€ Boite de l'appareil et champ de commande

Nettoyer le boitier et le panneau de commande avec un chiffon doux humidifié.
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P Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

7 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et ES
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications. NL
7.1 Consignes de sécurité RUS
A PRUDENCE St
P Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre effec-
tuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur. PT

» Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pour-
rait endommager la machine.

7.2 Résolution des problémes

En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit l'origine de l'incident.

Annonce Description

Aucun affichage | Prise électrique pas branchée ou fusible pas enclenché. Brancher la
prise électrique ou enclencher le fusible.

— Aucune casserole ne se trouve sur la table de cuisson ou la taille/le
matériel de la casserole ne convient pas a la table de cuisson.

E02/EQ1 La protection surtension ou de sous-tension s'est déclenchée. Bran-
chez I'appareil sur une tension d’alimentation qui convient.

EO5 Protection de surchauffe

Laffichage du symbole « EO5 » indique que la protection de sur-
chauffe a été activée. En d'autres termes, la température a atteint
270 °C. Dans ce cas de figure, l'appareil est automatiquement éteint
pour éviter tout dégat.

Si le symbole « EO5 » s‘affiche, veuillez débrancher la prise et
réactiver l'appareil. Aprés cette opération, vous pouvez le réutiliser
normalement.

REMARQUE

P Siles étapes ci-dessus ne permettent pas de résoudre le probléme, veuillez contacter
gratuitement le service client.
P Nettoyez I'appareil avant de I'envoyer au service clients.
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28 Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-
pensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement
en cas d‘élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect.

Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageéres.

ES

I
NL

AUSN  REMARQUE

SE P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage preés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des

PT services des ordures ou de votre concessionnaire.
P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son
transport définitif.
8.1 Elimination des emballages
L'emballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d‘emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- @ ‘

ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages - ’
dans le circuit des matiéres épargne les matieres premieres et restreint le volume

des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au
systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

9 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-
plique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous
contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent
inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour
vous. La garantie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou
utilisation ni les défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de
I'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous
n'en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que
nous n‘avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou Iéchangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émet-
teurs de la garantie ») au début de ce mode demploi.
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1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo forno a fornello a Induzione le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera
e lo curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso fanno parte integrante di CASO ProAdvanced E1 (di seguito
chiamato I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la
sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

« messa in funzione, « |'utilizzo,
- I'eliminazione di malfunzionamenti e/o - la pulizia

dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
saranno la morte o gravi lesioni.
P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.
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1.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona-

mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato FR

dell'arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre -
IT

EN

attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.
Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare

pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti: ES
+ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso NL
« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni RUS
« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati SE
Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da PT

garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento e coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della
riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elabo-
razione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

2 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell'utilizzo dell'apparec-
chio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puod perd provocare danni a persone e cose.

2.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per |'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
riscaldare, cuocere, grigliare prodotti alimentari. Il recipiente utilizzato per la superficie
di cottura deve essere adatte ad induzione. Lapparecchio & destinato sia all'incasso sia
all'installazione standalone.

Il presente apparecchio é destinato a essere utilizzato in ambiente domestico e per altri
usi, come ad esempio:

- nelle cucine della zona break dei negozi, negli uffici e altri locali commerciali;

- in aziende agricole;

«+ pud essere utilizzato dai clienti, negli hotel, nei motel e in altre strutture ricettive;

- nella sala colazioni.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio e da considerarsi inadeguato.
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en 4\ AVVISO
Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!
Dall'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non
conforme alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.
gs P Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d'uso.

FR

NL

RUS
Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,

SE  sono escluse. Lutilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

PT 2.2 Indicazioni generali di sicurezza

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicu-

ro dell’apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti dan-
ni esterni. Non metta in funzione un apparecchio danneggiato.

» |l presente apparecchio puo essere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, solo dietro supervisione o istruzioni sull‘utilizzo in
condizioni di sicurezza e sui pericoli che da tale utilizzo po-
trebbero risultare.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
pari o superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e hanno compreso i rischi che ne deri-
vano.

» Non fare giocare i bambini con I'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere ese-
guite da bambini, eccetto questi hanno l'eta di 8 anni o mag-
giore e che vengano sorvegliati.

» Non modificare in alcun modo I'apparecchio o il cavo elettrico.
Per le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Ripara-
zioni non eseguite a regola d'arte potrebbero danneggiare
I'utente. Prestare attenzione alle condizioni di garanzia.
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INDICAZIONE EN

>

Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi & la garan-
Zia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.
Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni
d’uso per evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio. NL
Non mettere in funzione l'apparecchio lasciandolo incustodito.  rus
Non utilizzare I'apparecchio:
« quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,
- quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,
- se & caduto.
Prima di ogni utilizzo svolgere completamente il cavo elettri-
co. Attenzione: non far passare il cavo elettrico su spigoli ed
evitare il contatto con il calore per evitare di danneggiarlo.
Estrarre il connettore dalla presa:
« quando l'apparecchio non viene utilizzato,
- dopo ogni utilizzo,
- prima di pulire o riporre I'apparecchio,
- se mentre l'apparecchio viene utilizzato,

si verifica un malfunzionamento,
« durante un temporale.
Non mettere in funzione l'apparecchio con un timer esterno o
con un sistema telecomandato separato.
Non collocare sul piano di cottura oggetti in metallo ad es. col-
telli, forchette, cucchiai, coperchi. Potrebbero diventare molto
caldi.
AVVERTENZA! Le superfici dell'apparecchio potrebbero riscal-
darsi durante 'uso. Non toccare la superficie in vetroceramica
prima che si sia completamente raffreddata.
Per l'installazione dell‘apparecchio € necessario prevedere un
locale di dimensioni 270 mm x 340 mm (Immagine: Dimensio-
namento).

SE
PT
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EN 2.3 Fontidi pericolo

2.3.1 Pericolo dovuto a campo elettromagnetico
FR

A Avviso
A causa dei campi elettromagnetici prodotti dall’apparecchio
> durante il funzionamento, possono verificarsi malfunziona-
NL  menti. Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza:
rRus P Persone con una elevata sensibilita elettrica non dovranno
passare troppo tempo nelle vicinanze dell'apparecchio, se non
ne sussiste la necessita.

» Test scientifici hanno dimostrato, che i fornelli a induzione non
rappresentano un rischio. Perd le persone munite di peace-
maker dovrebbero mantenere una distanza minima di 60
cm dall‘apparecchio quando questo € in funzione. Inoltre le
persone che hanno un pacemaker, prima dell'uso dovrebbero
consultare il loro medico riguardo alle avvertenze di protezio-
ne eventualmente da rispettare.

» Non posizioni oggetti magnetici, come per esempio carte di
credito, supporti di dati o cassette sull'apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze.

» Posizioni le stoviglie per la cottura sul centro della postazione
di cottura. In questo modo il fondo della pentola scherma al
meglio il campo elettromagnetico.

» Non tolga le coperture dall'apparecchio.

SE
PT

2.3.2 Pericolo di ustioni

A Avviso

Il preparato da cuocere cotto all‘interno dell'apparecchio e le
stoviglie utilizzate per la cottura, cosi come le superfici dell‘ap-
parecchio possono scaldarsi molto. Osservi le seguenti indica-
zioni di sicurezza, per non scottare se stessi o altri:
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A aviso En

» Non posizioni utensili da cucina, coperchi per la cottura o delle
padelle, coltelli o altri oggetti in metallo sulla postazione di
cottura. Quando l'apparecchio viene acceso, gli oggetti posso-

no scaldarsi notevolmente. ES
» Non toccare la superficie del piano di cottura quando € ancora  NL
calda. RUS

2.3.3 Pericolo d’‘esplosione oE

Anaviso "
In caso di utilizzo inadeguato dell‘apparecchio, sussiste peri-
colo d‘esplosione mediante la formazione di sovrappressione.
Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo
d‘esplosione:
» Non riscaldi mai cibi o liquidi in contenitori chiusi come per
esempio scatole di conserva. Il contenitore puo esplodere a
causa della sovrappressione, che viene a crearsi.

2.3.4 Pericolo d‘incendio

In caso di utilizzo inappropriato dell’apparecchio sussiste il pe-
ricolo d'incendi. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per
evitare il pericolo d'incendio:

» Durante il funzionamento tolga tutti gli oggetti facilmente in-
fiammabili (per esempio detersivi, bombolette spray, presine,
canovacci, ecc.) dalla zona intorno all'apparecchio.

» Eviti un surriscaldamento prolungato di oli e grassi. Oli o grassi
surriscaldati possono infiammarsi rapidamente.

» Non posizionare pentole e tegami vuoti sulla zona cottura.
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A AVVISO

» Se dovesse scoppiare un incendio sulla postazione di cottura,

si proceda nel seguente modo:

« Spenga 'apparecchio (far scattare il salvavita)

- Soffochi le fiamme con una grossa presina, un piatto o con
un canovaccio bagnato.

« ASSOLUTAMENTE NON SPEGNERE CON LACQUA!

« Una volta che il focolaio € stato spento, si lascino raffreddare
le stoviglie e I'apparecchio e ci si assicuri che vi sia una suffi-
ciente aerazione.

2.3.5 Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste
pericolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per
evitare il pericolo dovuto alla corrente elettrica:

>

>

Linstallazione deve avvenire solo da parte di personale qualifi-
cato (elettricista).

Se la superficie € danneggiata, far scattare il salvavita per evi-
tare la possibilita di scossa elettrica.

Seil cavo elettrico di questo apparecchio € danneggiato, deve esse-
re sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti o
da una persona parimenti qualificata al fine di evitare pericoli.

Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti dell’ap-
parecchio.

Non tocchi I'apparecchio e la spina con mani bagnate.

Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non
inserirlo nella lavastoviglie.
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» Non introdurre oggetti nelle aperture dell'apparecchio.In caso
di contatto con connettori sotto tensione, sussiste il pericolo
di scossa elettrica.

» Non collegare l'apparecchio insieme a altri apparecchi alla ES
stessa presa di corrente. NL
RUS

3 Messain funzione SE

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell'apparecchio.  pT
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

3.1 Indicazioni di sicurezza

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

3.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard:

« Piano di cottura a induzione da incasso - standalone ProAdvanced E1
- Guarnizione adesiva su un lato

+ Magnete di prova

« Istruzioni d'uso

INDICAZIONE

»  Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

3.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, estragga l'apparecchio dal cartone e tolga il mate-
riale d'imballaggio.

INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.

3.4 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:
e |apparecchio é destinato sia all'incasso sia all'installazione standalone.

CASO ProAdvanced E1
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Se l'apparecchio viene utilizzato come standalone deve essere collocato su una superfi-
cie piana, orizzontale e resistente al calore, in grado di garantire una portata sufficiente
per I'apparecchio e gli alimenti piu pesanti che devono essere cucinati.

Non mettere in funzione il piano cottura a induzione su una superficie a base diferro o
acciaio che puo riscaldarsi raggiungendo temperature elevate.

Scelgail luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiunge-
re la superficie calda dell'apparecchio.

La parete dietro 'apparecchio e la zona sopra l'apparecchio devono essere resistenti al calo-
re. La distanza tra il piano di cottura e i mobili sovrastanti deve essere di almeno 760 mm.
Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile.

Non posizioni il fornello ad induzione nelle vicinanze di apparecchi ed oggetti, che rea-
giscono in modo sensibile ai campi magnetici (per esempio: radio, televisori, registratori
per cassette, ecc.).

L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.

Non copra alcuna apertura sull’apparecchio e non le blocchi.

La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi demergenza.

Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializza-
te, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio sono dati.

3.5 Ascanso di malfunzionamenti

A causa dell'apparecchio possono verificarsi malfunzionamenti in radio, televisori o
apparecchi simili. Con i seguenti provvedimenti si possono eliminare o ridurre malfunzio-
namenti:

Posizioni la radio, il televisore ecc. il piti lontano possibile dall'apparecchio.

Colleghi I'apparecchio ad un‘altra presa, in modo che vengano utilizzati circuiti elettri-
ci differenti per I'apparecchio e per I'apparecchio ricevente disturbato.

Utilizzi un‘antenna installata in modo adeguato per I'apparecchio ricevente, per assi-
curare una buona ricezione.

3.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

Collegare l'apparecchio a una presa correttamente installata, i cui dati elettrici corri-
spondono alla targhetta.

La connessione dell'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm?2. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte é vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all’'uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
apparecchio o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.

La sicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare l'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il
produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

CASO ProAdvanced E1
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Questo capitolo fornisce importanti informazioni sulla struttura e sul funzionamento

della macchina.

4.1 Panoramica complessiva ES

NL
RUS
SE
PT

@ Superficie in vetroceramica

(2) Piede d'appoggio

4.2 Installazione

4.2.1 Immagine: Dimensionamento

INDICAZIONE

» Tagliare la guarnizione lunghezza in modo che la sua lunghezza sia adeguata all'ap-
parecchio e incollarla sul fondo della piastra in vetroceramica.
P Lalunghezza del cavo dell'apparecchio & di circa 1,2 metri.

5 mm

65 mm
53 mm

CASO ProAdvanced E1 m
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Raccoman-
dazione
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4.3 Elementidi comando

Level

Level Temp. Timer
Temp. ( ( A ( ( |
Timer + O f L O
@ Display: mostra I'impostazione at- @ Level: attivare la modalita potenza

tuale (durata del timer, temperatura, - .
livello di potenza) @ Temp: attivare la modalita temperatura
@ -/ +:ridurre/allungare il tempo (fun- @ Timer: attivare la funzione timer
zione timer), temperatura (modalita On / Standby: accendere l'apparec-
temperatura) e livello (modalita chio / selezionare la modalita standby

potenza)

4.4 Auvvisisull’apparecchio

Questo avviso e “H” sul display serve come avvertenza. La postazione in
ceramica puo essere rovente. Lo stesso fornello ad induzione non produce
calore durante il procedimento di cottura; la temperatura delle stoviglie,
perd surriscaldano la postazione di cottura.

A ATTENZIONE
Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza, per evitare il pericolo di scottarsi sull'appa-
recchio incandescente: Pericolo di ustioni su superficie incandescente!
P Non toccare la superficie della postazione in ceramica, fintantoché é rovente (“H” sul
display).
Non posizionare oggetti sulla postazione in ceramica rovente.

CASO ProAdvanced E1




4.4.1 Protezione surriscaldamento

L'apparecchio & dotato di una protezione surriscaldamento.

Quando la temperatura dell'apparecchio supera il limite critico, viene visualizzato il rispet-
tivo codice d'errore “E05". Lapparecchio disattiva I'ulteriore alimentazione elettrica per
motivi di sicurezza. Dopo la fase di raffreddamento & possibile riaccendere I'apparecchio.

INDICAZIONE

» Trovera ulteriori informazioni a proposito degli avvisi d'errore nel capitolo “Visualizza-
zione malfunzionamenti”.

4.5 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato post-
eriore dell'apparecchio.

5 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

5.1 Modo di funzionamento e vantaggi nell‘'uso di postazioni di cottura ad
induzione

In una postazione di cottura ad induzione, il calore non viene trasmesso da un elemento

riscaldante attraverso il recipiente di cottura all’alimento da cuocere, ma il calore neces-

sario viene generato direttamente nel recipiente di cottura mediante flussi d'induzione.

Vantaggi della postazione di cottura ad induzione

e  Cottura arisparmio energetico, mediante trasmissione energetica diretta alla pentola.

e  Sicurezza incrementata, visto che I'energia viene trasmessa solo, quando la pentola &
stata posizionata.

e Trasmissione energetica con elevato grado d'azione tra la zona di cottura ad induzio-
ne ed il fondo della pentola.

e Elevata velocita di riscaldamento.

e Basso pericolo di ustione, visto che la superficie di cottura viene riscaldata esclusiva-
mente mediante il fondo della pentola.
Il prodotto da cuocere che trabocca non si attacca bruciando.

e Regolazione veloce e di precisione dell'apporto energetico.

5.2 Indicazioni sulle stoviglie

Il recipiente utilizzato per la superficie di cottura ad induzione deve
essere in metallo, avere caratteristiche magnetiche e possedere un
>cpf—W~. Piano dappoggio sufficientemente piano.
- \

In questo modo potra stabilire se il recipiente & adatto:
Siassicuri, che il recipiente rechi un avviso, che attesti I'idoneita alla
cottura con un flusso induttivo o esegua il seguente test magnetico:
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Avvicini una calamita (per esempio una calamita fermacarte di una lavagna magnetica)
al fondo del suo recipiente per la cottura. Se viene attratto con forza, potra utilizzare il
recipiente di cottura sulla superficie di cottura ad induzione.

La seguente tabella serve come riferimento, nella scelta delle stoviglie corrette:

ES
NL
RUS
SE
PT

Stoviglie di cottura adatte

Stoviglie di cottura non adatte

Recipienti con un fondo magnetico
(ferrigno).

Recipienti in rame, alluminio, vetro resis-
tente al calore del forno ed altri recipienti
non metallici.

Recipienti smaltati in acciaio con un
fondo spesso.

Recipienti in acciaio INOX senza anima in
ferro magnetico.

Recipienti in ghisa con fondo smaltato.

Recipienti, che non hanno un appoggio
piano sulla postazione di cottura.

Recipienti in acciaio multistrato inossida-
bile, in acciaio di ferrite inossidabile ossia
in alluminio con fondo speciale.

INDICAZIONE

Recipienti con un diametro del fondo
minore di 12 cm o con un diametro del
fondo maggiore di 28 cm.

P Con l'utilizzo di pentole idonee all'induzione di alcuni produttori, possono manifes-
tarsi dei rumori, che sono riconducibili alla fabbricazione di queste pentole.

Si presti attenzione ai seguenti avvisi nell'utilizzare delle stoviglie idonee:

INDICAZIONE

P Utilizzi soltanto pentole con un fondo idoneo all'induzione.
eso massimo ammissibile della pentola con il suo contenuto non dovra superare i L
> | bile dell tol | tenut d 30k
P Attenzione nell'utilizzo di pentole cave per la cottura a fuoco lento. Queste pentole
possono far evaporare I'acqua e svuotarsi, senza che ci si accorga di cio. Cio com-
porta danni alla pentola e alla postazione di cottura.

5.3 Indicazioni di sicurezza

rapidamente, in caso di pericoli.

sulla postazione di cottura.

chio per evitare surriscaldamenti.

vy v v Vv Vv

Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
Non spostare l'apparecchio durante il funzionamento o con delle stoviglie roventi
Presti attenzione affinché le stoviglie siano in posizione centrale sulla postazione di
cottura. Non dovra essere appoggiato, ne sul quadro di comando, ne sul telaio.

Non appoggiare fogli d'alluminio o piastre metalliche sulla superficie dell’apparec-

Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante il procedimento di

cottura. La temperatura delle stoviglie pero, scalda la postazione di cottura.

CASO ProAdvanced E1
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Tenga sempre asciutta e pulita la postazione di cottura ed il fondo della pentola.
Se tra il fondo della pentola e la postazione di cottura finissero dei liquidi, questi
potrebbero evaporare e con la pressione che verrebbe a crearsi, la pentola potreb-
be balzare in alto. Pericolo di lesioni.

Spenga I'apparecchio dopo l'utilizzo. In questo modo evita un‘inutile consumo
energetico ed assicura la sua sicurezza.

Funzionamento dell’apparecchio

5.4.1 Accensione
Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
Si avverte un segnale acustico e I'apparecchio passa alla modalita standby. Le Dis-
play LED indicare la temperatura di cottura. Quando la temperatura di cottura ecco
inferiore 50 °C, le display LED indicare L, Quando la temperatura di cottura ecco
oltre 50 °C, le display LED indicare ,H".

Disporre un tegame adeguato (contenente gli alimenti da cuocere) al centro
dell'area di cottura (@ 120 mm - 280 mm).

Premere il tasto “On/Standby” per accendere l'apparecchio. Si avverte un segnale
acustico e lampeggiano le spie di controllo “Level” e “Temp".

5.4.2 Modalita di potenza
Premere il tasto “Level”.
Si attiva il livello preselezionato di potenza “8” e I'apparecchio inizia a funzionare.
Con i tasti +/ - & possibile modificare le impostazioni nell’area 1 - 12.

Livello di 1 2 3 4 5 6 7 8 9 0 | 1 12
potenza

Numero di watt

300 ‘ 350 ‘ 400 ‘ 450 ‘ 500 ‘ 600 ‘ 800 ‘ 1000 ‘ 1200‘1500 ‘ 1800 ‘ 2100
(W)

INDICAZIONE

>

N =

Pertanto consigliamo di selezionare la funzione “Level”in caso di cotture a vapore o
acqua bollente.

5.4.3 Modalita di temperatura

Premere il tasto “Temp”.

Compare sul display la temperatura preimpostata di 120° C e I'apparecchio inizia a
funzionare.

Con i tasti +/ - & possibile modificare le impostazioni nell’area 60 — 240 °C. (Livelli di
temperatura: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 e 240 °C)

Temperatura(°C) | 60 | 70 | 80 | 90 | 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200 | 220 | 240

Nu

mero di watt
(W)

300 ‘ 350 ‘ 400 ‘ 450 ‘ 500 ‘ 600 ‘ 800 ‘1000 ‘ 1200 ‘ 1500‘ 1800 ‘ 2100
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E possibile selezionare la modalita di potenza o la modalita di temperatura. La fun-
zione selezionata per ultima e attiva.

La temperatura viene misurata da un sensore di sotto della piastra di ceramica,
quindi la temperatura visualizzata puo deviare dalla temperatura nella pentola.

Nel caso di cotture alla griglia o di cotture di alimenti fritti a lungo, vi suggeriamo di
utilizzare la funzione “Temperatura” dal momento che potrete cosi utilizzare tempe-
rature sino a 240 °C.

5.4.4 Timer

SE  E possibile impostare lo spegnimento automatico dell’apparecchio dopo un certo inter-
vallo di tempo. E possibile impostare il timer in un intervallo di 1 - 180 minuti.

PT
1.

2.
3.

4.

5.

Durante il funzionamento dell'apparecchio premere il tasto “Timer”.

Sul display si visualizza “000".

Con le +/-, potete selezionare il tempo di funzionamento con intervalli di T minuto
(sino a un massimo di 180 minuti). Tenendo premuto il tasto, & possibile impostare
il timer in intervalli di 10 secondi.

Il display mostra alternativamente il tempo rimasto e la temperatura o la potenza
impostate.

Dopo che il tempo € trascorso, viene emesso un segnale acustico e il dispositivo
passa automaticamente in modalita standby.

INDICAZIONE

>

N =

Durante il funzionamento del timer, potete in qualsiasi momento modificare la
durata con i comandi a +/-. Scegliere prima la funzione timer. Grazie alla funzione di
memorizzazione dell'apparecchio, i valori impostati per la temperatura o la potenza
rimangono invariati.

Se non é stato impostato un timer, l'apparecchio si spegne automaticamente dopo 3 ore.

5.4.5 Spegnimento

Spegnere |'apparecchio dopo l'uso tramite il tasto “On/Standby”.
Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50 °C, le display LED indicare L,
Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50 °C, le display LED indicare ,H"

INDICAZIONE

>

>

Non lasciate nessuna pentola vuota sul piano in ceramica. Il riscaldamento di una
pentola o di una padella vuota attiva la protezione antisurriscaldamento e il dispo-
sitivo si spegne.

Non adoperare il dispositivo se danneggiato in qualsiasi modo o se non funziona
correttamente.

L'uso di accessori e ricambi non consigliati dal fabbricante puo danneggiare il dis-
positivo e causare lesioni.

CASO ProAdvanced E1
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In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio. FR
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

6.1 Indicazioni di sicurezza ES

A ATTENZIONE NL

Prima di iniziare la pulizia dell'apparecchio, osservare le seguenti istruzioni di sicurezza RUS
iniziare la pulizia dell’apparecchio:

> Il fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del compostoda  SE
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci sa-

. = . . s . PT
ranno effetti negativi per la durata dellapparecchio. Le condizioni dell'apparecchio
potranno risultare pericolose e comportare un‘infestazione di funghi e di batteri.

P Spengaiil fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa
a muro.

La cottura scotta dopo I'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che l'appa-
recchio si sia raffreddato.

Pulisca la cottura dopo l‘utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo, ren-
de inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di
sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare l'apparecchio.

P Se penetra dell'umidita nell‘apparecchio, possono danneggiarsi componenti elet-
triche. Osservi che non penetrino liquidi nell'interno dell’apparecchio, attraverso le
fessure d’aerazione.

» Nonimmergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi e non metterlo in lavastoviglie.

P Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

P Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

6.2 Lapulizia

4 Piano cottura in vetroceramica

Pulire il piano di cottura in vetroceramica con un panno umido o con una soluzione di
sapone delicato e non abrasivo.

¢ Alloggiamento dell’apparecchio e comandi
Pulire I'alloggiamento e il pannello di controllo con un panno morbido e umido.

A ATTENZIONE

»  Non utilizzi detersivi contenenti solventi come per esempio benzina, per non dan-
neggiare le parti in plastica.

7 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti
e sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.
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7.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

P Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere esequite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d‘arte potrebbero crearsi notevoli perico-
li per l'utente e danni dellapparecchio.

7.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Display Descrizione
Nessuna visu- | Non collegato alla rete elettrica o interruttore generale disattivato.
alizzazione Collegare alla rete elettrica o attivare l'interruttore generale.

—-— Non é stato collocato alcun tegame sul piano di cottura oppure la
dimensione o il materiale del tegame non ¢ idoneo.

E02 /EO1 E scattato l'interruttore di protezione dal surriscaldamento. Collega-
re I'apparecchio a una fonte di energia elettrica adeguata.

EO5 Protezione antisurris caldamento

La visualizzazione della scritta “E05” sul display, indica I'attivazione
della protezione antisurriscaldamento. Cio significa che la tempe-
ratura & aumentata sino a 270 °C. In tal caso il dispositivo si spegne
automaticamente per evitare danni.

Nel caso si verifichi la visualizzazione di “E05" staccare la spina per
resettare il dispositivo. Dopo potrete utilizzarlo come di consueto.

INDICAZIONE

P Se conisuggerimenti sopra indicati non & possibile risolvere il problema, & possibile
contattare gratuitamente la nostra Assistenza Clienti.
P Pulire I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio clienti.

8 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o all'ambiente se vengono gettati

tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella I
spazzatura non riciclabile.
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INDICAZIONE EN

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed FR
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

NL

8.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per " RUS
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della ) ‘
tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel - ﬁ SE
circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la

produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu

necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

PT

9 Garanzia

Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acquis-
to per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia e valida
per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell'ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio € costruito ed & idoneo, anche dal
punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale
e contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo priva-
to. Non é altrimenti destinato all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.
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1 Generalidades EN
Lea atentamente la informacién contenida en este manual para familiarizarse rdpidamen- FR
te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su cocina de induccién le servird durante muchos afnos si lo trata y conserva adecuada-
mente. Le deseamos una gran satisfaccién durante el uso.

1.1 Informacion acerca de este manual

Las presentes instrucciones forman parte del CASO ProAdvanced E1 (en lo sucesivo de-
nominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en marcha, ~ RUS
la seguridad, el uso previsto y la conservacién del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y SE
utilizado por la persona encargada de: T

- la puesta en marcha, - operacion,
« resolucion de fallas y/o « limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

1.2 Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

1.3 Limitacion de responsabilidad

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances
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técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra expe-
riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-
les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

» desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ninguin error de traduccién, incluso si la traduccién hubiera sido reali-
zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

1.4 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica, la
publicacién y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas.

2 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

2.1 Uso previsto

Este aparato esta previsto Unicamente para el uso doméstico en habitaciones cerradas,
para cocinar y asar alimentos. La vajilla de coccién utilizada debe ser apta para cocinas de
induccion. El aparato esta previsto tanto para el uso independiente como para instalacién.

Este dispositivo esta destinado a su uso en el domicilio y a aplicaciones similares como,
por ejemplo:

- Enlas cocinas para empleados de tiendas, oficinas y otras areas comerciales

- En explotaciones agricolas

« Por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros entornos similares

- En pensiones con desayuno

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.
El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto pue-
de entrafar peligro.

m CASO ProAdvanced E1
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A ADVERTENCIA EN
» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto
» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

FR

Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

2.2 Instrucciones generales de seguridad RUS

NOTA SE

Para una manipulacion segura del aparato, observe las siguien-  p7

tes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar posibles
danos. Si el aparato presenta danos, no lo ponga en marcha.

» Este dispositivo puede ser utilizado por nifos a partir de 8 afios
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento, siempre
que sean supervisados o hayan sido instruidos en el uso seguro
del dispositivo y sean conscientes de los peligros resultantes.

» Lalimpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por ninos, a menos que estos tengan 8 o mas anos de edad
y lleven a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto.

» Los nifos no deben jugar con el aparato.

» Elaparatoy su cable de alimentacion deben mantenerse fuera
del alcance de los ninos menores de 8 afnos.

» No realice ninguna modificacion en el dispositivo o en el cable
de red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocu-
pe de las reparaciones, ya que los dispositivos que no se repa-
ran debidamente ponen en peligro al usuario. Tenga también
en cuenta las condiciones de la garantia adjunta.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componen-
tes se asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

» Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instruc-
ciones de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.
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No deje el dispositivo en marcha sin supervision.
No utilice el dispositivo:
« Si el dispositivo o elementos del mismo han sufrido desperfec-
tos
« Si el cable de red o el enchufe han sufrido desperfectos
- Si el dispositivo se ha caido
Desenrolle por completo el cable de red antes de cada uso. Al
hacerlo, procure que el cable de red no sufra desperfectos por
bordes afilados u objetos calientes.
Extraiga el enchufe de la toma:
« Cuando deje de utilizar el dispositivo
« Siempre después del uso
« Antes de limpiar o guardar el dispositivo
« Siempre que se produzca una averia evidente durante

el funcionamiento
« Cuando haya tormenta
No utilizar el aparato con un temporizador externo o un siste-
ma de control remoto independiente.
No coloque objetos metalicos, tales como, p. €j., cuchillos,
tenedores, cucharas, tapas, sobre la placa de coccién, puesto
que se pueden calentar.
jADVERTENCIA! Las superficies del aparato se pueden calentar
durante el uso. Preste especial atencién a no tocar la superficie
vitroceramica hasta que se haya enfriado completamente.
Prevea un local de 270 mm x 340 mm para la instalacion del
aparato (Figura: Dimemsionamiento).
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2.3 Fuentes de peligro

EN
2.3.1 Peligro por campo electromagnético
FR
A ADVERTENCIA T

Los campos magnéticos generados durante el funcionamiento
del aparato pueden causar dainos en el mismo.
Es necesario atenerse a las siguientes indicaciones de seguridad: NL

» Las personas con electrosensibilidad aguda no deben perma-  grus
necer durante mas tiempo del necesario cerca del aparato.

» Los ensayos cientificos realizados han demostrado que las
cocinas de induccién no representan ningun riesgo. No obst-
ante, las personas que lleven marcapasos deben permanecer
a una distancia de 60 cm mientras el aparato esté en funciona-
miento. Ademas, las personas que lleven marcapasos deben
consultar previamente con su médico para tomar las medidas
de precaucion necesarias antes del uso.

» No coloque objetos magnetizables como, p.ej. tarjetas de
crédito, soportes de datos o casetes ni los coloque cerca del
aparato.

» Coloque la vajilla en la parte central del fogén. La base de la
olla ofrece una proteccién considerable frente al campo elec-
tromagnético.

» No retire las tapas del aparato.

SE
PT

2.3.2 Peligro de quemaduras

A ADVERTENCIA

Los alimentos o piezas de vajilla calentados en este aparato,

asi como la superficie del mismo, pueden calentarse mucho.

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad para no
quemarse o escaldarse usted o a otras personas.

» No coloque utensilios de cocina, tapaderas de olla o sartén,
cuchillas u otros objetos de metal sobre el fogén. Cuando se
enciende el aparato, estos aparatos pueden calentarse mucho.

» No tocar la superficie caliente de la placa.
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2.3.3 Peligro de explosion

EN
rr 4\ ADVERTENCIA
T El uso indebido del aparato implica peligro de explosion por la

sobrepresion generada. Tenga presentes las siguientes instruc-
ciones de seguridad para evitar el peligro de explosion:

NL  » Nunca caliente comidas o liquidos en recipientes cerrados

RUS como, p.ej. latas de conserva. La sobrepresién generada puede

SE resquebrajar el recipiente.

PT 2.3.4 Peligro de incendio

A\ ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica peligro de incendio. Tenga

presentes las siguientes instrucciones de seguridad para evitar el

peligro de incendio:

» Durante el funcionamiento, retire todos los objetos facilmente
inflamables (p.ej. limpiadores, botes de spray, pafos de cocina,
bayetas, etc.) de la zona cercana al aparato.

» Evite el sobrecalentamiento a largo plazo de aceites y grasas.
El aceite o la grasa sobrecalentada puede inflamarse rapida-
mente.

» No coloque potas vacias sobre los fogones

» Sise produjera un incendio sobre el fogon, proceda del sigui-
ente modo:

- Apague el aparato (si fuera preciso, desconecte el fusible).

- Extinga las llamas con una tapa de pota grande, un plato o
un pano de cocina humedo.

« NO EXTINGA LA LLAMA CON AGUA!

- Una vez extinguida la llama, espere hasta que los recipientes
de coccién y el aparato se hayan enfriado y proporcione una
ventilaciéon suficiente de aire fresco.
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2.3.5 Peligro de electrocucién EN

A PELIGRO FR

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica pelig-

ro de muerte. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a fin de

evitar peligro de electrocucion:

» iLainstalacion unicamente puede ser realizada por personal RUS
técnico cualificado (servicio técnico especializado)! SE

» Sila superficie cerdmica vidriada se rompe o agrieta, apague
el aparato y desconecte el fusible para evitar una descarga
eléctrica.

» Si el cable de conexion a la red del dispositivo sufre desperfec-
tos, deberan sustituirlo el fabricante, el servicio de Atencién al
Cliente de este o una persona cualificada debidamente, a fin
de evitar riesgos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexion
energizada y cambia la disposicién del cableado eléctrico o
el diseflo mecanico existe peligro de electrocucién. Ademas,
pueden producirse fallos de funcionamiento en el aparato.

» No toque el aparato ni el enchufe de alimentacién con las
manos mojadas.

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo coloque
en el lavavajillas.

» No introduzca objetos en las aberturas de la carcasa. El contac-
to con conexiones conductoras de tension implica peligro de
electrocucién.

» No conecte el aparato junto con otros aparatos a la misma
toma de alimentacién.

PT
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3 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

3.1 Instrucciones de seguridad

P  Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

3.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes:

- Placa de Induccién Empotrable Individual ProAdvanced E1
« Cinta de precinto autoadhesiva de una cara

« Iman de prueba

» Manual de instrucciones

NOTA

P Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

P Sidetectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

3.3 Desembalaje

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.

NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

3.4 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién

debe cumplir los siguientes requisitos:

o  Elaparato estd previsto para su uso e instalacién independientes.

e Sielaparato se use de forma independiente, debera colocarse sobre una superficie
firme, nivelada, horizontal y resistente al calor, con una capacidad de carga suficiente
para el aparato y los alimentos mds pesados que se espera cocinar.

e Laplacadeinduccion no se podra poner en servicio sobre una superficie que conten-
ga hierro o acero, puesto que esta se puede calentar.

e  Ellugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no pue-
dan tocar la superficie caliente del horno.

e Lapared detrads de la unidad y la zona encima de la unidad deben ser resistentes al
calor. La distancia entre la placa de cocciéon y los armarios situados encima debe ser
de 760 mm como minimo.
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e No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, humedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

e No coloque la cocina de induccién cerca de equipos u objetos que sean sensibles a
campos magnéticos (p.ej.: radios, televisores, reproductores de musica, etc.)

e  Parasu correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacion.

e  Elaire frio es aspirado por la parte inferior del aparato. No tape las aberturas del
aparato ni las obstruya.

e Latoma de alimentacién debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacién rapidamente, si fuera preciso.

e Lacolocacién y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

3.5 Como evitar radioperturbaciones

El aparato puede generar perturbaciones en radios, televisores u otros aparatos similares.

Las siguientes medidas permiten eliminar o reducir las perturbaciones.

e  Siempre que sea posible, coloque la radio, el televisor, etc. lo mas alejados del aparato
posible.

e  Conecte el aparato a otra toma de alimentacion eléctrica, de forma que para el apara-
toy los receptores con perturbacion se utilice circuitos de alimentacién distintos.

e  Utilice una antena instalada conforme a la normativa vigente para el receptor, con el
fin de asegurar la buena recepcion.

3.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes

indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

e  Conecte el dispositivo a una toma debidamente instalada cuyos datos eléctricos
coincidan con los especificados en la placa de caracteristicas.

e Laconexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como méximo y una seccién recta de 1,5 mm?>,

El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulta dafado y que no se tiende bajo
el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

e Latoma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 16A.

e Laseguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccién frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
que revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccidn o proteccién interrumpida.

DE
EN
FR

RUS

SE
PT
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ey 4 Estructuray funciones

Este capitulo le proporciona informacién importante sobre el disefio y el funcionamien-

FR to de la maquina.

IT 4.1 Vision general
NL
RUS
SE
PT

(1) Superficie vitrocerdmica
(2) Pies de apoyo
4.2 Instalacién
4.2.1 Figura: Dimemsionamiento

NOTA

P Corte la cinta de precinto a la longitud adecuada del aparato y adhiera la cinta a la
parte inferior de la placa vitroceramica.
» Lalongitud del cable del aparato es de aproximadamente 1,2 m.

5 mm

65 mm
53 mm
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4.3 Elementos de operacion

&]?:: i+ [yl

(3) Pantalla: Muestra el ajuste actual (5) Nivel: Activar el modo de potencia
(duracién del temporizador, tempera-
tura, nivel de potencia)

@ Temp.: Activar el modo temperatura

(7) Timer: activar la funcién de tempori-

(4) -/+:reducir/ aumentar el tiempo
zador

(funcién de temporizador), la tem-

peratura (modo de temperatura) y el On / Standby: Encendido del aparato

Level [nivel] (modo de potencia) / Conmutar el aparato a modo en
espera

4.4 Instrucciones en el equipo

Estas instrucciones y la indicacién ,H” en la pantalla sirve a modo de adver-
tencia de que la cocina cerdmica puede calentarse mucho. La propia cocina
de induccion no genera calor durante el proceso de coccion; la temperatura
de la vajilla de coccioén calienta el fogon.

A PRECAUCION
Tenga presente las siguientes instrucciones de seguridad para no quemarse con el
aparato caliente: Peligro de sufrir quemaduras al entrar en contacto con a superficie
caliente!
P La superficie cerdmica no debe tocarse mientras esté caliente (se muestra H en la
pantalla)
P No coloque objetos sobre la superficie ceramica caliente.

CASO ProAdvanced E1 m
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4.4.1 Proteccion contra el sobrecalentamiento

Este aparato estd equipado con una proteccién de sobrecalentamiento.

Cuando la temperatura del aparato supera el limite critico establecido, el aparato corta

la alimentacion eléctrica por motivos de seguridad. Tras la fase de enfriamiento se puede
volver a encender el aparato.

NOTA

P Los detalles de los mensajes de error, consulte el capitulo,resolucién de fallos”

4.5 Placade especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexién y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

5 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

5.1 Funcionalidad y ventajas de las placas de induccion

Con una placa de induccién, el calor no se transfiere desde un elemento calefactor a
través del recipiente de coccion a los alimentos que se van a cocinar, sino que el calor
necesario se genera directamente en el recipiente de coccién con la ayuda de corrientes
de induccion.

Ventajas de la cocina de induccion

e  Cocinado econémico gracias a la transmision directa de energia hasta la olla.

e Aumenta la seguridad, ya que la energia sélo se transmite con la olla colocada.

e  Transmision de energia entre la zona de coccién por induccién y la base de la olla con
un elevado rendimiento.

e  (Calentamiento rapido.

e  Bajo riesgo de quemaduras, ya que la superficie de coccién solo se calienta a través
de la base de la olla.

e Losresiduos de coccidn no se solidifican.

e Regulacién répiday precisa de la alimentacién de energia.

5.2 Instrucciones sobre la vajilla de coccion

El recipiente de coccion utilizado para la superficie de coccién por
induccion debe ser de metal, presentar propiedades magnéticas y
una base planay con suficiente capacidad.

><i | 7/}‘
_ \

Consejo para determinar la idoneidad del recipiente:

Asegurese de que el recipiente lleva una indicacion de idoneidad
para cocinar en cocina de induccién o lleve a cabo la siguiente prue-
ba magnética:

m CASO ProAdvanced E1




Pase un iman (p.ej. un iman adherente de una pizarra magnética) por la base de su
recipiente de coccion. Si presenta una fuerte atraccion, puede utilizar el recipiente de
coccion sobre la cocina de induccion. FR

La siguiente tabla sirve de referencia para elegir la vajilla de coccién correcta:

Vajilla de coccion correcta Vajilla de coccion incorrecta

Vajilla de coccidn con base ferromagnét- | Recipientes de cobre, aluminio, cristal ref-

ica (con contenido de hierro). ractario y otros recipientes no metalicos.
Recipiente de acero esmaltado con base | Recipiente de acero inoxidable sin nicleo ~ RUS
resistente. de acero magnético. SE
Recipiente de hierro de fundicién con Recipientes que no poseen base llana

base esmaltada. sobre el fogén. PT
Recipientes de acero multicapa inoxida- Recipientes con didmetro de base inferior

ble, acero inoxidable ferritico o aluminio | a 12 cm.y superior a 24 cm.
con base especial.

NOTA

P Cuando se utilicen ollas de induccién, en algunos fabricantes pueden surgir ruidos
debidos al disefio de este tipo de ollas.

Tenga presente también las siguientes instrucciones relativas al uso de una vajilla de
coccién adecuada:

NOTA

Utilice s6lo potas con base apta para cocinas de induccion.

El peso maximo admisible de todas las ollas con contenido no debe superar los 6 kg.
Precaucion durante el uso de ollas de cocinar a fuego lento de paredes huecas. Este
tipo de ollas pueden hervir en vacio accidentalmente. Esto causaria dafos en la olla
y el fogén.

\ A A4

5.3 Seguridad

No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar
rapidamente ante los peligros.

No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento o con ollas calientes encima.
Controle que las ollas estén centradas en la zona de coccidn. Estas no deben asen-
tarse sobre el panel de control ni el marco.

Para evitar sobrecalentamiento, no deje papel de aluminio o bandejas de metal
encima del aparato.

No toque la superficie caliente del campo cerdmico.

La cocina de induccién no genera calor por si misma durante el proceso de coccién,
Sino que la temperatura de la vajilla de coccién calienta el fogén.

VYV vV Vv VY
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Mantenga el fogén y la base de la olla siempre secos y limpios. Si entre la base de
la ollay el fogdn cae liquido, puede evaporarse y la olla puede saltar hacia arriba
debido a la presién generada. Peligro de sufrir lesiones.

Apague el aparato después del uso. Asi evitard un consumo de energia innecesario
y garantizara su seguridad.

5.4 Funcionamiento del aparato

N =

N =

5.4.1 Encendido

Inserte la clavija de enchufe.

Suena una sefal acustica y el aparato se encuentra en modo en espera. No ecra sur-
ge a temperatura da superficie da placa de inducéo. Se a temperatura da superficie
for inferior a 50 °C é exibido L, se a temperatura for superior a 50 °C é exibido no
ecra,H"

Coloque una bateria de cocina adecuada con el alimento a cocinar / freir centrado
sobre la zona de coccién (@ 120 mm - 240 mm).

Pulse la tecla “On/Standby” para encender el aparato. Suena una sefal acustica y los
pilotos de control “Level” y “Temp! parpadean.

5.4.2 Nivel de potencia

Pulse la tecla“Level”.

Se selecciona el nivel de potencia preestablecido “8"y el aparato empieza a funcionar.

Con las teclas de seleccion + / - puede modificar el ajuste dentro del rango 1 - 12.
Nivel de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 1 12
potencia

Potencia (V) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

NOTA

» Quando cozinhar, recomendamos que utilize os niveis de temperatura 1 a 12 tal

N =

como num fogdo convencional.

5.4.3 Nivel de Temperatura

Pulse la tecla“Temp”

En la pantalla aparece la temperatura preajustada de 120° Cy el aparato empieza a
funcionar.

Con las teclas de seleccion + / - puede modificar el ajuste dentro del rango de 60

- 240 °C. (Niveles de temperatura: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 y
240°C)

Temperatura (°C) | 60 | 70 | 80 | 90 | 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200 | 220 | 240

Potencia (V) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100
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NOTA EN
>

Puede trabajar tanto con el modo de potencia como con el modo de temperatura.

A Ultima funcdo seleccionada esta activa. FR
P Atemperatura é medida por um sensor, por baixo da placa de vitroceramica, pelo

que a temperatura indicada pode divergir da temperatura no tacho. I

Como, sobretudo em cozinhados com muita gordura, a temperatura do fundo do

tacho sobe muito rapidamente e o limite de 270 °C é atingido rapidamente, mude

para o modo de funcionamento “Temperatur”. Aqui a temperatura maxima é 240°C  NL

5.4.4 Temporizador RUS

Puede ajustar el apagado automatico del aparato después de transcurrido el tiempo SE

deseado. El temporizador se puede ajustar dentro de un rango de 1 - 180 minutos.
PT
1. Pulse con el aparato encendido la tecla “Timer”.

2. Lapantallaindica“000"

3. Com os selectores + / - pode alterar o ajuste entre 1 e 180 minutos. El tiempo del
temporizador se puede ajustar en pasos de 10 segundos manteniendo la tecla
pulsada.

4, Lapantallaindica alternativamente el tiempo del temporizador restante y la tempe-
ratura o el nivel ajustados.

5. Quanto o tempo tiver decorrido, soa um sinal acustico e o aparelho passa automati-
camente para o modo de standby.

NOTA

» Durante o modo de temporizador pode alterar a qualquer momento a duracdo com
a ajuda das teclas +/-. Para ello, seleccione previamente la funcién de temporizador.
Mediante la funciéon de memoria del aparato se mantiene invariable el ajuste de la
temperatura o del nivel.

»  Sino ha programado un temporizador, el aparato se apaga automaticamente al
cabo de 3 horas.

5.4.5 Apagado

Después de utilizarlo, apague el aparato con la tecla“On/Standby”
2. Seatemperatura for inferior a 50 °C, é exibido L, se a temperatura for superior a
50 °C, é exibido ,H".

NOTA

P Nao colocar recipientes vazios na superficie em ceramica. O aquecimento de um
tacho ou de uma frigideira vazia activa a proteccao contra aquecimento excessivo e o
aparelho desliga-se.

P Naio utilizar o aparelho se este estiver danificado de alguma forma ou n&o funcionar
correctamente.

A utilizacdo de acessorios e pecas sobressalentes ndo recomendadas pelo fabricante
pode causar danos no aparelho e ferimentos em pessoas.

—
.
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ey 6 Limpiezay conservacion

FR  Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
IT y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

6.1 Instrucciones de seguridad

NL A PRECAUCION

RUS Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar
el aparato:

SE » El aparato debe limpiarse periédicamente para eliminar los restos de alimentos
PT cocinados. El aparato que no se mantenga limpio perjudicara la conservacion del
aparato y puede hacer peligrar el aparato, ademds de causar una acumulacién de
hongos y bacterias.

P Antes de limpiar el aparato debe apagarlo y desconectarlo de la toma de alimenta-
cién eléctrica.

El espacio de coccidn se calienta mucho después del uso. Peligro de quemaduras
Espere hasta que el aparato enfrie.

Después del uso debe limpiar el espacio de coccién en cuanto enfrie. Si espera
demasiado, sera mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hard imposible. Si
se acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir dainos.

P Sila humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resul-
tar danados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras
de ventilacion.

P No sumerja el aparato en agua u otros liquidos ni lo introduzca en el lavavajillas.

P No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.

P No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.

6.2 Limpieza

®  Fogébn de ceramica

Limpie la placa vitroceramica con un pafio hiumedo o con una solucién jabonosa suave
y no abrasiva.

¢ Carcasay consola de mando

Limpie la carcasa y el panel de control con un pafio suave humedecido.

A PRECAUCION

P No utilice limpiadores con disolventes como, p.ej. la gasolina, para no dafiar los com-
ponentes de plastico.
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7 Resolucion de fallas EN
Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion FR
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
IT
7.1 Instrucciones de seguridad
A PRECAUCION \L
P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante. RUS
P Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en
el aparato. SE
PT

7.2 Indicaciones de averia

La siguiente tabla le ayudard a localizar y remediar pequefios problemas.

Pantella Descripcion
ninguna La clavija de enchufe no estd insertada o el fusible no esta conecta-
indicacion. do. Inserte la clavija de enchufe o conecte el fusible.

-— No hay una cazuela sobre la zona de coccién o el tamafno / material
de la cazuela no es adecuado para la zona de coccidn.

E02/EO1 Se ha disparado la proteccion contra sobretension o falta de tension.
Conecte el aparato a una fuente de alimentacion adecuada.

EO5 Proteccién contra sobrecalentamiento

Se no ecra surgir a indicacdo “E05” isso significa que a proteccao
contra aquecimento excessivo foi activada, para proteger o aparelho
e o recipiente. Ele liga-se automaticamente, quando tiver seleccio-
nado o modo de funcionamento “Stufe” e a temperatura ultrapassa
0s 270 °C. Uma proteccdo contra aquecimento excessivo activada é
reposta mediante a remocao da ficha de rede e o aparelho volta a
funcionar normalmente em seguida.

NOTA

P Silos pasos anteriores no resuelven el problema, péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente gratuito.
P Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio al cliente.

8 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-

bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién

indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por

tanto, no debe depositar su aparato usado en ninguin caso junto con la basura —
doméstica.
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EN NOTA

FR P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electrénicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
IT recogida de basura o en su distribuidor.
»  Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.

NL 8.1 Eliminacién del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los "

materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con @ ‘

SE el medio ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacion y, por tanto, il &
son reciclables.

pT  Ladevolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia primay reduce la genera-

cién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite en los

puntos de recogida,punto verde”.

RUS

9 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricaciéon o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demds paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La recla-
macion de sus derechos legales por defectos no entraia costes para usted. La garantia
no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o defectos que
solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan excluidos de la
garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en que no seamos
responsables de ellos, asi como los dafos causados por reparaciones no realizadas por
nosotros.

En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecién, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicar-
se dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver
el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compral). Encontrara nuestros datos de
contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.
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1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.

1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van de CASO ProAdvanced E1 (vanaf hier‘appa-
raat’genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid,
het doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

- Ingebruikname, - bediening,

- oplossing van een storing en/of  « reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware

verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

m CASO ProAdvanced E1
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1.3 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het FR
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-

gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in IT
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

EN

« Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing
« Ondeskundige reparaties

- Niet volgens de voorschriften geldend gebruik RUS
« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

« Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen SE
Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie. PT

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.4 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informa-
tiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

2 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

2.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in het huishouden in een gesloten ruimte ter ver-
warmen, koken en braden van levensmiddelen bestemd. Het hierbij gebruikte kookgerei
moet geschikt zijn voor inductiekookplaten. Het apparaat is zowel gepland voor vrijstaand
gebruik als voor de inbouw.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in het huishouden en soortgelijke toepassingen,
zoals:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere commerciéle ruimten;

- op boerderijen;

- van klanten in hotels, motels en andere soortgelijke woonomgevingen;

- in bed and breakfasts.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.
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A WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

2.2 Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP
Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan de
volgende algemene veiligheidsinstructies:

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd appa-
raat niet in gebruik.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
lijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis, indien
zij onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen.

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht
staan.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven
van kinderen jonger dan 8 jaar.

» Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer.
Laat reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats
uitvoeren, aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen
gevaar opleveren voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoeg-
de garantievoorwaarden in acht.
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TIP EN

Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangen-
de onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderde-
len is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.
Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaan-
wijzing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorko-
men. RUS
Laat het apparaat niet zonder toezicht werken

Gebruik het toestel niet:

- als het toestel zelf of onderdelen beschadigd zijn,

- als het netsnoer of de stekker beschadigd is,

- als het toestel gevallen is.

Rol het netsnoer altijd volledig af voor gebruik. Zorg ervoor
dat het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen
of hete voorwerpen.

Trek de stekker uit het stopcontact

- als het apparaat niet wordt gebruikt

+ na elk gebruik

- voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst

- als er tijdens het gebruik een duidelijke storing optreedt

- tijdens onweer.

Gebruik het apparaat niet met een externe tijdschakelklok of
een apart afstandssysteem.

Leg geen voorwerpen van metaal, zoals messen, vorken,
lepels, deksels op de kookplaat, want deze kunnen heet wor-
den.

WAARSCHUWING! De oppervlakken van het apparaat kunnen
tijdens het gebruik heet worden. Let er vooral op dat u het
glaskeramische oppervlak niet aanraakt, voordat het helemaal
afgekoeld is.

Voor de installatie van het apparaat moet een ruimte van

270 mm x 340 mm worden voorzien (Figuur: Dimensionering).

SE
PT
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2.3 Bronnen van gevaar

EN
- 2.3.1 Gevaar door elektromagnetisch veld

A WAARSCHUWING

Door bij gebruik ontstane magnetische velden kunnen leiden
ES

tot belemmeringen. Let u op de volgende veiligheidstips:

M5 > Personen met een verhoogde electrosensibiliteit moeten niet

RUS langer dan nodig in de directe omgeving van het apparaat
blijven

» Plaats geen magnetiseerbare voorwerpen zoals creditcards,
gegevensdragers of cassettes op of in de onmiddellijke nabij-
heid van het toestel.

» Wetenschappelijke tests hebben aangetoond dat inductie-
kookstellen niet gevaarlijk zijn. Personen met een pacemaker
moeten echter minstens een afstand van 60 cm afstand tot
het apparaat bewaren, als dit in werking is. Daarnaast moeten
personen met een pacemaker eventueel in acht te nemen
beschermende maatregelen voor het gebruik met hun arts
bespreken.

» Zet de potten en pannen in het midden van de kookzone. Op
die manier beschermt de onderkant van de pan het magneti-
sche veld zoveel mogelijk af.

» Verwijder geen dichtingen van het apparaat.

SE

PT

2.3.2 Verbrandingsgevaar
A WAARSCHUWING

Het in dit apparaat bereidde voedsel alsook het gebruikte ko-

okgerei alsook de oppervlakte van het apparaat kan zeer heet

worden. Let u op de volgende veiligheidsvoorschriften om u zelf

of anderen niet te verbranden:

» Leg geen keukengereedschappen, pannendeksels, messen of
andere metalen voorwerpen op de kookzone.

» Het hete oppervlak van het kookveld niet aanraken.
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2.3.3 Explosiegevaar

EN
A WAARSCHUWING FR
Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat explosiege- T
vaar door ontsteking van de inhoud. Neemt u de volgende vei-
ligheidsvoorschriften in acht om explosiegevaar te voorkomen: ES
» Verwarm nooit voedsel of vloeistoffen in gesloten containers,

zoals Blikjes. Als gevolg van de daaruit voortvloeiende druk RUS
kan barsten van de tank. SE
2.3.4 Brandgevaar PT

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat brandge-
vaar. Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
brandgevaar te voorkomen:

» Verwijder tijdens het gebruik, alle brandbare voorwerpen
(zoals schoonmakers, spuitbussen, ovenwanten, theedoeken,
etc.) uit de onmiddellijke nabijheid van het apparaat.

» Vermijd een langdurige oververhitting van olién en vetten.
Oververhitte olie of vet kan snel vlam vatten.

» Doe een lege pot niet op de kookplaat!

» Als er een brand op een kookplaat, gaat u als volgt:

« Schakel (indien nodig schakel de zekering).

- U stik de vlammen met een grote pot deksel, een plaat of
een vochtige theedoek.

« NIET HELDER WATER!

- Na de brand is geblust, laat afkoelen keukenapparatuur en
bieden voldoende frisse lucht.
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EN 2.3.5 Gevaar door elektrische stroom

FR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning

ES  staan kan levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheid-
saanwijzin-gen in acht om gevaar door elektrische stroom te
voorkomen.

» De inbouw mag alleen uitgevoerd worden door gekwalifi-

ceerd vakpersoneel (elektrotechnisch installatiebedrijf)!

PT » Als het glaskeramische oppervlak breekt of scheurt, schakel
het apparaat dan uit en schakel de zekering uit om elektrische
schokken te voorkomen.

» Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-ver-
koop of door een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om
gevaren te voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aans-
luitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en de
elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat ge-
vaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen functionele
storingen in het apparaat optreden.

» Raak het apparaat of de stekker niet aan met natte handen.

» Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistof-
fen en stop het niet in de vaatwasser.

» Steek geen voorwerpen in de openingen van het apparaat.

Er bestaat gevaar voor elektrische schokken bij aanraking van
spanningvoerende aansluitingen.

» Sluit het apparaat niet samen met andere apparaten op het-
zelfde stopcontact aan.

T

RUS
SE

3 Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het appa-
raat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.
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3.1 Veiligheidsvoorschriften EN

A WARRSCHUWING FR

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking. IT

3.2 Leveringsomvang en transportinspectie ES

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:

« Aparte inbouw inductiekookplaat ProAdvanced E1 RUS
« Eenzijdig zelfklevend afdichtband
- Testmagneet SE
- Bedieningshandleiding

PT
TIP

P Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

3.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:
Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal.

TiP

P Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garantiepe-
riode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt inpakken.

3.4 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilige en correcte werking van de apparatuur, de plaats van installatie moet:

e Hetapparaat is gepland voor een vrijstaand gebruik en voor de inbouw.

e Als het apparaat vrijstaand gebruikt wordt, moet het op een vaste, vlakke, horizontale
en hittebestendige ondergrond gezet worden met een voldoende draagvermogen
voor het apparaat en het naar verwachting zwaarste kookgerei.

e Deinductiekookplaat mag niet op een ijzer- of staalhoudende ondergrond in gebruik
genomen worden, omdat deze heel heet kunnen worden.

e Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e De muur achter het toestel en de zone boven het toestel moeten hittebestendig
zijn. De afstand tussen de kookplaat en de kasten erboven moet minstens 760 mm
bedragen.

e  Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de
buurt van brandbare materialen.

e  Plaats de inductiekookplaat niet in de buurt van apparaten en voorwerpen die ge-
voelig zijn voor magnetische velden (bv. radio’s, televisies, cassetterecorders, etc.)

e  Hetapparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig.

e Dek geen openingen van het apparaat af en blokkeer de openingen niet.
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Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

3.5 Voorkomen van frequentiestoring

Door het apparaat kunnen storingen bij radio’s, televisies of soortgelijke apparaten op-
treden. Door de volgende maatregelen kunnen storingen weggenomen of gereduceerd
worden:

Plaats de radio, de televisie, etc. op een zo groot mogelijke afstand van het apparaat.
Gebruik voor het apparaat een ander stopcontact, zodat het apparaat en de gestoor-
de ontvanger van verschillende stroomketens gebruik maken.

Gebruik een volgens de voorschriften geinstalleerde antenne voor de ontvanger, om
zo zeker te zijn van een goede ontvangst.

3.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd stopcontact waarvan de elektri-
sche gegevens overeenkomen met de gegevens op het typeplaatje.

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekker-
doos met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar
van 16 ampere.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.
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4 Opbouw en functie EN

In dit hoofdstuk vindt u belangrijke informatie over het ontwerp en de werking van de
machine. IT

4.1 Overzicht

@ Glaskeramisch oppervlak
(2) Verstelbare poten

4.2 Installatie
4.2.1 Figuur: Dimensionering

TIP

P Snij het afdichtband op de passende lengte van het apparaat en plak het band aan
de onderkant van de glaskeramische plaat.
» De kabellengte van het apparaat is ongeveer 1,2 m.

5 mm

65 mm
53 mm
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70mm[ [ » i — {
—»>
T 50 mm —

20 mm —

Bedieningselementen J_L J_L

Level
Level

Temp.

S 50 mm Advies

On / Standby

Temp. Timer

Sl oo

(3) Het display: geeft de actuele instel- (5) Level: vermogensmodus activeren

ling aan (duur van de timer, tempera-
tuur, vermogensniveau)

@ -/ +:Verlagen/ verhogen van de tijd

(timerfunctie), temperatuur (tempe- On / Stand-

(6) Temp.: temperatuurmodus activeren

(7) Timer: timerfunctie activeren

by: inschakelen van het

ratuurmodus) en niveau (vermogen- apparaat / het apparaat in de stand-
modus) by modus zetten

4.4 Aanwijzingen bij het apparaat

Deze aanwijzing en het verschijnen van“H”in het

display dient ter waar-

schuwing dat de keramische plaat heet kan zijn. De inductiekookplaat zelf
ontwikkelt tijdens het kookproces echter geen warmte: de temperatuur van

het kookgerei verwarmt echter de kookplaat!

A VOORZICHTIG

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht, zodat u zich niet aan het hete appa-

raat verbrandt: Gevaar door hete oppervlakte!

P De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken. Brandgevaar! (H verschijnt in

display)
» Geen voorwerpen op de hete keramische plaat leggen .
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4.4.1 Thermische beveiliging bij oververhitting EN

Het apparaat is uitgerust met een thermische beveiliging bij oververhitting.
Wanneer binnenin de temperatuur de kritische grens overschrijdt, verschijnt in het display ~ FR
de bijbehorende code van de foutmelding (E05). Het apparaat schakelt uit veiligheid-
soverwegingen het lopende programma uit. Na de afkoelfase kan het apparaat weer
ingeschakeld worden.

TIP

P Meer informatie over de foutmeldingen vindt u in hoofdstuk,,Storingmeldingen”.

RUS
4.5 Typeplaatje SE
Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achter-
kant van het apparaat. PT

5 Bediening en werking

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

5.1 Werking en productvoordelen van inductiekookplaten

Bij een inductiekookplaat wordt de warmte niet door een verwarmingselement via de pan
op de etenswaren overgedragen maar de benodigde warmte wordt m.b.v. inductiestro-
men direct in de pan gebracht.

Voordelen van een inductiekookplaat

e Energiezuinig koken door directe energieoverdracht op de pan.

e Verhoogde veiligheid, doordat de energie alleen wordt overgedragen als er een pan
op staat.

e Energieoverdracht tussen inductiekookzones en panbodem met hoog rendement..

e Hoge opwarmsnelheid

e  Gering verbrandingsgevaar omdat de kookoppervlakte alleen door de bodem van de

pan wordt verwarmd.

Overgelopen etenswaren branden niet aan.

Snelle, lichte regeling van de energietoevoer.

5.2 Aanwijzingen voor kookgerei

Het voor de inductiekookoppervlakte te gebruiken kookgerei moet uit metaal zijn, mag-
netische eigenschappen hebben en over voldoende vlakke bodemruimte beschikken.

Stel vast of het kookgerei een aanwijzing bevat die duidt op koken
met inductiestroom of voer de volgende magneettest uit :

Breng een magneet (bv. een magneet van een magneetbord) naar de
bodem van uw pan. Wordt de magneet sterk aangetrokken, dan kunt
u deze pan op de inductiekookoppervlakte gebruiken.

Zo kunt u vaststellen of het kookgerei geschikt is:
@/\

-
= \
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De volgende tabel dient als houvast voor het kiezen van het juiste kookgerei:

Geschikt kookgerei Ongeschikt kookgerei

Kookgerei met ferromagnetische (ijzer- Kookgerei uit koper, aluminium, vuurvast

houdende) bodem. glas en ander niet-metaal kookgerei.

Geémailleerde pan of pot uit staal met Potten of pannen uit roestvrij staal zonder

een sterke onderkant. magnetische ijzerkern.

Gietijzeren pan of pot met geémailleerde | Potten of pannen die geen vlakke laag op
S onderkant. de kookplaat hebben.

Pan of pot uit roestvrij staal met meer- Potten of pannen met een bodemdoors-

dere lagen, roestvrij ferriet staal resp. nee kleiner dan 12 cm en groter dan 24

aluminium met een speciale onderkant. cm.

TIP
»  Bij gebruik van inductiebestendigde pannen van enkele fabrikanten kunnen gelui-

den optreden, die terug te voeren zijn op de productiewijze van deze pannen.

Let u ook op de volgende aanwijzingen voor het gebruik van geschikt kookgerei:

A\ A 4

TIP

Gebruik uitsluitend pannen met een onderkant, geschikt voor inductie.

Het maximale toegestane gewicht van alle pannen met inhoud mag de 6 kg. niet
overschrijden.

Voorzichtig bij het gebruik van lege au bain-marie pannen. Deze pannen kunnen
ongemerkt leeg koken. Dat leidt tot beschadegingen aan de pan en de kookplaat.

5.3 Veiligheidsvoorschriften

vV Vv vV v Vv VY

110

Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.

Het apparaat niet tijdens het gebruik of met heet kookgerei van zijn plaats bewe-
gen.

Let er op dat het kookgerei in het midden van de kookplaat staat. Het mag niet op
het bedieningspaneel of op de rand neergezet worden.

Geen aluminiumfolie of metalen bladen op de oppervlakte van het apparaat leg-
gen, om oververhitting te vermijden.

De hete oppervlakte van het keramische veld niet aanraken.

De inductiekookplaat ontwikkelt tijdens het koken zelf geen hitte. De temperatuur
van het kookgerei verwarmt echter de kookplaat.

Houdt u de kookplaat en de onderkant van de pannen altijd droog en schoon. Als
er vloeistof tussen de onderkant van de pan en de kookplaat komt, kan de vloeis-
tof verdampen en door de ontstane druk kan de pan in de lucht vliegen. Kans op
verwonding.

Schakel het apparaat na gebruik uit. Zo vermijdt u onnodig energieverbruik en
zorgt u voor uw eigen veiligheid.
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5.4 Gebruik van het apparaat

5.4.1 Inschakelen

EN

FR
Doe de stekker in het stopcontact.
Een akoestisch signaal klinkt en het apparaat bevindt zich in de stand-by modus. IT
Het display geeft de temperatuur van de oppervlakte van het inductiekookveld aan.
Als de temperatuur van de oppervlakte onder de 50 °C ligt, wordt,L” aangegeven, als
de temperatuur van de oppervlakte boven de 50 °C ligt, geeft de display ,H" aan.
3. Zeteen geschikt kookgerei met de kook- / braadproducten gecentreerd op het
kookveld (@ 120 mm - 240 mm). RUS
4. Drukop de,On/Stand-by“-toets om het apparaat in te schakelen. Een akoestisch SE
signaal klinkt en de controlelampjes,Level” en ,Temp” knipperen.

N =

PT
5.4.2 Vermogens

Druk op de,Level” -toets.

Het vooringestelde vermogensniveau 8" wordt gekozen en het apparaat begint te
werken.

3. Met de keuzetoetsen +/ - kunt u de instelling in het bereik 1 - 12 wijzigen.

N =

Vermogens- 1 2 3 4 5 6 7 10 11 12

niveau
Aantal Watt (W) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

8‘9

TIP

P Bij het koken raden wij u aan, net als bij het traditionele fornuis, de vermogensstan-
den 1- 12 te gebruiken.

5.4.3 Temperatuur

Druk op de ,Temp.” -toets.

De vooringestelde temperatuur van 120 °C verschijnt in het display en het apparaat
begint te werken.

3. Met de keuzetoetsen + /- kunt u de instelling in het bereik 60 - 240 °C wijzigen.
(Temperatuurniveaus: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 en 240 °C)

Temperatuur °C)| 60 | 70 | 80 | 90 | 100 | 120 | 140 | 160 | 180 | 200 | 220 | 240
Aantal Watt (W) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

N =

TIP

P U kunt werken met de vermogenmodus of met de temperatuurmodus. De laatst
gekozen instelling is actief.

P De temperatuur wordt door een voeler onder de glaskeramische plaat gemeten.
Hierdoor kan de getoonde temperatuur afwijken van de temperatuur in de pan.

P Aangezien bij braden met zeer weinig vet de temperatuur van de panbodem zeer
snel oploopt en de grenswaarde van 270 °C snel wordt bereikt, schakelt u bij bra-
den om op de functie “temperatuur”. Hier ligt de hoogste temperatuur bij 240 °C.
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5.4.4 Timer

U kunt instellen dat het apparaat zich na de gewenste tijd automatisch uitschakelt. De
timer kan in een bereik van 1 - 180 minuten ingesteld worden.

1. Druk tijdens de werking van het apparaat op de ,Timer” -toets.

2. Hetdisplay toont, 000"

3. Met de keuzetoetsen + /- kunt u de instelling van 1 — 180 minuten instellen. Door
de toets ingedrukt te houden kan de timertijd ingesteld worden in stappen van 10
seconden.

4, Hetdisplay toont afwisselend de resterende timertijd en de ingestelde temperatuur
of het ingestelde niveau.

5. Als detijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal en schakelt het toestel automa-
tisch over op de stand-by modus.

TIP

P Gedurende de looptijd van de timer kunt u de tijdsduur met behulp van de keu-
zetoetsen +/- elk moment veranderen. Kies hiervoor de timerfunctie uit. Door de
geheugenfunctie van het apparaat blijft de instelling van de temperatuur of van
het niveau onveranderd.

P Als je geen timer hebt ingesteld, schakelt het apparaat na 3 uur automatisch uit.

5.4.5 Uitschakelen

Schakel het apparaat na het gebruik uit met de,On/Stand-by” toets.
Als de temperatuur van de oppervlakte onder de 50 °C ligt, wordt, " aangegeven,
als de temperatuur van de oppervlakte boven de 50 °C ligt, geeft de display ,H" aan.

N =

TIP

P Kookgerei niet zonder inhoud op de keramische plaat zetten. Het verhitten van een
lege pot of pan activeert de thermische beveiliging bij oververhitting en schakelt het
apparaat uit.

Het apparaat niet in gebruik nemen als het op een of andere manier beschadigd is of
niet juist functioneert.

Het gebruik van niet door de fabrikant aanbevolen asseccoires en vervangende on-
derdelen kan tot verwondingen en beschadigingen aan het apparaat leiden.

6 Reiniging en onderhoud
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van

het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

112 CASO ProAdvanced E1




6.1 Veiligheidsvoorschriften

A\ VOORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten
regelmatig verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat
heeft een negatief effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een
gevaarlijke toestand van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en
bacterién.
Schakelt u de apparaat vé6r het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.
De kookplaat is na gebruik heet. Er is daardoor kans op verbranden! Wacht u totdat
het apparaat is afgekoeld.
Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten ver-
zwaart de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te ster-
ke verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.
P Als er vloeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen en stop het niet in
de vaatwasser.
Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
P Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

A\ A 4

6.2 Reiniging

¢ Keramische kookplaat

De keramische kookplaat met een zachte, lichtvochtige doek of met een milde, niet
schurende zeepoplossing schoonwissen.

¢ De Frame en bedieningspaneel

Met een zachte, lichtvochtige doek .

A VOORZICHTIG

»  Gebruikt u geen oploshoudende reinigingsmiddelen zoals bv. benzine, om de kunst-
stof delen niet te beschadigen.

7 Storingen verhelpen
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het

verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.
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7.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG
P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.
» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker onts-
taan, evenals schaden aan het apparaat.
7.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Foutcode Beschrijving

Geen weergave | De stekker zit er niet in of de zekering is niet ingeschakeld. Doe de
stekker er in of schakel de zekering in.

-— Er staat geen pan op het kookveld of de grootte van de pan / het
panmateriaal is niet geschikt voor het kookveld.

E02/EO1 De over- of onderspanningsbeveiliging is geactiveerd. Sluit het
apparaat aan een geschikte stroomvoorziening aan.

EO5 Overhettingbeveiliging

Verschijnt in het display de aanduiding ,E05", dan betekent dit dat
de oververhittingsbeveiliging geactiveerd wordt om het apparaat
en het kookgerei te beschermen. Hij schakelt automatisch in zodra
u de functie “Stufe” gekozen heeft en de temperatuur hoger ligt dan
270 °C. Een in werking getreden thermische beveiliging bij overver-
hitting wordt door het uit het stopcontact trekken van de stekker
teruggezet en het apparaat kan daarna weer gewoon gebruikt
worden.

TIP

P Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, neem dan
gratis contact op met de klantenservice.
P Reinig het apparaat voordat u het naar de klantenservice stuurt.

8 Afvoervan het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-

ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huis- |
houdelijk vuil.
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TIP

P Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terugga-
ve en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

P  Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.

8.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische g
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in gl ﬂ
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever

niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt
voor de recycling.

9 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of

de waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huis-
houdelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik
in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang

te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor
een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige
apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder gebreken.
Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden. Andere
aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b.
voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons
op. Onze contactgegevens (,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedienings-
handleiding.
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1 O6wue cBegeHnsA EN
MpouwnTaiTe copepkaLLyoca 3aecb MHGOPMaLMIO AnA ObICTPOro 03HaKOMAEHNA C FR
nprbopom, 4tobbl Bbl Mornu ncnonb3oBath ero GyHKUMM B nonHomM obbeme. Baw nprbop
npocnymt Bam MHorve rogbl, ecnv Bol 6yaete 06pallatbCaA C HUM U yXaXKnBaTb 3@ HUM IT

Haanexxalnm o6pa30M. Mbl »kenaem Bac MHOro pagocT Npuv NCNOfIb30BaHNN npm6opa.

ES

1.1 mauma o fJaHHOM PyKOBOACTBE

[laHHOe pyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLmu ABAAETCA YacTbio Kopesapkn CASO Aroma
Sense (B JanbHelLeM UMeHyeMOo «NMpubop») N COREPKNT BarkHbIe YKa3aHuA No BBOAY
B SKCMJTyaTaLmio, TeXH/Ke 6@30MacHOCTH, MCNOMb30BaHUIO MO Ha3HaYeHWIo, a TaKkXe
yxofly 3a nprbopom. PykoBofCTBO N0 SKCrITyaTaLmm JOIKHO BCErAa HaXOAUTLCA BONMN3N SE
npu6opa. Ero Heo6xoAMMO NpPoYeCcTb BCeM NMLAM, OCYLLECTBAIOLLVM: T

- BBOZ Nprbopa B SKCMyaTauuio, « 1CMONb30BaHMe,
« YCTPaHEeHVe HeUCNPABHOCTEN U/WN « OUUCTKY Npurbopa

CoxpaHuTe gaHHoe PykoBOACTBO NO 3KCMNyaTaLmu, Nnpy nepeaave npnbopa gpyromy
nnuy nepepanTte BMecTe ¢ HUM PyKOBOACTBO MO aKCMnyaTaLum.

1.2 TlpepaynpeauTenbHble yKasaHUA

[aHHOM PYKOBOACTBE MO SKCryaTaLym UCMOSb3YOTCA ClefyioLme Tnbl
npegynpexaeHuni:

A ONACHOCTb

I'Ipe,qynpem,quVle, COOTBETCTBYIOLEE 3TOI CTEMEeHM ONacHOCTY, 0603HAYaeT yrposy
ornacHom cnTyaumn. Ecnu onacHasa cuTyaymA He GWJ,ET npeapoTBpalleHa, 3To MoOXeT
nPUBECTN K CMepPTU UNn TAXKeJNbIM TPpaBMaM.

P Bo n3bexaHue onacHoCTH CMEePTU UNN TAXKENbIX TPaBM nopen HEOGXO,D,I/IMO
canefoBatb MHCTPYKUMAM B aHHOM npefynpegnTesibHOM yKa3daHUn.

MpenynpenutenbHoe yKasaHue 3ToI CTENeHN ONacHOCTU 0603HayaeT BO3MOXXHOCTb
ornacHow cutyaumu. Ecnu onacHas cutyaums He 6yfeT npeaoTBpaLLeHa, 3TO MOXKeT
NPUBECTY K TAXKeSbIM TPaBMaM.

> Bo n36exaHune onacHocTu TPaBMNpPOBaHUA HIOAEVI HEO6XO}J,VIMO cenoBatb
NHCTPYKUMAM B JaHHOM MnpeaynpennTesibHOM YKa3aHUN.

A BHUMAHME
ﬂpenynpeAMTeanoe YKa3aHue 3TOW CTEMNeHn onacHOCT 0603HayaeT BO3MOXKHOCTb
onacHom cmyau,mm. Ecnu He npepoTBpaTtuTb onacuylo cmyauwo, 9TO MOXKeT npnBectn
KTpaBmMmamM nierkon nnv cpep,Hel‘/'l cTeneHn Ta>Kectu.

P Bo u3bexaHue onacHOCTY TPaBMPOBaHUA NIoAel HeOBXoAMMO CliejoBaThb
VHCTPYKLMAM B JAaHHOM NPeaynpeanTesibHOM yKa3aHUu.

MpuMeyaHe 0603HaYaeT JOMONHUTENbHYI0 MHPOPMaLMIo, obneryatoLlyio obpalleHue ¢
npr6opom.
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1.3 OrpaHn4yeHne OTBETCTBEHHOCTIN

Bce cogepkalymeca B faHHOM PyKoBOACTBe MO SKCMyaTaLuum TeXHUYeCKne cBefieHus,
JaHHble 1 YKa3aHUA Mo YCTaHOBKE, UCMOMb30BaHUIO 1 YXOAY 3a NPUOOPOM aKTyasbHbl
Ha MOMEHT MevaTi 1 yUUTbIBAIOT BECb HALL OMbIT 1 3HaHWA. CBeAeHMs, PUCYHKM 1
onucaHnA, copgepaLumecs B JaHHOM PyKoBOACTBE MO SKCNyaTaLmm, He MOTYT ABAATHCA
OCHOBaHMEM [/ KaKUX-mbo npeTteH3unid. [pon3BogmTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylep6, BO3HMKLIMIA BCeACTBUE:

+ HecobnofeH A yKasaHui, copepalumxca B PyKoBOACTBe M0 SKCnnyaTaLlmm,
* MCMONb30BaHUA NPUOoPa He Mo Ha3HaYeHUIo,

+ HEMpaBWJIbHOrO PEMOHTa,

+ TEXHUYECKUX U3MEHEHWI, MoAnbUKaLmMi Nprbopa,

* CMOJb30BaHNA Hepa3peLleHHbIX 3anyacTen.

Mognudukaumm npubopa He PeKOMEHAYIOTCA U HE NMOKPbLIBAOTCA rapaHTUe.

MepeBog OCyLLeCTBASETCA CaMbIM JO6POCOBECTHbIM 06pa3om. OfHAKO Mbl He HECeM
OTBETCTBEHHOCTY 3@ OLIMOKY B NePEBOAE, fiaXke eC/IN NepeBof Oblfl BbIMOMHEH HAMU UK
Mo HalueMmy 3aKa3y. Halum 06s3aTenbCcTBa OrpaHUYMBAOTCA TONIBKO MCXOAHBIM HEMELIKVM
TEKCTOM.

1.4 3awmTa aBTOPCKOro npasa

[laHHasi AOKYMEHTALMA 3aLLMLLEHA aBTOPCKUM MPABOM.

CASO GmbH coxpaHsieT 3a coboii Bce MpaBa, B TOM UKC/Ie MPaBo Ha pOTOMEXaHMYecKoe
BOCMpOV3BeAeHe, KONMMPOBaHME 1 PacnpoCTpaHeHNe NoCpeacTBOM 0Cobbix CNoco6oB
(Hanprimep, 06paboTKa AaHHbIX, HOCUTENV AAaHHBIX, CETV Nepefayun JaHHbIX), B TOM Yncie
yacTmyHoe,

2 be3onacHocTb

B 1011 rnaBe Bbl nonyuute BaXkHble yKa3aHUA no 6e3onacHoCTy Npu obpalleHnm ¢
nprbopom. ITOT NPMOOP COOTBETCTBYET YCTaHOBNIEHHBIM HOpMaM 6e3omnacHocTn. OgHako
HeHafnexallas sKcnayaTaLma Nprbopa MoOXKeT MPUBECTY K TPaBMUPOBAHUIO JIlOAel 1
MPUYNHEHVIO MaTepranbHOro yuiepba.

2.1 Wcnonb3oBaHMe MO Ha3HAYEHUIO

3710T NpUbOop NpefHa3HauYeH AnA NCMOSIb30BaHMWA TONIbKO B GbITY B 3aKPbITbIX
MOMeLLEHNAX NS Pa30rpeBa, BapKy 1 KapKu NPoayKToB NuTaHus. Micnonb3yemas
NP 3TOM Nocyaa AOSKHA NOAXOANTb ANA NHAYKUMOHHbIX NAUT. ITOT NPUO0P MOXKHO
MCMoNb30BaTh M Kak OTAENbHO CTOALLUMIA, U KaK BCTParBaeMblid.

3TO0 YCTPOWCTBO NpeAHa3HaYeHO A NCNOJb30BaHVA B AOMALLIHKX YCIOBUAX UV AN
QHaNorMyHbIX chep NPUMEHeHNs, TakUX KakK:

* Ha KyXHe [inA COTPYAHMKOB B MarasmHax, oprcax 1 pyrux KOMMepPYEeCKrX NomeLeHnaAXx;
* Ha CENTIbCKOXO3ANCTBEHHbIX MPEANPUATUAX;

« KNIEHTaMU B OTENAX, MOTENAX U APYTMX aHANOTUYHBIX XKWMbIX NMOMELLEHNAX;

+ B FOCTEBbIX JOMax BO BpeMs 3aBTpakKa.

[lpyroe ncnonb3oBaHve U1 UCTMONb30BaHNE, BbIXOAALLME 33 PaMKU BbllLeyKa3aHHOro,
ABNIAETCA NCMONb30BaHEM He NO Ha3HauYeHuHo.
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A\ NPEJOCTEPEXXEHUE EN

OnacHOCTb 13-3a HeHaANeXallero Ncnosib3oBaHus! FR
Mpy NCNONb30BaHUN HE MO HAa3HAYEHWIO U/UIN UCMONb30BaHUK,

OT/INYHOM OT YKa3aHHOro B PykoBOACTBE MO NUCMOSb30BaHMI0, Nprbop T
MOKET ABNSATbCA MCTOUHMKOM OMacHOCTEN. ES
» lcnonb3yiite NpUGop TONbKO MO Ha3HaYeHuIo.

» CobnoganTte NPUHLMMbI 1 METOAbI, OMVCAHHbIE B JAHHOM

Mckntovatotca NpeTeH3nn BCAKOro poaa, CBA3aHHble C ymep60M BcnencTemne
MCNONb30BaHMA He NO Ha3HauveHuto. Bce PUCKN HeCET NCKNOYNTENDBHO MOJIb30BaTe/lb.

PyKOBOACTBe no 3KCryataynn.

PT

2.2 O6uwue Tpe6oBaHNA TEXHNKMN 6e30MacHOCTN

NPUMEYAHUE

B uenax o6ecneueHns 6es3onacHoro obpatueHns c npuéopom
cnepgynTe HIKenpruBeAeHHbIM 06LWKUM Tpe60BaHUAM TEXHUKN
6e3onacHocTL:

>

MNepen npyMmeHeHeM NPOBepbLTE NPUOOP Ha Hanuyne
BUANMbIX NOBpexaeHnn. He ncnonb3ynte NnoBpekaeHHbIN
npmoéop.

OTO YCTPONCTBO MOXKET UCNOMb30BaTbCA IeTbMM B BO3pacTe
OT 8 feT 1 CTapLue 1 NMLamMm C OrPaHNYEHHbIMY GU3NYECKNMNA,
CEHCOPHbIMW VAN YMCTBEHHBIMW CNOCOOHOCTAMM, NN He
NMEIOLLMI ONbITa U 3HAHWI, €C/TIV OHN HAXOAATCA NojA
NPUCMOTPOM U 0byyeHbl 6e30MacHOMY MCMOIb30BaHUIO
YCTPOWCTBA U, TaKUM 06pa3oM, MOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TMM
OMacHOCTW.

OumnCTKy 1 TeXHUYECKoe 06CNyK1BaHME CO CTOPOHDI
nonb3oBaTeNs 3anpeLlaeTca BbINOMHATb AETAM.

Jetam 3anpeLtaeTca nrpatb C yCTPOMCTBOM.

YCTPONCTBO U COEAUHUTENBHDIV Kabelb He0OX0ANMO XPaHUTb
B MeCTe HeJOCTYMHOM AnA AeTen mnagLe 8 ner.
3anpeLlaeTca BHOCUTb M3MEHEHUA B KOHCTPYKLUMIO
YCTPOWCTBA UK WHYpa NUTaHKA. PeMOHT Heobxoanmo
BbIMOJIHATb TOJIbKO B CMeLNann3npoBaHHON MacTEPCKON,
MOCKOJIbKY HeHaneXxallm o6pa3om OTPEMOHTUPOBAHHbIE
YCTPOWCTBa OMnacHbl AndA nonb3osatens. CobniopanTe Takxke
npunaraemble rapaHTUIHbIE YCITOBUS.

CASO ProAdvanced E1 119




DE
EN
FR
T

ES
NL

S

SE
PT

120

NPUMEYAHUE

>

>

HewncnpaBgHble y3nbl pa3peluaeTca 3aMeHATb TONIbKO

OPVIrMHANbHbIMM 3aNacHbIMK YacTAMW. TONbKO 3TN

Y4acTU MOTYT rapaHTUPOBAHHO OTBEYATb TPEOOBAHMAM

6e3onacHoCTU.

Bo nsbexaHne BO3MOXHbIX TPaBM B pe3ynbTaTe

HernpasuibHOro NPUMEHEHA UCMOJb3ynTe YCTPOMCTBO

TONIbKO TaK, Kak OMMcaHo B PyKOBOACTBE MO SKCryaTauunm.

He ocTtaBnanTe yctpoiictBo 6e3 nprucmoTpa.

3anpeLlaeTca NCnonb3oBaTb YCTPOWCTBO:

* €CSIN YCTPOWNCTBO WA €ro YacTy NOBPEXAEHbI,

* €CSIN LWHYP NUTAHNA WAV LUTEKEP NOBPEXAEHbI,

* €CNIN YCTPOUCTBO ynarsno.

MNepen KaXabiM MCMONb30BaHNEM pa3maTbiBanTe NPOBOS

NUTaHUA NONHOCTbIO. [py 3TOM cneuTe 3a Tem, YToObl He

noBpeanTb NPOBOA NUTAHNA OCTPLIMU KPAasM/ NI TOPAYUMM

npegmeTamu.

BbiHbTE BUNKY 13 pO3eTKU:

* KOTZla Bbl HE NCMOMb3yeTe YCTPONCTBO,

* IOC/1e KaXKAoro NCronb30BaHus,

* iepeg OUMCTKOW UMY AeMOHTaXOM YCTPOWCTBA,

« B CJlyYae BO3SHUKHOBEHWA HEUCMPABHOCTUN B paboTe
YCTPOWCTBA,

* BO Bpems rposbil.

He skcnnyatupyiite npubop ¢ BHELIHUM BbIK/IlOYaTenem

C YaCOBbIM MEXaHN3MOM W/ C OTAENIbHOW CUCTEMOM

ANCTAHUMOHHOIO YNpaBfieHus.

He knagute Ha BapoYHyIo NaHenb MeTannnyeckme npeameTbl,

HanpuMep HOXW, BUTKW, NOXKKN, KPbILLKW, T. K. OHN MOTYT

HarpeTbCA 0 BbICOKOM TemnepaTypbl.

MPEAYNPEXAEHWE! Bo Bpemsi paboTbl nprbopa ero

NMOBEPXHOCTU MOTYT CTaHOBUTbCA ropaunmn. OcobeHHOo

BaXKHO He KacaTbCA CTEK/TOKePaMNYeCKON NOBEPXHOCTU O

MOSIHOIO OCTbIBAHUA.

[na yctaHOBKM Nprnbopa HeOO6XOAUMO BbIAENUTb NOMELLEHNE

pazmepom 270 mm x 340 mm (PucyHok: OnpepeneHve

pa3mepos).
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2.3 UcToYHMKM onacHoCTU EN
2.3.1 OnacHOCTb 13-3a NIeKTPOMarHMTHOro nons
FR
A NPEOOCTEPEXXEHUE i
MarHuTHble nons, BO3HMKaLwume npv paborte npnbopa,
ES

MOryT NpUBeCTU K noBpexaeHunam. Cobntogante cnegytowme
yKa3aHusA no TexHnke 6e30nacHoCTu: NL
» Jlnua c NOBbILLEHHON 3N1EKTPOUYYBCTBUTENBHOCTBIO HE AOMKHbI
HaxoguTbca B6NM3n npubopa fonbLue, Yem 3TO HEOOXOAMMO.
» He pa3meLlante Ha npubope nnm B HeNoCpPeaCcTBEHHOM
61130CTN OT HEFO MAarHUTOBOCNPUMMUMBBIE MPEAMETLI, TAKNe,  PT
KaK KpeauTHbIe KapTbl, HOCUTENN AaHHbIX U KaCcCEeTb.
» HayuHble TeCTbl MOATBEPAWIIN, YTO MHAYKLMOHHbIE
NAWTbI HEe NpeacTaBnAT cobor onacHocTh. Ho noan ¢
KapANOCTMMYNATOPOM AOSIXKHbI HAXOAUTBLCA OT Nprbopa
Ha paccToAHUN He MeHee 60 cM, ecnin OH paboTaeT. Kpome
TOro, LA C KapANOCTUMYNIATOPOM LOSIXKHbI Nepes
MCMNONb30BaHMEM 0OCYAUTb CO CBOUM BPaYyOM YKa3aHUA Mo
3alLUKMTe, KOTOpble Heobxoanmo cobnoaaThb.
» CTaBbTe Nocyay Af1A BapKuy Mo LeHTPY KOHGOopKK. Taknm
06pa3om AHO KacTpionn Hanbonee BCero aKpaHnpyet
3N1eKTPOMarH1UTHOE norne.

» He ypanante c npnbopa 3awnTHble NaHenu.

2.3.2 OnacHOCTb OXora

A NPEJOCTEPEXEHVE

MpoAykKT, HarpeBaeMbIll C TOMOLLbIO NPUG0Pa, a TaKKe

ncnonb3lyemas NocyAa  NOBEPXHOCTb Npuéopa moryT 6biTb

ouyeHb ropaunmu. CobnoganTte cnegyrouime ykasaHuma no

TeXHMKe 6e30MacHOCTU, YTOObI He 06XKeub 1 He 06BapuUTb cebn

N Dpyrux:

» He knagute Ha KOHPOPKM KYXOHHYIO YTBAPb, KPbILIKWN OT
KaCTpIoMb AN CKOBOPOAOK UK Apyrue npegmeTbl 3
meTanna. Mpwu BKnoueHnn Nnpnbopa 3T NnpeameTbl MOryT
OuYeHb CUTbHO HarpeTbcA. He npukacamtech K ropayen
MOBEPXHOCTU KEPaMMUYECKOW NaHenNMu.
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en 4\ MPEOCTEPEXEHVE

rr P HeKacaiiTecb ropayer NoBepXHOCTV BapOYHO NaHeNN.

I 2.3.3 OmnacHOCTb B3pbiBa

ES A NPEAOCTEPEXXEHUE

NL  Mpwun HeHagnexawem npuMmeHeHN Nnpubopa cyuiecTByeT
OMacHOCTb B3pbiBa N3-3a BO3HMNKAIOLWEro n36bIiTouHoro
AasneHusn. Cobniogante cnegyrowme ykasaHus no TeXHUKe
6e30nacHoOCTK, YTOObI N36eXkaTb ONAaCHOCTY B3pPbIBa:

» Hwukorga He pasorpeBanTe NULLY UKW XKUAKOCTU B 3aKPbITbIX
cocygfax, KaK, Hanpumep, KOHCepBHble 6aHKK. EMKOCTb MoXeT
pa30pBaTbCs 13-3a BO3HMKAKOLWErO N3ObITOYHOrO AaBNEHNS.

SE

2.3.4 OnacHOCTb noxapa

A NPEQOCTEPEXEHME

Mpw HeHagnexawem npuMeHeHNN Npubopa cyuiecTByeT

onacHocTb BosropaHusA. CobnioganTe cnegyowme ykasaHusa no

TeXHMKe 6e30MacHOCTU, YTOObI N36eXkaTb ONAaCHOCTY BO3ropaHus.

» Bo BpemsA paboTbl ybmpaiiTe BCe Nerko BocrnaaMeHsowmnecs
npegmeTbl (Hanpumep, YACTALLME CPefCTBa, a3P030Hu,
NPUXBaTKW, NOIOTEHLA U T.MN.), HAXOAALIMECA B
HenocpencTBeHHOM 6n130cTr oT nprnbopa.

> Vi36eralite NPOAOIKUTENIbHOTO NeperpeBa PacTUTENbHbIX
macen 1 Xnpos. [Neperpetoe pacTuTesibHOE MaC/O UM XKNUP
MOTYT 6bICTPO BOCMIAMEHNTBCA.

» He cTaBbTe Ha BapOUHYI0 MaHesb NycTble KacTpronm!

» Ecnm Ha KOHPOpPKEe NPOM3OLLNIO BO3ropaHue, AENCTBYINTE
cnepytowmm obpasom:
« Boikntounte npmbop (npy HeobxoanMoCTn OTKNUKTE
npefoXpaHUTeNb).
« HakpouTe nnama nogxogsawien no pasmepy KpbIKOW OT
KacTpIoNN, TaPENKOW U BNIaXKHbIM NOJTIOTEHLIEM.
« H/ B KOEM CJTYYAE HE TYLWATb MIAMA BOOOW!
- Nocne Toro Kak oyar nokapa 6yaeT NnoTyLeH, cnegyeTt
[aTb OCTbITb MOCYAe 1 Npubopy 1 obecneuntsb JOCTaTOYHOE
MOCTYMNNIEHNE CBEXKErO BO3AyXa.
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2.3.5 OnacHOCTb OT NIeKTPNYECKOro ToKa EN

A ONACHOCTb R

OnacHOCTb ANA }KN3HM OT NIeKTPUYECKOro Toka!
CyLwecTByeT ONacHOCTb A7A »KWU3HW NPU KOHTaKTe C MpoBoAaMu T
Unu geTanammn npubopa nog HanpsaXeHneM. ES

Bo n36exaHune onacHOCTY BCIEACTBME S1IEKTPUYECKOTO TOKa
cnepynTe HUXKenprBeAEHHbIM YKa3aHUAM Mo 6e30MnacHOCTM:

>

NL

MoHTaX Nprbopa AOMKEH BbINOMHATb TONIbKO
KBanM®ULUMPOBAHHbIN NePCoHarn (Cneunan3npoBaHHoe
npeanpuATe, OKa3blBatoLLEe NTEKTPOMOHTaXHbIE ycnyri)!
Ecnu cTeknokepammueckasa NoBepXHOCTb pa3obbeTcs PT
NN NOTPECKAETCA, BbIK/TIOUMTE MPUOOP U BbIKIIOUMTE
npefoxpaHuTenb, YTOObl NPeoTBPATUTb SNEKTPUYECKII LLIOK.
Mprbop He [OMKEH SKCMYaTUPOBATLCA, eC/IV MOBPEXKAEHDI
3NEKTPUYECKUI Kabenb nnu BUnKa, ecnv npuéop pabortaet
HeHaZneXxalym 06pa3oM Unn ecsivi ero YPOHWUIN Un
nospeaunun. Ecnmn anektpryecknii Kabenb Unu LWTencenbHas
BUJIKA NMOBPEXAEHbI, OHV AOSIXKHbI ObITb 3aMeHEHbI
N3roTOBUTENEM WS €70 NMOAPSAYMKOM, OKa3blBaOLNM
CepBUCHble YCIYyri, YTOObI NPeAoTBPATATL ONMACHOCTb.

Hun B koem cnyuae He OTKpbIBaiTe Kopnyc npubopa. Mpw
KaCaHWM HaxoOAaLMXCA NOJ, HaNPSXXeHeM COeIHEHWI

N U3MEHEHNN MEXAHNYECKOI KOHCTPYKLMN CyLLecTByeT
OMacHOCTb yfapa TOKOM. Kpome Toro, MoryT NosiBUTbCA
HapyLleHunA B paboTe nprbopa.

He kacaiitecb nprnbopa 1 WTencenbHOWM BUKA MOKPbIMY
pYKamm.

He norpy»xaiite npubop B BOAY UK Apyrve XUaKoCTu 1 He
nomeLyanTe B NOCY4OMOEYHYIO MALLVHY.

He nomeLluanTte HMKaKMx NpeAMETOB B OTBEPCTMA Nprbopa.

Mpy NPUKOCHOBEHUN K HaXOAALWMMCA NOA HaNPSPKEHNEM
CcoeVHEHVAM CYLLeCTBYET OMACHOCTb YAapa SNeKTPUYECKIM
TOKOM.

He nogkntovante nprubop BMeCTe C ApYrMmM Npubopamm K

OLHOW 1 TOW Xe po3eTKe.

SE

CASO ProAdvanced E1 123




DE
EN
FR

ES
NL
S
SE

PT

3 BBogp B 3Kcnnyatayumio

B aaHHO rmaBe copepKaTca BaXHble 3aMeyaHusA No 6e30MmacHOCTY BO BPeMs
nepBOHavanbHOro BBoAa Nprbopa B skcnyatayuio. Cobniogaiite cnegyolyme ykasaHus,
uTO6bI 136EXKaTb OMACHOCTEN 1 MOBPEXAEHNIA:

3.1 [MpaBuna TexHUKN 6e3onacHOCT

P YnakoBouHble MaTepuanbl He NpeaHasHaueHbl Ans Urpbl. CyLecTByeT onacHOCTb
yAyLbA.

3.2 O6bem nocTaBKM 1 NPoBepKa NoC/ie TPaHCNOPTUPOBKI

B CTaH,D,apTHbIVI 06beM NocTaBKM an|6opa BXOAAT cnefyrowmne KOMNOHEHTbI:

+ BctpavBaemas ogrHapHasa MHAYKLMOHHaA BapoyHas naHenb ProAdvanced E1
+ OfHOCTOPOHHAA CaMOKNeoLWaAca YNNoTHUTeNbHAA eHTa

» cnbITaTenbHbIN MarHnT

- PykoBopacTBO no skcnnyataumm

NMPUMEYAHUE

P [MposepbTe NocTaBKy Ha MPeAMET KOMMAEKTHOCTY 1 HaMUIA BAAVIMbIX
NOBPEKAEHWI.

P Cpasy coobLuTe 3KCNeamTopy, CTPaxoBOV KOMMaHUM 11 MOCTaBLNKY O HEMOJHOVA
NoCTaBKe NN NOBpeXAeHUNAX BCNeACTBMNE HeynosneTBopmeanoM ynakoBKu nnm
TPaHCMOPTUPOBKN.

3.3 PacnakoBKa

[lnA pacnakoBKu Nprbopa N3BNeKNTE ero 13 KOPOOKYM 1 yaanuTe ynakoBOUHbI MaTepuan.

NPUMEYAHUE

P Ecnv BO3MOXHO, COXpaHAITE OPUMMHasbHYIO YNaKoBKY B TeUeHne rapaHTUiiHOro
neprioga npnbopa, Ytobbl B rapaHTUINHOM CllyYae CHOBa MOXKHO 6bl10 ynakoBaTb
nprbop Hagnexalm obpasom.

3.4 Tpe6oBaHUA K MeCTY YCTaHOBKMU

[lna HapgexHol 1 6e3ynpeyHolt paboTbl IPrbopa MecTo YCTaHOBKM AOMKHO OTBEYaTb

cnepyowmm TpeboBaHnAM:

e [lprbop NOAXOAUT KaK AJif MCNOMNb30BaHUA B KauecTBe OTAENbHO CTOALLEro, Tak 1
[NA BCTPanBaHus.

o Ecnu nprbop ncnonb3yetca Kak OTANbHO CTOALMIA, ero cnefyeT yCTaHOBUTb Ha
MPOYHY!I0, POBHY!0, FOPV3OHTASIbHYIO U TEMIOCTONKYHO MOBEPXHOCTb, CMOCOOHYHO
BblepKaTb BeC Nprbopa nitoc camblil 6ONbLION NPeANONOXKUTENbHDIN BEC MOCYLbl C
NPUroTaBIMBaeMON B HEl NULLEN.

e VHAyKUMOHHYIO BapOUHYIO NaHes b HeMb3A UCMOMb30BaTh Ha »Kene3o- Uin
CTanecogepalleil NOBEPXHOCTH, T. K. 3Ta MOBEPXHOCTb MOXET CUSIbHO HarpeBaTbCs.

e BblbupaiiTe MeCcTo yCTaHOBKM TaK/MM 06pa3oMm, YTobbl ETU HE MOV AOCTaTb O
ropsyen NoBEPXHOCTM Nprbopa.
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o (CTeHa 3a yCTPOCTBOM 1 30Ha Haf, YCTPOMCTBOM JOMXKHbI ObITb TEPMOCTONKMMU.

PaccTosHne mexay BapOUHOW NaHesbio U PacroNioXeHHbIMY Hag Hel LwKadamum EN
IIO/TKHO ObITb He MeHee 760 MMm. ER
e He ycraHaBnuBarite npnbop B ropayeit, MOKPOI U OYEHb BIaXHOW Cpeae uin
no6M30CTy OT roproyero maTepuana. IT
e He yctaHaBnuBawiTe MHAYKLMOHHYIO NANTY B6IM3KM NTPUOGOPOB 1 MPeAMETOB,
YYBCTBUTENbHbIX K MarHUTHOMY MOS0 (HanprMep: pagnonpueMHUK, TeNneBns3op, ES

MarHuTodpoH 1 ap.).

e [InAa npaBunbHoI paboTbl NPUOOPY Hy>KEH JOCTAaTOUHbI MOTOK BO3ayXa.

e Bo3gyx AnA oxnakAeHna BCacbiBaeTCA C HUMKHEN CTOPOHbI Mpubopa. He
nepekKpbIBaiiTe OTBEPCTUA Ha MPUBOpe 1 He BNOKMPYITE UX.

e Po3seTKa fomKHa ObITb IErKOAOCTYMHA, YTOObI NPY HEOOGXOANMOCTM SNEKTPUYECKUI SE
Kabesib MOXHO 6bI0 NIErKO BbITALLUTD U3 PO3ETKU.

e YcTtaHoBKa nprbopa B HeCTaLMOHapHbIX MecTax yCTaHOBKM (Hanprmep, Ha kopabnax)  pT
MOXET NPOBOAMTLCA TONbKO CreLmanbHbIMU NPeANPUATUAMU/CREeLMancTamu, ecim
OHVI YLOBNETBOPAIOT YCJIOBUAM 6€30MacHOro 1CMosib30BaHKA 3Toro npubopa.

3.5 [pepoTrBpallieHne paguonomex

13-3a nprbopa MOryT NosABAATLCA HAPYLLUEHWSA B paboTe paanonprUeMHIIKOB,

TeNeBM30pPOB UM NOJOGHBIX MPUOGOPOB. TN HAPYLLIEHNSA MOXKHO YCTPAHUTb U

YMEHbLUUTb C MOMOLLBIO ClIefYIOLNX Mep:

e YcTaHaBnMBaiTe paAnoNpPUEMHIIKN, TENEBU30PbI 1 T.N. KaK MOXHO Aarblue OT
npubopa.

e [logkniouanTe Npubop K Apyror Po3eTke, UTobbl MOXHO ObIIO KCMOb30BaTh ANA
npubopa 1 Apyrux NPUEMHUKOB, Y KOTOPbIX NMOABATCA MOMEXH, Pa3fivyHble
3NEKTPUYECKINE KOHTYPbI.

e Vlcnonb3yiiTe f1A NPUEMHIIKa YCTAaHOBIIEHHYIO HafiNeXallumm 06pa3om aHTEHHY,
uTO6bI 06ECMEUNTb XOPOLUWI NPUEM.

3.6 [MMoaknioueHune K aneKTpoceTun

[lna obecneueHns 6esonacHom 1 6ecnepeboriHo PaboTbl Nprbopa NPV NOAKAYEHNN K

ceTn HeobXOAMMO CObNOAATb HXKENEPEUNCIIEHHBIE YKa3aHNA:

e [logkniounTe YCTPONCTBO K HaAneXaLlmMm o6pa3om yCTaHOBIIEHHOW po3eTKe,
3MeKTpUYecKre fJaHHble KOTOPOW OTBEYatoT AdaHHbIM Ha GUPMeHHO Tabnnyke.

e [logknioueHune Npubopa K 31eKTPOCETU JOMKHO BbIMONHATHCA C MOMOLLBI MaKCMMyM
3-MeTPOBOro, Pa3MOTaHHOTO YAJIMHUTENIbHOTO Kabens C MonepeyHbIM ceyeHrem
1,5 MM, /Icnonb30BaHne MHOFOKOHTAKTHbIX LUTENCebHbIX Pa3beMoB UM CETeBbIX
pa3BeTBUTENEN 3aMpeLLeHo MO NPUYKHE CBA3AHHOW C STUM OMacHOCTU NoXKapa.

e YOocToBepbTeCh, UTO Kabesb MUTaHUA He MOBPEXAEH U He NepebpoLLeH yepes
ropauune u/unm oCTPOKOHEYHbIe MOBEPXHOCTH.

e Po3seTka fomKHa MMETb NpefoxpaHnTeNb He MeHee 16A, OTAENbHbIN OT APYruxX
notpebutenei Toka.

e DneKkTpuyeckasa 6e30MacHOCTb Nprbopa MOXKET OblTb 06ecreyeHa ToNIbKO B TOM
Cflyyae, eCsiM OH NOAKIOYEH K LIENY 3aLmTbl, yCTaHOBSIEHHON B COOTBETCTBUN C
LeNcTByoWMMY NpeanucaHmamu. NMuTaHne oT po3eTki 6e3 3a3eMnieHns 3anpeLLeHo.
B cnyuyae comHeHWIn npurnacute KBanuduLMPOBaHHOTO 1EKTPUKA, KOTOPBbIN
MPOBEPUT BHYTPEHHIOO MPOBOLKY B MECTE, Fe Bbl yCTaHaBMBaeTe Npubop.
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en' 4 YcrpoincrBo n pabota

B 3701 rnaBe cofiepkatcs BaXkHble yKa3aHuWs Mo yCTPONCTBY 1 paboTte npubopa.

4.1 O6uee onucaHue

@ CTeKHOKepaMVIquKaﬂ NMOBEPXHOCTb

Perynupyemblie HOXKn

4.2 YctaHOBKa

4.2.1 PucyHok: OnpegeneHne pasmepos

NMPUMEYAHUE

P OTpexbre KycoueK yMnoTHUTENbHOI NeHTbl, COOTBETCTBYIOLLMIA ANIMHE Nprbopa, 1
HaKJIENTE €ro Ha HUXKHIOK CTOPOHY CTEKIIOKEPAMMYECKOM MaHesu.
» [nuHa kabens npubopa coctaBnseT npyuMepHo 1,2 M.

5 mm

65 mm
53 mm
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4.3 DnemeHTbl ynpaBneHus

&]?:: i) [yl

(3) [Oucnneii: nokasbiBaeT Tekywme (5)
HaCTPOVKN (Bpema Tarimepa, @

Level: BkntoueHne pexnma MOLWHOCTU

TemnepaTypy, ypoBeHb MOLYHOCTH) I:th%:szT;'S:IEHme pexima

@ -/ +: ymeHblueHne / yBennyeHne
BpemMeHu (byHKUMA Tanimepa),
TemnepaTypbl (pexmm TemnepaTypbi) On/Standby: BkntoueHune npnbopa
N MOLLHOCTM (PEXXMM MOLLHOCTN) / nepeknoyeHne Nprubopa B pexnm

oXragaHua

Timer: BKnoueHne GpyHKLMM Talimepa

4.4 YKa3saHus Ha npubope

370 yKasaHue 1 uHaukaums ,H” Ha gucnnee ciyart Ans npefoctepexeHus,
YTO KepammMyecKas NaHerb MOXET ObITb ropavei. XoTa cama MHAYKLUVOHHAsA
nnvTa BO Bpems NpoLecca BapKy He BbifenseT Teno, Temnepartypa
KYXOHHOI NOCyAbl HarpeBaeT KOHGOPKY!

A BHUMAHME
Co6mo,qa|7|Te cnenylou.wle YKa3aHMA No TEXHUKe 6eSOI'IaCHOCTI/I, l-ITO6bI He 06)KeLI bCA O
ropauYmnin npnbop: ONACHOCTb 06XeUbcA O ropPAYYI0 MOBEPXHOCTD!

P He Kkacalitech KepamMMUeCKoii NaHenw, Noka oHa ropayas (Ha aucnnee nossnaetca H).
P He knaauTe HMKaKVIX NPeAMETOB Ha FOPAUYI0 KepaMUUYecKyio NaHesb.
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EN 4.4.1 3awmTa OT neperpesa

Mpnbop ocHalleH 3awmTol oT neperpesa. Ecnv Temnepatypa npubopa npesbiwaeT
FR  Kputuueckuin ypoBeHb, Ha MHAVIKaLMM MOABAAETCA COOTBETCTBYIOLLMI KO, OLMGKM,,E05" 1
pa3gfaeTca 3ByKOBOW curHan. Mo npuurHam 6e3onacHoCTy NPMOopP OTKOYAET AaNbHELLYIO
I nogauy anekTponutaHua. locne oxnaxaeHna Nnprbop MOXHO BKIIOUUTb CHOBA.

S TPUMEYAHUE

NL » Bonee noapo6Hyto MHdOPMaLII0 06 MHAVKALMM OLUIMOGOK CMOTPU B FNaBe
«HQUKauma HercnpaBHOCTEN.

RUS

SE 4.5 3aBopacKkasa Tabnuuka

3aBO,lJ,CKaﬂ Tabnnuka c VIH(')OpMaLI,VIEVI O NOAKNKYEHNN N TEXHNYECKNMUN
XapaKTeEPUCTUKaMMN HaXOOUTCA Ha HVKHEN CTOpOHe npl/l6opa.

PT

5 3Skcnnyataumsa n pyHKLUNOHMPOBaHNE

B faHHOW rnaBe npuBeaeHbl BaxKHble 3amMmeyaHna no KchnyaTauum npubopa. Cobntogante
cnegytoLme nx, YTobbl N36exaTb OnacHOCTeN 1 NOBPEXAEHNIA:

5.1 TMMpuHUun pa6oTbl N NpenMyLIecTBa MHAYKLUVNOHHbIX KOHGOPOK

Y HAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHEeNU TEMSIO He NepeaaeTcs OT HarpeBaTe/lbHOro
3M1eMeHTa Yepes Nocyay K npurotasnveaemomMy 6ntogy, a Heo6xoaMmoe Tenso ¢
NMOMOLLbI0 NHAYKLMOHHbBIX MOTOKOB MPOV3BOAUTCA HEMOCPEACTBEHHO B MOCYyAe ANs
BapPKWU.

MpenmywecTBa MHAYKLMOHHO BaPOYHOI1 NaHenu

e DHeprocbeperatoLiee NPUroToBNEHVE NULLM Bnarogapsa HeNOCPeCTBEHHOM
nepefaye sHePrumn Ha KacTproio.

e [loBbllweHHanA 6e30MacHOCTb, TaK Kak SHeprua nepefaeTca TONbKO Npu
YCTaHOBNEHHOWN Ha KOHPOPKY KacTptone.

e [lepenaya sHeprun mexxay MHAYKUMOHHOW KOHGOPKOW 1 IHOM KaCTPHOSM C BbICOKUM
KO3pULIMEHTOM NONE3HOro AeNCTBUA.

e  Bbicokan ckopocTb Harpesa.

e OnacHOCTb OXOra He3HauuTeNbHasA, Tak Kak BapoOYHasA MaHemNb HarpeBaeTCA TONbKO
OT [iHa KacTprosin.

e Ecnu copepxrmoe KacTproniv BbITEKAET, OHO He NPUropaer.

e BbiCTpoe, NATUCTYNEHYaToe perynnpoBaHre Nofayn SHepruu.

5.2 YkasaHuA no KyxoHHOI nocypae

Mocypna, ncnonb3yemasn Ana Bapku Ha UHOYKUMOHHOM MAnTe,
[OJKHa ObITb U3 MeTaNa, UMeTb MarHUTHble CBOMCTBA 1 06/1agaTb

ST WA AOCTAaTOYHOE MO pa3mepy, pOBHOE AHO.
= \

Tak Bbl MoXkeTe onpeAennTb NPUroAHOCTb NOCYAbI:
YbenuTech, 4To Ha Nocyfe eCcTb yKasaHue Ha MPUroAHOCTL ee
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ANA NCnoJsib3oBaHMA ANA BapKn C NTOMOLbIO MHOYKLMOHHOIO TOKa, Wnn nposegnte

cnepyowmn TeCT C MarHUTOM:

MNopgHecnTe marHuT (Hanpmmep, MarHUTuUK gnAa KpenneHna Ha MarHUTHOW ,D,OCKe) KO AHY
nyOHHOI;I nocynobl. Ecnn oH c cunon NPUTArNBaETCA, TO NOCyAYy MOXHO NCMOJIb30BaTb Ha

WHAOYKUMOHHOW BapOYHON NaHenu.

Cnepytowian TabnviLa Cy>KUT OTNPABHOW TOUKOM Ans BbiGopa NpaBuibHON Nocyabl:

MopxopAwan KyxoHHas nocyaa

Henopxopsuwas KyxoHHas nocyaa

KyxoHHas nocyaa ¢ deppomarHUTHbIM
(copepaLwmm xenes3o) AHOM.

I'Iocy,qa 13 megun, antoMnHnA,
Kaponpo4yHoro cTekna v gpyraa
HemMeTannmyeckad nocyaa.

3MaJ'II/IpOBaHHaF| CTanibHaA nocyaa C
TOJICTbIM JHOM.

PT

Mocyna u3 HepxxaBsetoLlen ctany 6e3
MarHUTHOTO CTaJIbHOTO CepAeYHMKa.

YyryHHas nocyfa ¢ SManmpoBaHHbIM
AHOM.

Mocypna, y KOTOpOW HET NIOCKOro AHa ANA
YCTaHOBKM Ha NnTY.

Mocypa n3 Hep»kaBetoLe MHOrOCIOMHON
CTanu, HepXaBetoLen GpeppuUTOBON CTanun
1 aNtlOMUHNA CO cneumanbHbIM HOM.

NPUMEYAHUE

Mocyna c AvameTpoM AHa MeHee 12 cm u
bornee 24 cm.

»  [Npu ncnonb3oBaHMM NPUFOAHBIX AIA MHAYKLMN KacTPIoNb HEKOTOPbIX
MPOVI3BOANTENIEN MOXKET MOABNIATLCA LUYM, KOTOPbIN 00YCIOBSIEH KOHCTPYKLMEN

KaCTpiosib.

CobniopaiTe cnepyowme yKasaHua 4id NCMob30BaHUA MOAXOAALEN KYXOHHOW

nocygpl:

> Mcnonb3ynTe TONbKO KacTpoNv C NOAXOAALMM ANA NHAYKLUMW LHOM.

P MakcumanbHO AoNYCTUMbIN BEC KaCTPIONM C COAEPMKMbIM He JOMKeH NPeBbILLaTh 6 Kr.

P CobniofaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NPV UCMONb30BaHNI KacTPIOMEN C BONHbIMY
CTEHKaMu CO CBONCTBaMM BOAAHOM 6aHu. VI3 3Tux KacTproniel He3aMeTHO MOXKET
ncnapuTbca BoAa. MNpu NPpoAoIKEHNN BAPKM 3TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO

KacTponm un Bapquon naHenu.

5.3 YKasaHuA No TexXHuKe 6e3onacHoCcT

>

He octaBnsaiTe nprnbop Bo Bpemsa paboTbl 6€3 Hafg3opa, YToObl CyMeTb BOBpeMs
BMELLATbCA NPV BOSHUKHOBEHUY OMACHOCTH.

vv

Ha NaHesnb ynpaBiieHNA, HA Ha paMmy.

He gBuratb npr6op Bo Bpems paboTbl Ui C ropsven KacTpionei Ha KoHdOopPKe.
Cnepute 3a Tem, 4ToGbI MOCYAa CTOAMA MO LIEHTPY KOHMOPKU. Ee Henb3s cTaBUTb HI
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He Knagute Ha NOBEPXHOCTb NPUGOPa amoOMUHMEBYIO GOJBIY UKW METANINYECKME
MMACTVHbI, YTOObI 36eXKaTb Neperpesa.

He npuikacaiTech K ropsyeil MOBEPXHOCTU KEPaMMUYECKOW MaHesnu.

Cama MHAYKUMOHHas MiMTa BO BPEMs NMpoLiecca BapKuy He BbigenseT Temsio. Ho
BapOYHasA MaHesb MOXET HarpeTbCs OT TEMMePaTypbl MOCYAbI.

KoHdbopKa 1 HO KacTptonu Bcerga A0MKHbI ObITb CyXvMU 1 YACTbIMU. Ecnivi mexxay
[LHOM KacTpionu 1 KOHGOPKOI MOMAAET *KUAKOCTb, OHAa MOXKET NCMApPATbCA U 13-3a
BO3HUKAIOLLEro AaBfIEHUs KaCcTPIOMA MOXKET MOANPbIrHYTb BBEpX. CyLiecTByeT
OMacHOCTb MOoJTy4YeHVs TPaBMbl.

» Mocne ncnonb3oBaHwA BbIKNoUUTe NPU6GOP. Tak Bbl M36€X1Te HEHYKHOV TPaTb
3Heprum 1 obecrneuymTe CBO 6€30MacHOCTb.

vV Vv V

5.4 DkcnnyaTtauyma npu6opa
5.4.1 BknwueHune

BcTaBbTe WITENCEND B PO3ETKY.

. Paspactca 3BykoBoW curHan, n nprbop NepeKounTca B PEXUM OXKUOAHUA.
[ncnnen nokasbiBaeT TemnepaTypy NOBEPXHOCTN MHAYKLMOHHOWN BapOYHON
naHenu. Ecnu Temnepatypa noBepxHocTy HUKe 50 °C, Ha MHAMKaLMM NOKa3blBaeTcA
4L, ecnu Temnepatypa noBepxHoCTy Bbiwe 50 °C, gucnnen nokasbisaeT ,H"

3. T[ocTaBbTe B LeHTP KOHPOPKK noaxoasaLyto nocyay (@ 120 mm — 240 mm) ¢

NpoAyKTaMu, KOTopble Hao CBAPUTL / 0GXKapuTb.
4, HaxmuTte Ha KHonKy «On/Standby», yTo6bl BKNtoUNTL Npubop. PasgacTtca 3ByKOBOM
CUTrHas, U HAYHYT MUTaTb CBETOBbIE MHAMKaTOPbI «Level» n «Temp».

N =

5.4.2 Pexum pa6boTbl Ha MOLLHOCTM

1. HaxmuTe Ha KHOMKY «Level».

2. Bkuouaetca BbI6paHHbI paHee ypOoBeHb MOLHOCTM «8», U NPUBOp HaumMHaeT
paboTaTtb.

3. KHonkamu «+ / -» 3TO 3HaY€HME MOXKHO M3MEHATb B Anana3oHe ot 1 go 12.

YpoBeHb 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12
MOLLHOCTU
Konnuectso 400 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

BaTT (BT)

»  [py NPUroToBNEHNM MLV Mbl PEKOMEH/yeM BaM VCMONb30BaTh YPOBHY
MOLLHOCTM 1-12, KaK Bbl MPUBbIK/IV Ha 06bIYHON NAnTe.

300 ‘ 350

450 ‘ 500 ‘ 600 ‘ 800

5.4.3 Pexum Bbi6bopa TemnepaTypbl

HaxmuTe Ha KHoMKy «Temp.».
. Ha gucnnee nossnaetca BblbpaHHan paHee Temnepatypa 120 °C, n npubop
HauvHaeT paboTaTb.

N =
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3. KHonkamu «+ / -» 3T0 3HaUeHre MOXHO N3MEeHATb B Anana3oHe ot 60 go 240 °C

(ypoBHUM Temnepatypbi: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 1 240 °C). EN
FR

Temneparypbi (C) [60 |70 |80 |90 100 [120 [140 [160 [180 |200 [220 |240
Kommecrsosarr |300 | 350 |400 |450 |500 |600 |800 |1000 |1200 | 1500 |1800 [2100 T
(B1) ES

MPUMEYAHME NL

P Bbl MmoxeTe paboTaTh GO B pexMe TeMMepaTypbl, 60 B PeXMe MOLLHOCTH. B
KaXKOoM Cllyyae aKTUBHOW ABnAeTca GyHKUKMA, KoTopas bblia BbibpaHa nocnegHen. RUS

P TemnepaTypa n3smepseTcA AaTUMKOM MOf, CTEKIIOKEPaMUUYECKO NaHebio, MO3ToMy
roKasaHHas Ha Ancniee TeMrnepaTtypa MOXeT OTIMYaTbCA OT TeMnepaTypbl B SE
KacTptone. PT

P B ciyyae NpMroToBEHNs Ha Fpusie UV MPUFOTOBMIEHUA KapeHbIX 65110 Mbi
peKkoMeHZyeM UCMonb30oBaTb GyHKLMIO «TeMmnepaTypar, Tak Kak B 3TOM CJlyyae Bbl
MOXeTe M1Crosb30BaTb Temnepatypy fo 240 °C. B npoTvBHOM ciyyae 3almTa ot
neperpesa «E05» ByfeT akT/B/pPOBaHa.

5.4.4 Tanmep

Bbl MOXKeTe akTMBMPOBaTb aBTOMATMUYECKOE BbIKTloYeHKe Nprubopa No ncreyeHnn
HY>HOro BpeMeHu. Tanmep HacTpamBaeTca B ArnanasoHe ot 1 o 180 MUHYT.

1. Bo BpemA paboTtbl nprbopa HaxkMMTe Ha KHOMKY «Timer.

2. Ha paucnnee otobpaxaetca «000».

3. Wcnonb3yiiTe KHOMKM BblIOOPa + / - AN1A U3MEHEHWNA HaCTPOIMKM B franasoHe 1 -
180 MyHYT. MNpn yaepKrMBaHUN KHOMKN HaXaTol BpeMA TaiMepa M3MeHAETCA C
10-ceKyHAHbIM LLIAroMm.

4. Ha gucnnee nooyepenHo oTobpa)aloTcA OCTaBLUeecsA Bpema Tamepa u
BblOpaHHaA TemnepaTypa / BbibpaHHaA MOLYHOCTb.

5. Ecnu Bpemsa UCTekno, pa3fgaeTca 3ByKOBOW CMIrHan U Nnprubop aBTOMaTUYeCKm
nepeksoyaeTCa B PeXNM OXNgaHNA.

P Bo Bpems paboTbl B peXiMe Talimepa C MOMOLLbIo KHOMOK NepeK/lioueHus +/- Bbi
B JIl000e BpeMsA MOXKeTe U3MEHUTb AINTENbHOCTD. [114 3TOro npefBaputesibHo
BblbepuTe GyHKUMIO Tarimepa. MNpu 3Tom 6narogapa GyHKLMM coOXpaHeHns
BblbpaHHaA TemnepaTypa / BblopaHHaA MOLLHOCTb He U3MEHUTCA.

P Ecnui Bbl He yCTaHOBMAM TaliMep, MPUBOP BbIKMIOUMTCA aBTOMATUUECKM Yepes 3 Yaca.

5.4.5 BbiknoveHne

—
.

Mocne ncnonb3oBaHKA BbIKlOUKTE MPUOOP HaxaTem KHomKkm «On/Standby».
2. Ecnmtemnepatypa noBepxHoctu Huxe 50 °C, Ha nHAMKauum nokasbiaeTca, L, ecnm
TemnepaTtypa nosepxHocT Bbiwe 50 °C, gucnnen nokasbiBaet,H"
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P He ncronb3yiite Nprbop, eCv OH NMeeT Kakne-N6o MOBPEeXxAeHNA Uan paboTaeT
HEenpPaBUIbHO.

P He cTaBbTe nycTylo KyxOHHYIO NOCY/ly Ha Kepamuyeckyio naHenb. Harpes nyctoi
KaCTPIONM UK MYCTON CKOBOPOAb! aKTMBUPYET GYHKLMIO 3aLLUTbl OT Neperpesa, 1
NpPU6OP aBTOMATAYECKI OTKITIOUAETCH.

P cnonb3osaHyie He pekoMeHA0BaHHbIX MPOM3BOAVTENEM NPUHAANEKHOCTEN 1
3anyacTei MOXXeT MPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO MPYOopa 1 MOYYEHNIO TPaBMbI.

6 Ywncrtka n obcnyxmnBaHmne

B naHHo rnaBe Bbl nonyunte BaXkHble yKa3aHUA MO O4MCTKe Nprbopa 1 yxody 3a HUM.
Moxanyncra, cnepynTe STUM yKasaHUAM BO M36eXaHre NOBPeXAeHUI NOo NpuymnHe
HenpaBWIbHOM OYMCTKM Npubopa 1 Ana obecneyeHna 6e30TKa3HOM SKCryaTaLmu.

6.1 UHdopmaumsa no 6e3onacHoOCTN

A BHUMAHME

O6paTnTe BHYMaHWe Ha CrieaytoLie yKasaHus no TexHKe 6e30MnacHoCTY, Mpexae Yem
Bbl HauHeTe YnCTUTD MPUGOP:

P pubop crepyeT perynsapHO oumMLLaTh 1 yAansaTb OCTaTKy MPUroTaBaMBaemon
nuwm. Mprbop, KOTOPbIA He NOAAEPKMBAETCA B YNCTOM COCTOAHUN, OTPULIATENIbHO
B/INAET Ha CPOK SKCMJTyaTaLMm 1 MOXeT MPUBECTI K ONMAacHOMY COCTOAHMIO
npubopa.

Mepen ouMCTKON BbIKNOUMTE MPUOOP U BbITaLLMTE BUIKY U3 PO3ETKN.

BapouHas naHesb nocne Ucrnonb3oBaHNA MOXeET 6biTb ropsayeit. CywecTsyeT

OMacHOCTb nosyyeHus oxora! MNogoKanTe, Noka NPUGopP OCTbIHET.

»  Ounujaiite npubop NOCNe NCMONb30BaHNA, Kak TONbKO OH OCTbIHET. [lonroe
OXMAAHVE U3NMLLIHE 3aTPYAHAET OUNCTKY U B UCKIOYNTEIbHBIX CllyYasax genaet
ee HeBO3MOXHOW. [Npwr onpeaeneHHbIX 06CTOATEIbCTBAX CIINLKOM CUTIbHbIE
3arpA3HeHNsa MOryT NoOBpeAnTb Nprbop.

» Ecnu B npubop nonaget Bnara, To MOryT 6biTh MOBPEMXAEHbI 3/IeKTPOHHbIe
anemeHTbl. CnegunTe 3a TeM, YTOObI KMAKOCTb He Monagana BHYTpb npubopa yepes
npopesb ANA BEHTUIALNN.

P He norpyxaiite npu6op B Bofy UM APYr1e XUAKOCTY 1 He MoMeLLaliTe B
NMOCYAOMOEYHYIO MaLUVHY.

P He ucnonb3yiite arpeccuBHble WAV abpasmnBHbIE YNCTALLME CPEACTBA 1
pacTBopuTenu.

P He cockpebaiiTe TBepAble 3arpA3HEHUA XKECTKIMMI NpeaMeTamu.

A\ A 4

6.2 Ouuncrka

¢ Kepamuueckas BapouHas naHesnb

npOTpl/ITe CTEKJTOKEPaMMNYECKYIO BaPOYHYIO NaHeNb BNTAXKHOW TKAHbIO UM MATKUM
Hea6pa3VIBHbIM MblJ1IbHbIM PAaCTBOPOM.
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€ Kopnyc 1 naHenb ynpaesieHNs

EN
Ounctute KOpNyc 1 NaHenb ynpaBneHNA MATKOM BIaXKHOW TKaHbIO.
FR
A BHUMAHVE T
P He ncnonb3yiiTe uncTALME CPeACTBa C cofep)aHieM pacTBopuTenel, Kak, ES

Hanpumep, 6GEH3H, YTOObI He noBpeanTb AeTann 13 NnacTtMmaccbl.

7 MNpo6nembi n cnocobbl X peweHns

SE

B gaHHoO rnaBe cofeprkaTcs BaXKHble 3aMeyaHuis Nno sKcnyatauyuy nprbopa. CobniogaiTe
cnepytoume ykasaHus, utobbl n36exatb ONMacHOCTEN 1 MOBPEXAEHUIA. PT

7.1 TpaBuna TexHNUKN 6e3onacHoCcT

A BHUMAHME

P PeMOHT 31eKTPONpU6oPOB pa3pelLLeHOo OCYLECTBAATb TONbKO KBaTUGULIMPOBAHHBIM
cneuvianucTam, NpoLLesLLVM obyyeHne y Npor3BogUTENS.

P HeHaanexalumi peMOHT MOKET NPUBECTY K 3HAUNTEbHBIM OMACHOCTAM AfIA
MO/b30BaTENA U K NMOBPEXAEHUAM Nprbopa.

7.2 MpuuvHbI HemcnpaBHOCTEN 1 NX YCTPaHeHne

B cnyuae nosiBNeHys oWmn6KM Ha Ancriee BbIBOGUTCA KOZ, OLUNOKM, KOTOPbIV ONMUCHIBAET
MPUYKHY OLINOKN.

Nnakauusa OnucaHune
Ha ancnnee He BCTaBneH B po3eTKy LUTeNcesb UK He BKIIOUYEH
HUYero He npeaoxpaHuTenb. BcTaBbTe B pO3€eTKY LWUTENCeNb Un BKIOUUTE

OTOOPaXaeTca | npegoxpaHUTENb.

-— Ha BapouHOI NaHenu HeT KacTptosin, Un pasmep / matepuan
KacTpIoNiv He NOAXOAAT A STOW BapOUYHON NaHenu.

E02/EO1 CpaboTana 3aLnTa OT NOBbILLIEHHOTO WS MOHUMXEHHOTO
HanpseHuA. NMogkniounte NpubopP K NOAXOAALLEMY UCTOUHUKY
nUTaHWA.

EO5 3awumTa oT neperpesa

TO 03HAYaEeT, YTo TeMnepaTypa NnoBbICUIACh 0 TEMMNepPaTypbI

270 °C. B 3ToM clydaenpubop oTKIIoYaeTCAa aBTOMATUYECKM, YTOObI
n36exatb NoBpexaeHuii. B cnyyae nossneHns nHankaumm «E05»,
noanymncra, BbiTalyuTe BAIKY U3 PO3ETKU, UTOObI Mepesarpy3utb
npubop. Moce 3Toro Bbl MOXKeTe 1CMOJIb30BaTb €ro CHOBA, Kak
06bIYHO.
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NMPUMEYAHUE

P ECin c NOMOLLbIO ONMCAHHBIX BbILLE LIAroB PewwnTb Npobiemy He yAanoch,
06paTUTECh, MOXKANYINCTa, B CEPBUCHYIO CITYXOY.
P OuucTuTe MaWMHY Neper OTNPABKO B CEPBMICHYIO CITyXGy.

8 YTunusauusa oTcnyxusliero npuéopa

OTCyXUBLUME SNEeKTPUUYECKUNEe 1 SNEKTPOHHbIe MPUOGOPBI COAepPKaT eLle

MHOTO LieHHbIX MaTepuranoB. Ho OHUM cofiepiKaT Takxe 1 BpeAHble BeLLecTBa,

KOTOpble 6blIM HEOOXOAUMbI AN X PaboTbl M 6e30MacHOCTU. B 6bITOBbIX

oTX0fax UK NpU HENPABUIILHOM 06PALLEHNM OHU MOTYT 6bITb OMACHbI ANA

3[J0POBbA JIIOAEN 1 OKpYKatoLLet cpefibl. [T03TOMy HU B KOeM Clyyae He

Bblb6pacbIBalTe OTCNYKMBLUMI NPUOOP B ObITOBbIE OTXOADI. I

NPUMEYAHUE

P [Ina yTunanzaumm oTCyKMBLIMX SMIEKTPUYECKIIX U 3IEKTPOHHbIX MPU60pOoB
BOCMOJIb3yNTeCh COOPHBIMM MyHKTaMM1, OPraH130BaHHbIMY B MecTe Bawero
NPOXKM1BaHWSA. MpU HEOGXOAVMOCTY COOTBETCTBYIOLLYIO MHPOPMALINIO MOXHO
Nony4nTb B FOPOACKOM afMVHKCTPaLK, Cy>Kbe BbIBO3a Mycopa 1w y NpoAaBLa.

» [osaboTbTech 0 6e3onacHOM xpaHeH Baluero oTcy»mBLIero npréopa B
HEAOCTYNHOM [/ AeTell MecTe [0 ero BbiB03a.

8.1 YTununsaumsa ynakosBKku

YnakoBKa 3alyuLLaeT nprbop OT NOBPEXAEHUI NPU TPAaHCMOPTUPOBKE. :‘
YnakoBOUHble MaTepwasbl BbIOMPAOTCA C YUETOM SKONOMMUYHOCTN U TEXHUKM -
YTUIM3aLMM U MO3TOMY NPUroAHbI A nepepaboTky. Bo3BpaT ynakoBKu B

060pOT MaTepranoB SKOHOMUT CbIPbE 1 COKpaLLaeT oTxofbl. CaBaiiTe HEHYXHble
YMaKoBOYHble MaTepuarbl B MPUEMHbIE NMYHKTbI CUCTEMbI YTUAN3ALMM , 3eneHas Touka"

9 TlapaHTnA

Mbl npegocTaBnaemM Ha faHHbIV NPUOOP rapaHTHI0 CPOKOM 24 MecsiLia C MOMEHTa
MOKYMKW, KOTOpas pacnpoCcTpaHAeTcA Ha AedeKTbl MaTepranos 1 MPOV3BOACTBEHHbIE
nedekTbl. [laHHaA rapaHTVA ferncTBUTENbHA ANs TaKMX CTPaH Kak lfepMaHusa, ABCTpUA 1
Hupepnanabl. na nonyyeHna rapaHTUn B APYrX CTpaHax, NoXanymncra, CBSXKUTECh C
Hamw.

Baluu npaBa rapaHTMpOBaHbl COOTBETCTBMM CO CT. 437 1 fanee. [py 3TOM ocTaHeTCA B
cune MpaxxpgaHckmin kopekc lfepmarnm (BGB). Bbl 6ecnnaTtHo MmoxeTe BOCMOb30BaTbCA
CBOVIMU 3aKOHHbIMW rapaHTUIHbIMY MpaBamu. [apaHTNA He pacnpocTpaHaeTca

Ha NOBPEXAEHNA, BO3HUKLLME B pe3ysibTaTe HeMpaBUIbHOrO 0OpaLLeHs Uu
NCMOob30BaHMA NPrOOPa, a TaK»Ke Ha HENCNPABHOCTU, KOTOPbIE OKa3biBaOT
He3HauuTeNbHOe BAMAHME Ha GYHKLMW Unv CTOMMOCTb nprbopa. Kpome Toro,
rapaHTUA He PacnpOCTPAHAETCA Ha AeTann, NOABEPKEHHbIE CTaHAAPTHOMY M3HOCY,
Ha NoBpeXAeHMsA, BO3HUKLLNE NP TPAHCNOPTUPOBKE (MOCKOMbKY Mbl HE HECEM 3a
Hee OTBETCTBEHHOCTN), @ TaKXKe NOBPEXAEHNSA, BbI3BAaHHbIE PEMOHTOM, BbIMOSIHEHHbIM
CTOPOHHUMM OPraHn3aLuaMU.
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[aHHbIN Npr6op 6bin pa3paboTaH Ans HEKOMMEPYECKOTO (BbITOBOr0) MCMOsb30BaHNsA EN
1 €ro XapaKTepUCTVKN NpeaHa3HaueHbl AN YAOBNETBOPEHNA COOTBETCTBYIOLNX

notpebHocTel. fapaHTuiiHble 0653aTeNbCTBA PACMPOCTPAHSAIOTCA Ha KOMMEPYECKoe FR
UCMOonb30BaHVe NPU6opPa TONIbKO B TOM Cilyyae, ec/ivi OHO CPABHKMO C AOMALLHUM
1crnonb3oBaHveM. [laHHbI Nprnbop He NpefHa3HayeH Ans No60oro MHOr0 KOMMEPUYECKOro [T
UCMONb30BaHNA.

B cnyyae BO3HVMKHOBEHUSA 3aKOHHDBIX Xani06 Mbl MOXEM OTPEMOHTIPOBATb ES
NOBPEXAEHHDI NPMOOP MO0 3aMEHUTb €ro Ha aHANIOTUYHbIV UCTIPaBHbIA NprGop
no HaLuemy ycmoTpeHuto. O ABHbIX iedeKTax 1 NOBPeXAeHUAX ciefyeT coobLynTb
HaMm B TeueHvie 14 aHel C MOMEHTa AOCTaBKM ToBapa. Jlobble fanbHenwme npeTeHsnm
UCKIOYeHbl.

Mpv NpegbABAEHUN NPETEH3MM MO FAPAHTUN, NOXKANYNCTA, CBAXKUTECH C HAMW, Mpexae SE
uem BepHyTb TOBap (Hamume Yeka, NoATBEPXKAAOLLETO aKT NMOKYMKK, 06s3aTeNibHO!).

Halum KoHTaKTHble faHHble («[apaHT») yKa3aHbl B Hayane HacTosLlero PykoBoacTBa no PT
3KCMAyaTaLum.
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1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt ldr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa rétt satt. Vi dnskar mycket ndje vid anvandningen.

1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning dr bestandsdel av CASO ProAdvanced E1 (hdr nedan kallad appa-
raten) och ger dig viktiga anvisningar for drift, sakerhet, avsedd anvandning och skétsel av
apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och
tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering,
- atgardande av storningar och/eller - rengéring

av apparaten. Férvara denna bruksanvisning vél och Idmna den vidare till ndsta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Varningstexter
| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran fér dods-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

1.3 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och ldmnas mot
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.
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Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:

- att anvisningarna inte foljs

- att anvandning sker pa icke avsett satt

- icke fackmassiga reparationer

« anvandning av otilldtna reservdelar

- tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.
Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for dversattningsfel, dven ndr éversattnin-
gen ar gjord av oss eller for var rékning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.4 Upphovsmannarittsskydd

Denna dokumentation dr upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla rattigheter, dven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehalina CASO GmbH.

Med reservation for innehallsmassiga och tekniska @ndringar.

2 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning kan
emellertid leda till person- och egendomsskador.

2.1 Avsedd anvidndning

Denna apparat dr enbart avsedd fér anvdndning inomhus i hushallet for uppvarmning,

kokning och stekning av livsmedel. De dérvid anvanda kokkarlen maste vara anpassade
for induktionsplattor. Enheten ar bade avsedd for fristdende anvandning och for inbyg-

gnad.

Den hér apparaten dr avsedd att anvdndas i hushall och liknande tilldmpningar, t.ex:
- i kok for anstéllda i butiker, kontor och andra kommersiella omraden;

- ijordbruksfastigheter;

- av kunder pa hotell, motell och andra bostader;

« i bed and breakfasts.

All annan eller darutéver gdende anvandning rdknas som inte avsedd.

Fara genom icke avsedd anvandning!

Apparaten kan ge upphov till fara i samband med icke avsedd anvand-
ning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till f6ljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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2.2 Allmanna sidkerhetsanvisningar

| oss |

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna i

sakerhetsanvisningar féljas:

» Kontrollera apparaten fére anvandning med avseende pa utif-
ran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift. NL

» Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och  rys
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férma-
ga eller bristande erfarenhet och kunskap om de har fatt till-
syn eller instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade med den.

» Rengdring och skotsel fran anvandarens sida far inte utforas
av barn.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.

» Genomfdringa forandringar pa enheten eller pa elkabeln.

Lat endast en fackverkstad genomfora reparationer, eftersom
osakkunnigt reparerade enheter kan utgora faror for anvanda-
ren. Observera dven de bifogade garantivillkoren.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreserv-
delar. Enbart med sadana delar, garanteras att sakerhetskra-
ven uppfylls.

» Anvand enheten endast sa som beskrivs i bruksanvisningen
for att undvika mojliga skador om enheten anvands felaktigt.

» Anvand inte enheten utan uppsikt.

» Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,
- om elkabeln eller stickkontakten ar skadad,
- om enheten har fallit ned.

» Rulla alltid ut sladden helt och hallet innan du anvander den.
Se till att natkabeln inte skadas av vassa kanter eller heta fore-
mal.

PT
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Dra ut kontakten ur uttaget:

« nar du inte anvander apparaten,

- efter varje anvandning,

« innan du rengor eller flyttar apparaten,

- om det finns ett uppenbart fel under drift,

« under ett dskvader.

Anvand inte enheten med en extern timer eller ett separat
fiarrstyrningssystem.

Lagg inga foremal i metall, sdésom knivar, gafflar, skedar, lock
pa kokplattan, eftersom dessa kan bli heta.

VARNING! Enhetens ytor kan bli heta vid anvandning. Var spe-
ciellt noga med att inte rora den glaskeramiska ytan innan den
svalnat helt och hallet.

Ett utrymme pd 270 mm x 340 mm maste avsattas for installa-
tion av apparaten (lllustration: Dimensionering).

2.3 Riskkallor

2.3.1 Risker genom elektromagnetiskt falt

A VARNING
De magnetiska falt, som uppstar nar apparaten ar i drift, kan

ge negativa konsekvenser. Tank pa nedanstaende sakerhet-
sanvsningar:

>

>

>

Personer med forhojd elkanslighet ska inte uppehalla sig lang-
re an nddvandigt i apparatens omedelbara narhet.

Placera inga magnetiseringskansliga foremal, t.ex. kreditkort, da-
tamedia eller kassetter pa elleri omedelbar narhet av apparaten.
Vetenskapliga tester har visat, att induktionshallar inte utgor
nagon fara. Emellertid bor personer med pacemaker, halla

ett avstand om minst 60 cm till apparaten nar den ar i drift.
Dessutom bor personer med pacemaker, konsultera sin lakare
angdende eventuella skyddsinstruktioner att ta hansyn till
innan apparaten anvands.
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A varnING En

> Stall kokkarl centralt pa héllen. Pa det sattet skarmar karlets FR
botten i storsta mojliga utstrackning av det elektromagnetiska

faltet. i
> Avligsna inga skydd fran apparaten. ES
NL

2.3.2 Riskfor brannskador

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvianda
tillagningskarl samt apparatens yta kan bli mycket heta. Folj
nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig sjalv
eller andra for brannskador eller skallning:

» Ldagg inga koksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller an-
dra foremal av metall pa plattan. Nar apparaten satts pa, kan
dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» ROr inte kokfaltets heta yta.

2.3.3 Explosionsrisk

Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger explosions-

risk till foljd av uppkommande dvertryck. Folj nedanstaende

sakerhetsanvisningar for att undvika explosionsrisk:

» Varm aldrig mat eller vatskor i slutna behallare, t.ex konserv-
burkar. Behdllaren kan explodera till foljd av det 6vertryck som
bildas.

2.3.4 Brandrisk

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for brand
genom antdandning av innehallet. F6lj nedanstdende sakerhet-
sanvisningar for att undvika brandrisk:
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rr P Avldgsna under drift alla ldttantandliga féremal (t.ex. rengé-
ringsmedel, sprejburkar, grytlappar, kokshanddukar etc.) fran
apparatens omedelbara narhet.
ES » Undvik langvarig dverhettning av oljor och fetter. Overhettad
NL olja eller fett kan snabbt antandas.
rus P Stall inga tomma karl pa plattan.
» Gor foljande, om en brand skulle uppsta pa hallen:
- Sla fran apparaten (koppla vid behov ur sakringen).
« Kvav lagorna med ett stort kastrullock, en tallrik eller en fuk-
tig kokshandduk.
- SLACK UNDER INGA OMSTANDIGHETER MED VATTEN!
« Lat karl och apparat svalna sedan brandharden slocknat och
sorj for tillracklig tillforsel av friskluft.

SE
PT

2.3.5 Faragenom elektrisk strom

A FARA

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsfo-
rande ledningar eller komponenter foreligger livsfara! Folj ne-
danstdende sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade
av elektrisk strom:

» Inbyggnaden far bara goras av kvalificerad yrkespersonal
(elektriskt specialistforetag).

» Om glaskeramikytan brister eller spricker, sla da fran appara-
ten och koppla ur sakringen, for att férebygga elstotar.

» Kor inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller vaggkontak-
ten har skadats, maste den bytas ut av tillverkaren eller dennes
serviceombud, for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrors och den elektriska och
mekaniska konstruktionen férandras, foreligger risk for elektriska
stotar. Darutdver kan funktionsstorningar uppkomma i apparaten.
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A FARA

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte
koras i diskmaskinen.

» FOrinte in nagra foremal i apparatens 6ppningar. Risk for
elstotar foreligger vid kontakt med spanningsférande anslut-
ningar.

» Anslut inte apparaten tillsammans med andra apparater till
samma natuttag.

3 lbrugtagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Félj anvisningarna
for att undvika risker och skador.

3.1 Séakerhetsanvisningar

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk for kvévning.

3.2 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
« Enskild induktionsplatta for inbyggnad ProAdvanced E1

« Enkelsidigt sjdlvhaftande tatningsband

- Testmagnet

« Bruksanvisning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

P Rapportera omedelbart ofullstindig leverans eller skador till foljd av bristfallig
férpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leveran-
téren.

3.3 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet avlags-
nas.

OBS

P Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.
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EN 3.4 Krav pa uppstiallningsplatsen

For séker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande forut-
FR  sattningar:
e  Enheten dr endast avsedd for en fristdende anvandning och inbyggnad.
IT e Om enheten anvands fristaende sa skall den stéllas upp pa ett fast, jamnt, vagrat och
varmetaligt underlag med en tillrdcklig barférmaga for enheten och den férvantat
ES tyngsta kastrullen med innehall.
e Induktionsplattan far inte tas i drift pa ett jarn- eller stalhaltigt underlag, eftersom
NL detta kan varmas upp kraftigt.
RUS ° Valj uppstéllningsplatsen sg, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.
e Vaggen bakom enheten och zonen ovanfér enheten maste vara varmebestandiga.
Avstandet mellan spisen och skdpen ovanfér den maste vara minst 760 mm.
e Stdllinte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
PT brannbara material.
e  Stdll inte upp induktionshéllen i ndrheten av apparater och féremal, som reagerar
kansligt pa magnetfalt (t.ex. radio- och TV-apparater, bandspelare etc.).
e  For korrekt drift behover apparaten tillrackligt luftflode.
e  Kylluften sugs in fran apparatens undersida. Tack inte ver nagra 6ppningar pa appa-
raten och blockera dem inte.
e  Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.
e Uppstéllning av apparaten pa icke-stationdra uppstéllningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackféretag/fackpersonal, om de sékerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

3.5 Undvika radiostorningar

Genom enheten kan storningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

Stoérningar kan atgardas eller minskas genom foljande atgarder:

e  Stdll radion, TV:n etc s langt som mojligt fran apparaten.

e Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda stromkretsar anvdnds for enhe-
ten och den stérda mottagaren.

e Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sdkerstélla god
mottagning.

3.6 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Anslut enheten till ett korrekt installerat eluttag, vars elektriska data motsvarar upp-
gifterna pa typskylten.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?’. Anvandning av grenuttag eller -dosor &r
forbjudet pa grund av den ddrmed forknippade brandfaran.

o  Forsakra dig om att elkabeln &r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e  Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa foreskrift-
senligt sdtt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera installa-
tionen i ditt hem, om du ar tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade
genom saknad eller trasig jordledare.
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4 Konstruktion och funktion EN
| detta kapitel far du viktiga anvisningar gallande apparatens uppbyggnad och funktion. FR
4.1 Oversikt I
ES

NL

RUS

(1) Glaskeramisk yta
@ Uppstallningsfotter

4.2 Installation
4.2.1 lllustration: Dimensionering

OBS

P Skar till titningsbandet till en passande lingd fér enheten och klistra fast bandet pa
undersidan av glaskeramikplattan.
» Apparatens kabelldngd &rca 1,2 m.

5 mm

65 mm
53 mm
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50mm  —— Aanbevelin
T N 50 mm 9

20mm —p| et

I

Kontroller

RN T
S

(3) Display: Visar de aktuella instalinin- Niva: Aktivera effektlage

gtaergn)a (timertid, temperatur, effekt- @ Temp.: Aktivera effektlige

() -/+:Minska/férldnga tiden (timer- Timer: Aktivera timerfunktion

funktion), temperatur (temperaturla- P&/Standby: Starta enheten/Satta
ge) och niva (effektlage) enheten i standby-lage

4.4 Varningsanvisningar pa apparaten

Denna anvisning och att "H” visas pa displayen, innebdar en varning for att
keramikhallen kan vara het. Denna anvisning ar avsedd som varning for att
keramikytan kan vara mycket het. Induktionshallen i sig utvecklar visserligen
ingen varme under matlagningen men kokkarlstemperaturen varmer upp
plattan!

A FORSIKTIGHET

Folj nedanstaende sdkerhetsanvisningar, for att undvika brannskador genom den heta
apparaten: Risk for brannskador pa het yta!

P Vidror inte keramikytan, s& lange som den ar het (H visas pa displayen).

P Ligginga féremal pa den heta keramikytan.
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4.4.1 Overhettningsskydd

Apparaten ar forsedd med ett verhettningsskydd. Om apparatens temperatur éverskri-
der den kritiska gransen "E05” visas pa displayen, slar apparaten av sakerhetsskal fran
vidare energitillforsel. Efter avkylningsfasen kan enheten sattas pa igen.

OBS

P VYtterligare information om felmeddelanden finns i avsnittet “Stérningsmeddelanden”.

4.5 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

5 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

5.1 Induktionshallars funktioner och fordelar

I samband med en induktionshall 6verfors inte varmen fran ett varmarelement via kok-
karlet till den mat som ska tillagas, utan den erforderliga varmen alstras direkt i kokkar-
let med hjalp av induktionsstrommar.

Fordelar med induktionshallen

Energibesparande matlagning tack vare direkt energiovofring till kérlet.

Hogre sakerhet, eftersom energi enbart verfors nar karlet finns pa plats.
Energioverfoéring mellan induktionszon och karlbotten med hoég verkningsgrad.
H6g upphettningshastighet.

Lag risk for brannskador, eftersom plattan enbart varms upp av karlets botten.
Mat under tillagning, som rinner 6ver, branner inte fast.

Snabb, fingraderad reglering av energitillforseln.

5.2 Anvisningar avseende kokkarl

Kokkarl, som anvénds till induktionshallen, maste vara av metall, ha magnetiska egens-
kaper och ha en tillrackligt stor, plan bottenyta.

Sa kan du konstatera kérlets lamplighet:
—U, Forvissa dig om att karlet ar markt som lampligt for matlagning med
= ") induktionsstrém eller utfér féljande magnettest:

For fram en magnet (t.ex. en kylskdpsmagnet) mot botten pa kokkar-
let. Dras den fast hart, kan du anvanda kokkarlet pd induktionshallen.
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Nedanstaende tabell tjanar som utgangspunkt for val av ratta matlagningskarl:

Lampligt kokkarl Olampligt kokkarl
Kokkarl med ferromagnetisk (jarnhaltig) | Kokkarl av koppar, aluminium, eldfast glas
botten. och andra ickemetalliska karl.
Emaljerade stalkarl med tjock botten. Karl av rostfritt stal utan magnetisk jarn-
karna.
Gjutjarnskarl med emaljerad botten. Karl utan plan anliggningsyta mot plat-
S tan.
Karl av rostfritt flerskiktsstal, rostfritt fer- | Karl med bottendiameter mindre @n
ritstal resp. aluminium med specialbotten. | 12 cm och storre an 24 cm.

PT

» Vid anvindning av induktionsanpassade karl fran vissa tillverkare kan ljud uppsta,
vilka ar att hanfora till konstruktionen av dessa karl.

Folj dven nedanstdende anvisningar fér anvdndning av l[dmpliga kokkarl:

OBS

Anvand enbart karl med induktionsanpassad botten.

Den maximalt tilldtna vikten for alla karl med innehall far inte 6verskrida 6 kg.
Laktta forsiktighet vid anvdandning av dubbelvdggiga vattenbadskokare. Dessa kan
koka torra utan att det marks. Det leder till skador pa saval karl som platta.

\ A A4

5.3 Sakerhetsanvisningar

For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn
under drift.

Flytta inte apparaten under drift eller med heta kokkarl pa plattan.

Var noga med att stalla kokkarl centralt pa hallen. Ingenting far placeras pa varken
mandverpanelen eller ramen.

Lagg inte aluminiumfolie eller metallplattor pa apparatytan, for att undvika éver-
hettning.

Vidror inte den heta keramikytan.

Induktionshallen i sig utvecklar ingen hetta under matlagningen. Kokkarlets tem-
peratur varmer emellertid upp plattan.

Hall alltid hallen och kérlbotten torra och rena. Om vatska kommer in mellan karlets
botten och plattan, kan denna férangas, sa att karlet flyger upp till féljd av det tryck
som uppstar. Skaderisk.

P SI3 frdn apparaten efter anvdndning. P4 s sitt undviker du onddig energiférbruk-
ning och sakerstaller din sakerhet.

VvV VV vV vVv V
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5.4 Anvandning av apparaten
5.4.1 Inkoppling

Sétt in stickkontakten.

En akustisk signal ljuder och enheten ar i standby-laget. Displayen visar temperatu-

ren for induktionsplattans yta. Om yttemperaturen ligger under 50 °C, visas,-L-", om

temperaturen ligger 6ver 50 °C, visar displayen ,-H-"

3. Placera ett lampligt kokkarl med kok-/stekgodset centrerat pa kokplattan (@ 120
mm - 240 mm).

4, Aktivera "On/Standby”-knappen for att satta pa enheten. En akustisk signal ljuder

och kontrollamporna "Level” och "Temp” blinkar.

N =

5.4.2 Effektlage

-
.

Tryck pa "Level”-knappen.
Det forinstallda effektsteget "8” valjs och enheten borjar arbeta.
3. Med valknapparna +/- kan du dndra instéllningarna i intervallet 1-12.

g

Effektsteg | 1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6| 7| 8| 9 [10]1]nn
Antal Watt (W) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

OBS

» | samband med matlagning rekommenderar vi att anvinda effektnivderna 1-12 pa
samma satt som galler for konventionella spisar.

5.4.3 Temperaturlige

Tryck pa "Temp”-knappen.

Den forinstallda temperaturen pa 120 °C visas pa displayen och enheten borjar
arbeta.

3. Med valknapparna +/- kan du éndra instéllningarna i intervallet 60-240 °C. Tempe-
ratursteg: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240 °C)

N =

Temperaturen
(0

60‘70‘80‘90‘100‘120‘140‘160‘180‘200‘220‘240

Antal Watt (W) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

OBS

» Dukan antingen arbeta med effektldget eller med temperaturldget. Den vid res-
pektive tidpunkt senast valda funktionen ar aktiv.

P Temperaturen mits av en sensor under den glaskeramiska plattan, s& temperaturen
som visas kan skilja sig fran temperaturen i grytan.

P Eftersom temperaturen stiger mycket snabbt i kirlets botten, speciellt i samband
med stekning med lite fett, och gransvardet 270 °C uppnas mycket fort, bor du vid
stekning sla over till funktionslaget "Temperatur”. Har ligger maxtemperaturen vid
240 °C.
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EN 5.4.4 Tidur

Du kan stélla in att enheten skall stanga av sig efter 6nskad tid. Timern kan stallas in i
FR intervallet 1-180 minuter.

IT 1. Tryck pd "Timer”-knappen under pdgdende drift
2. Displayen visar 000"
ES 3. Med valtangenterna +/-, gar det att dndra installningen inom omradet 1 - 180
NL minuter. Genom att halla knappen intryckt kan timertiden stéllas in i steg om 10
sekunder.
RUs 4. Displayen visar omvaxlande den kvarvarande timertiden och den installda tempe-

raturen eller den instéllda nivan.
5. Nartiden I16pt ut, hors en ljudsignal och apparaten gar automatiskt dver i standby-
PT

lage

OBS
P  Under pdgaende tidursdrift kan du stilla in varaktigheten valfritt med tangenterna
+/-. For detta valjer du dessférinnan timerfunktionen. Med enhetens minnesfunk-
tion forblir instdliningen av temperaturen eller nivan oférandrad.
P Om duinte har stillt in ndgon timer stings apparaten av automatiskt efter 3 timmar.

5.4.5 Frankoppling

Stang av enheten med knappen "On/Standby” efter anvandningen.
Om yttemperaturen ligger under 50 °C, visas,-L-, om temperaturen ligger 6ver
50 °C, visar displayen ,-H-".

N =

OBS

P Kokkarl som inte innehéller livsmedel ska inte stillas pa keramikhéllen. Uppvarmning
av ett tomt karl eller en tom stekpanna aktiverar éverhettningsskyddet och appara-
ten slar fran.

Kor inte apparaten, om den pa nagot satt ar skadad eller inte fungerar korrekt.
Anvandning av tillbehor och reservdelar, som inte rekommenderas av tillverkaren,
kan leda till skador pa saval apparat som pa personer.

A\ A 4

6 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengdring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pd apparaten till foljd av felaktig rengéring.

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du paborjar rengéring av apparaten:
Apparaten maste rengoras regelbundet och matrester avlagsnas. En ugn, som inte
halls ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick
pa apparaten.

P Sting av ugnen fére rengéring och dra kontakten ur vigguttaget.
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A FORSIKTIGHET EN
P Plattan kan vara het efter anvandning. Risk fér brannskador féreligger! Vinta tills

apparaten har svalnat. FR
P Rengér apparaten efter anvandning, s snart som den har svalnat. Vintar du for lan-
ge forsvdras rengoringen i onddan och kan i extrema fall bli oméjlig. Alltfor kraftig I
nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten. ES
P Om fukt tringer in i apparaten, kan elektroniska komponenter skadas. Se noga till
attingen vdtska kommer in i apparaten genom ventilationséppningarna. NL
» Apparaten fér inte doppas i vatten eller andra vitskor och inte kéras i diskmaskinen.
» Anvind inga aggressiva eller slipande rengéringsmedel och inga I6sningsmedel. RUS
P Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med héarda féremal.
6.1 Rengoring PT

¢ Keramikplatta

Torka av glaskeramikhdllen med en fuktig trasa eller med en mild, icke-slipande tvalldsning.

¢ Hélje och manéverpanel

Rengor holjet och kontrollpanelen med en mjuk, fuktig trasa.

A FORSIKTIGHET

» Anvind inga I6sningsmedelshaltiga rengéringsmedel, t.ex. bensin, for att inte
skada plastdetaljerna.

7 Atgirdande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av storningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.

7.1 Sakerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

P Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och fér
skador pa apparaten.

7.2 Storningsorsaker och atgarder

Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.
Fel | Atgard

ingen visning Natstickkontakten &r inte isatt eller sa &r inte sakringen paslagen.
Satt in natstickkontakten eller satt pa sakringen.
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-— Det finns ingen kastrull pa kokplattan eller sa passar kastrullens
storlek/material inte till kokplattan.

E02/EO1 Over- eller underspinningsskyddet har 16st ut. Anslut enheten till en
lamplig spanningsférsorjning.
EO5 Skydd mot 6verhettning

Om "E05” visas pd displayen, innebar detta att dverhettningsskyddet
[6st ut for att skydda apparaten och kokkarlet. Det kopplas automa-
tiskt in, om du valt funktionslaget “Niva“ och temperaturen oversti-
ger 270 °C. Utl6st overhettningsskydd aterstalls genom att natkon-
takten dras ur, och dérefter kan apparaten anvdndas pa vanligt satt.

P Hvis du ikke kan lgse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig
til kundeservicen.

8 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-

la material. De innehaller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nédvan-

diga for apparaternas funktion och sdkerhet. | hushallssoporna eller felaktigt

hanterade kan dessa skada saval den manskliga halsan som miljén. Under inga
forhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna. [ ]

OBS

P Vind dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstélle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

P Setill att din uttjinta apparat férvaras barnsékert tills den forslas bort.

8.1 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen [ ‘
har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor Gl ’
atervinningsbara. Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar

ramaterial och minskar avfallsberget. Limna férpackningsmaterial som inte langre behovs
till ett uppsamlingsstélle pa din ort.

9 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (8437 ff. BGB) paverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
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inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvdandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slitage-
delar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet &r konstruerad och prestandamassigt utformad for anvéndning i privata om-
raden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvandning. Den ar
inte avsedd fér en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfélliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna.

For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi dig att kontakta oss innan du dtersénder
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kbpebevis!). Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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1 Informacgoées gerais EN

Por favor, ler atentamente as informacdes contidas neste manual de modo a se familiarizar ~ FR
com o seu aparelho e poder desfrutar de todas as suas funcoes. Seu aparelho ira servi-lo

por muitos anos se vocé conservar e cuidar dele adequadamente. Esperamos que goste IT
de usé-lo.

ES
1.1 Informagbes sobre este manual NL
Este manual de instru¢des faz parte da placa de inducao individual de encastrar CASO
ProAdvanced E1 (adiante designado por aparelho) e fornece instrucdes importantes de RUS

instalacdo, seguranca, utilizacao e manutencao do aparelho. O manual de instru¢des deve
ser mantido sempre junto do aparelho. Este manual deve ser lido e usado por todas as
pessoas que irao manusear o aparelho durante a sua:

« Instalagao, « Utilizacao,

- Resolucao de avarias « Limpeza e manutencao.

Guardar este manual de instru¢des em lugar seguro, de modo a poder entregar junto com
o aparelho em caso de revenda.

1.2 Adverténcias
Os seguintes sinais de aviso de perigo sao utilizados neste manual de instrucoes:

A PERIGO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacao potencialmente perigosa. Caso esta
situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar na morte ou em ferimentos graves.

P Respeitar as instrucées deste aviso de modo a evitar o perigo de morte ou de feri-
mentos graves.

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos graves.

P Respeitar as instrucdes deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos graves.

A ATENCAO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos ligeiros.

P Respeitar as instrucées deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos ligeiros.

NOTA

Um aviso deste tipo indica informacdo adicional, que ira facilitar a utilizacao deste
aparelho.

1.3 Limitacao de responsabilidade

Todas as informacdes técnicas, dados e informacdes contidas neste manual para se proce-
der a instalacdo, operacdo e manuten¢ao encontram-se atualizados 4 data de impressao,
e foram compilados de acordo com toda a nossa experiéncia e conhecimento adquiridos
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previamente. A informacao, ilustracdes e descricdes contidas neste manual do usuario,
ndo podem servir de fundamento para posteriores diligencias legais. O fabricante ndo
assume responsabilidades por danos decorrentes do:

» Nao cumprimento das instru¢des contidas neste manual

- Outros usos além dos previstos neste manual de instrugées

« Reparagdes ndo autorizadas

«» Uso de pecas de reparagao nao autorizadas

+ Quaisquer alteragdes técnicas e/ou modificagdes ndo autorizadas
« Uso de acessorios ndo aprovados

Nao é recomendado que se proceda a quaisquer modificagdes no aparelho pois as
mesmas irdo invalidar a garantia do seu aparelho. Todas as traducdes foram corretamente
efetuadas de acordo com o nosso melhor know-how e compreensao. Pelo que nao assu-
mimos responsabilidade por quaisquer erros de tradugdo, mesmo que a traducao tenha
sido realizada por nés ou por nossa indicacdo. Somente o texto original em alemao serd
vinculativo.

1.4 Direitos de autor (Copyright)

Este documento encontra-se abrangido por direitos de autor (copyright). A CASO GmbH
reserva-se todos os direitos, incluindo os de reproducdo fotomecanica, duplicagéo e distri-
buicao por qualquer outro meio (por exemplo: digitais, suporte papel, etc..), no seu todo
ou em parte. Sujeito a alteracdes de conteudo e técnicas.

2 Seguranca

Neste capitulo encontrara informacdes de seguranca importantes sobre a utilizacdo deste
aparelho. Este aparelho encontra-se em conformidade com normas de seguranga em
vigor. No entanto, o seu uso indevido pode resultar em ferimentos pessoais e danos.

2.1 Utilizacao prevista

Este aparelho destina-se apenas ao uso doméstico em espacos interiores para aquecer,
cozer e fritar alimentos. Os trens de cozinha utilizados precisam de ser adequados para
aparelhos de cozinha de indugao. O aparelho tanto se destina para a utilizacdo indepen-
dente como para o encastre.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacées domésticas e similares, tais como:
- cozinhas para empregados em lojas, escritorios e outras dreas comerciais;

- propriedades agricolas;

« por clientes em hotéis, motéis e outras instalacdes residenciais;

« em pensdes com pequeno-almoco.

Qualquer outra utilizacdo ou uma utilizacdo que exceda esta é considerada imprépria.

Aviso de perigo devido a um uso diferente do previsto!

Diferentes tipos de perigo podem resultar de uma utilizacao diferente
da qual foi prevista para este aparelho.

» Usar este aparelho exclusivamente para a sua utilizacao prevista.
» Respeitar as instrucdes descritas neste manual de instrugoes.
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Quaisquer danos resultantes de um uso diferente do previsto, ndo serdo abrangidos pela

garantia. O utilizador serd o responsavel exclusivo por qualquer risco/dano que dai possa EN
ocorrer.
FR
2.2 Informacgoes gerais de seguranca IT
NOTA ES
Por favor, respeite as seguintes indicacoes de seguranca geral NL

no que diz respeito a seguranca da manipulacao do dispositivo. Rrus
> Verifique o aparelho quanto a danos visiveis externos antesda ¢
sua utilizacdao. Nao opere um aparelho danificado.
» Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensori-
ais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e con-
hecimentos, se forem supervisionados ou lhes tiverem sido
dadas instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos.
» Alimpeza e a manutencao pelo utilizador nao podem ser efe-
tuadas por criancas.
» As criancas nao devem brincar com o aparelho.
» Mantenha o aparelho e o seu cabo de alimentacao longe de
criangas com menos de 8 anos.
» Nao proceda a quaisquer modificacdes no aparelho ou no
cabo de alimentacao. S6 devem ser efetuadas reparacoes
por uma oficina especializada, uma vez que os aparelhos mal
reparados poem em perigo o utilizador. Observe também as
condicdes de garantia em anexo.
» Os componentes defeituosos s6 podem ser substituidos por
pecas sobressalentes originais. S6 estas pecas podem garantir
que irdo satisfazer os requisitos de seguranca.
» Utilize o aparelho apenas como descrito no manual de in-
strucdes para evitar possiveis lesdes provocadas por utilizacao
indevida.
» Nao opere o aparelho sem vigilancia.
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» Nao utilize o aparelho
- se 0 proprio aparelho ou pecas estiverem danificados,
- se a ficha ou o cabo de alimentacao estiver danificado,
- se 0 aparelho tiver caido.

» Desenrole sempre completamente o cabo de alimentacao
antes de cada utilizacao. Ao fazé-lo, certifique-se de que o
cabo de alimentacao nao é danificado por arestas afiadas ou

objetos quentes.
U2 » Tire aficha da tomada:

158

+ se nao usar o aparelho,

« ap6s cada utilizacao,

« antes de limpar ou arrumar o aparelho,

- se houver evidentemente uma anomalia durante
o funcionamento,

- se houver trovoada.

» Nao use o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.

» Nao coloque objetos de metal, como p. ex. facas, garfos, colhe-
res e tampas, na placa, pois podem ficar quentes.

» AVISO! As superficies do aparelho podem ficar quentes duran-
te a utilizacdao. Tenha um cuidado especial para nao tocar na
superficie de vitroceramica até esta arrefecer completamente.

» Para ainstalacao do aparelho deve ser previsto um quarto
270 mm x 340 mm (llustracao: Dimensionamento).

2.3 Fontes de perigo

2.3.1 Perigo devido ao campo magnético

A Aviso

Os campos magnéticos gerados durante o funcionamento do
aparelho podem causar efeitos adversos. Observe as instrucoes
de seguranca seguintes:
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A AvIsO

» Pessoas com maior sensibilidade elétrica nao devem perma-
necer nas imediacoes do aparelho por mais tempo do que o
necessario.

» Nao coloque objetos magnetizaveis, tais como cartdes de cré-
dito, suportes de dados ou cassetes, sobre o aparelho ou nas
imediacdes do aparelho.

» Testes cientificos provaram que os fogdes de indugao nao
representam um perigo. No entanto, as pessoas que usam um

pacemaker devem manter-se a pelo menos 60 cm de distancia

do aparelho quando este estiver a ser utilizado. Além disso, as
pessoas que usam um pacemaker devem discutir quaisquer
precaucoes de seguranca com o seu médico antes de utiliza-
rem o aparelho.

» Coloque a panela/frigideira no centro da zona de cozinhar.

Desta forma, o fundo protege o campo eletromagnético tanto

quanto possivel.
» Nao retire qualquer cobertura do aparelho.

2.3.2 Perigo de queimaduras

A Aviso

Os alimentos aquecidos neste aparelho, os trens de cozinha e
a superficie do aparelho podem ficar muito quentes. Observe
as seguintes instrucdes de seguranca para evitar queimar-se ou
escaldar-se a si proprio ou queimar ou escaldar outros:

» Nao coloque trens de cozinha, tampas de panelas ou frigidei-

ras, facas ou outros objetos metalicos sobre a placa. Quando o

aparelho é ligado, estes objetos podem ficar muito quentes.
» Nao toque na superficie quente da placa.

2.3.3 Perigo de explosao

A Aviso
Se o aparelho nao for utilizado corretamente, existe perigo de
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A Aviso
explosao devido ao excesso de pressao criado. Observe as sequ-

intes instrugcoes de segurancga para evitar o perigo de explosao:

» Nunca aqueca alimentos ou liquidos em recipientes fechados,
tais como latas de conserva. A sobrepressao resultante pode
causar o rebentamento do recipiente.

2.3.4 Perigo de incéndio

A AvIsO

Se o aparelho nao for utilizado corretamente, existe perigo

de incéndio. Observe as seguintes instrucdes de seguranca para

evitar o perigo de incéndio:

» Remova todos os objetos facilmente inflamaveis (p. ex. produ-
tos de limpeza, aerossois, pegas de cozinha, panos de cozinha,
etc.) das imediacoes do aparelho.

» Evite o sobreaquecimento duradouro de 6leos e gorduras.
Oleo ou gordura sobreaquecida pode inflamar-se depressa.

» Nao coloque panelas/frigideiras vazias em zonas de cozinhar.

» Caso ocorra um incéndio na placa, proceda como se segue:

« Desligue o aparelho (se necessario, desligue o fusivel).

- Asfixie as chamas com uma tampa de panela grande, um pra-
to ou um pano de cozinha humido.

« NUNCA EXTINGA COM AGUA!

« Depois de a fonte do incéndio ter sido extinta, deixe a pane-
la/frigideira e o aparelho arrefecer e garanta uma entrada de
ar fresco suficiente.

2.3.5 Perigos de choque elétrico

A PERIGO

Perigo de vida devido a corrente eléctrica!

Existe o perigo mortal quando entra em contacto com fios ele-
tricos! Observe as seguintes indicagdes de seguranca para evitar
perigos devido a energia elétrica:
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A PERIGO EN

» O encastre s6 pode ser realizado por pessoal técnico qualifica-
do (eletricistas)!

» Se a superficie de vitroceramica se partir ou rachar, desligue o
aparelho e desligue o fusivel para evitar um choque elétrico.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho for danificado, pre- NL
cisa de ser substituido pelo fabricante ou pelo seu servicode  grys
apoio ao cliente ou por uma pessoa com qualificacdes simila- SE
res, a fim de evitar riscos.

» Nunca abra a caixa do aparelho. Se as ligacdes sob tensao
forem tocadas e a estrutura elétrica e mecanica for alterada, ha
um risco de choque elétrico. Além disso, podem ocorrer avari-
as no aparelho.

» Nao toque no aparelho nem na ficha de alimentacdao com as
maos molhadas.

» Nao imerja o aparelho em dgua ou noutros liquidos e nao o
coloque na maquina de lavar louca.

» Nao insira objetos nas aberturas do aparelho. Ha um perigo de
choque elétrico se as ligagdes sob tensao forem tocadas.

» Nao conecte o aparelho juntamente com outros aparelhos na
mesma tomada.

3 Instalacao

Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre o arranque do aparelho. Siga estas
dicas para evitar danos e perigos:

3.1 Informacdo de seguranca

P O material de embalamento ndo pode ser usado para brincar, risco de asfixia.

3.2 Material fornecido

O aparelho vem de fabrica com os seguintes componentes:

« Placa de inducéo individual ProAdvanced E1
- Fita de vedacdo autocolante de uma face

« iman de teste

» Manual de instrucoes
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NOTA

» Examinar o aparelho para verificar se estd completo e se tem algum dano visivel.

P Imediatamente contactar o transportador, seguradora e fornecedor, caso o aparelho
esteja incompleto ou danificado devido a embalamento inadequado ou com o trans-
porte.

3.3 Desembalar

Para desembalar o aparelho, retire-o da caixa e remova o material de embalagem.

RUS
NOTA

SE
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P Se possivel, guardar a embalagem original durante o periodo de garantia para poder
embalar o aparelho corretamente se for necessario fazer uso da garantia.

3.4 Exigéncias que devem respeitar o local de montagem

Para garantir a operacdo segura e correta do aparelho, o local de colocac¢do deve atender

a0s seguintes requisitos:

e O aparelho esta previsto para uma utilizacdo independente e para o encastre.

e Se o aparelho for utilizado independentemente, deve ser colocado sobre uma super-
ficie solida, plana, horizontal e resistente ao calor, com capacidade de carga suficiente
para o aparelho e os alimentos mais pesados previstos para serem cozinhados.

e Aplacadeinducdo ndo pode ser operada sobre uma superficie que contenha ferro
ou aco, porque esta pode ficar muito quente.

e Selecione o local de instalacdo de modo a que as criancas ndo possam chegar a
superficie quente do aparelho.

e A parede atras do aparelho e a zona acima do aparelho tém de ser resistentes ao calor.
A distancia entre a placa e os armarios acima dela deve ser de pelo menos 760 mm.

e Nao coloque o aparelho num ambiente quente, molhado ou muito himido nem
perto de material combustivel.

e Nao coloque o fogao de indugao perto de aparelhos e objetos sensiveis a campos
magnéticos (p. ex.: rddios, televisdes, gravadores de cassetes, etc.).

e O aparelho requer fluxo de ar suficiente para um funcionamento correto.

e Oarde arrefecimento é aspirado da parte inferior do aparelho. Nao cubra nem blo-
queie quaisquer aberturas no aparelho.

e Atomada deve estar facilmente acessivel para que o cabo de alimentacao possa ser
facilmente desligado, se necessario.

e Ainstalacdo do aparelho em locais de instalacdo ndo estaciondrios (por exemplo,
navios) s6 pode ser efetuada por empresas/profissionais especializados se estes
garantirem os pré-requisitos para a utilizacdo segura deste aparelho.

3.5 Evitar as interferéncias radioeléctricas

A unidade pode causar interferéncias com radios, televisdes ou equipamento similar. As

seguintes medidas podem eliminar ou reduzir as interferéncias:

e Coloque aradio, TV, etc. o mais longe possivel da unidade.

e Ligar o equipamento a uma tomada num circuito diferente daquele a que o receptor
estd ligado.

e  Utilizar uma antena devidamente instalada para o receptor a fim de assegurar uma
boa recepcao.
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3.6 Conexao elétrica EN

Para o aparelho funcionar corretamente e com seguranca deve observar as seguintes
instrucoes para ligar a conexao elétrica: FR
e Ligue o aparelho a uma tomada devidamente instalada, cujos dados elétricos corre-

spondem aos dados da placa de identificacao. I
e Aligacdo do aparelho a rede eléctrica deve ser através de um cabo de extensao en- ES
rolada, de 3 metros de comprimento como maxima e uma secao reta de 1,5 mm?2. Os
adaptadores ou extensdes € proibida, pelo risco de incéndio. NL
e  Certifique-se que o cabo nao esta danificado e que nao ha tencdes sob o aparelho,
sobre superficies quentes ou bordas afiadas. RUS
e Atomada deve ser equipada com um fusivel de protecdo 16A.
e Aseguranca elétrica da unidade somente se assegura se estiver ligado em um siste- SE

ma de supressao de sobrecargas. E proibido ligar o dispositivo a uma tomada sem
proteccdo. Em caso de duvida, chamar o eletricista e verifique a instalagdo em casa. O
fabricante nao é responsavel por danos causados pela falta de protecdo ou protecao
interrompida.

4 Design e funcoes

Este capitulo fornece-lhe informagdes importantes sobre a estrutura e a funcdo da
unidade.

4.1 Visao geral

(1) Superficie de vitroceramica
(2 Pés

4.2 Instalacdao

4.2.1 llustra¢do: Dimensionamento

NOTA

P Corte a fita de vedacdo no comprimento adequado para o aparelho e cole a fita na
parte de baixo da placa de vitroceramica.
» O comprimento do cabo do aparelho é de aproximadamente 1,2 m.
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Elementos de controle

Level

Temp.

=

Display: mostra o ajuste atual (du-
racdo do temporizador, temperatura,
nivel de poténcia)

- / +: diminuir / aumentar o tempo
(funcdo de temporizador), a tempera-
tura (modo de temperatura) e o nivel
(modo de poténcia)

I

©QOe®

I
P <? <? o,

Level: ativar o modo de poténcia

@@

Temp.: ativar o modo de temperatura
Timer: ativar a funcdo de temporizador

On / Standby: ligar o aparelho / colo-
car o aparelho no modo de espera
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4.4 Indicacoes no aparelho

Esta indicacdo e a exibicao de “H” no display servem como aviso de que a
placa de vitroceramica pode estar quente. O fogdo de indugao em si nao FR
gera qualquer calor durante o processo de cozinhar; no entanto, a tempera-
tura da panela/frigideira aquece a zona de cozinhar!

A ATENCAO ES

Observe as seguintes instrucées de seguranca para evitar queimar-se no aparelho quen- L
te: perigo de queimadura na superficie quente!

P Nio toque na superficie da placa de vitrocerdmica enquanto esta estiver quente (H RUS
aparece no display).

P Nio coloque objetos sobre a placa de vitroceramica quente. SE
- .
4.4.1 Protecao contra sobreaquecimento

O aparelho esta equipado com uma protecao contra sobreaquecimento.

Se a temperatura do aparelho exceder o limite critico, é exibido o cédigo de erro corre-
spondente,,E05" O aparelho desliga o fornecimento de mais energia por razdes de segu-
ranca. Apods a fase de arrefecimento, o aparelho pode ser ligado novamente.

NOTA

P Para mais informacdes sobre as indicacées de erros, consulte o capitulo “Indicacées
de perturbacoes”.

4.5 Placadeidentificacao

A placa de identificacdo com os dados de ligagao e desempenho estd localizada na
parte inferior da unidade.

5 Controle e operacao

Este capitulo contém informagdes importantes sobre o controle do aparelho. Siga as
instrucdes para evitar perigos e danos.

5.1 Modo de funcionamento e vantagens de placas de inducao

Com uma placa de inducgao, o calor ndo é transferido de um elemento de aquecimento
através da panela/frigideira para o alimento a cozinhar, mas o calor necessario é gerado
diretamente na panela/frigideira com a ajuda de correntes de inducao.

Vantagens da placa de inducao

e Processo de cozinhar economizador de energia devido a transferéncia direta de ener-
gia para a panela/frigideira.

e  Maior seguranca, porque a energia so é transferida quando a panela/frigideira é
colocada.

e Transferéncia de energia entre a zona de cozinhar de inducéo e o fundo da panela/
frigideira com alta eficiéncia.

e Elevada velocidade de aquecimento.
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e  Orisco de queimaduras é baixo, porque a zona de cozinhar apenas é aquecida pelo

fundo da panela/frigideira.

e  Osalimentos cozinhados que transbordam ndo ficam agarrados.
e Regulacao rapida e exatamente graduada do fornecimento de energia.

5.2

Informacgoes sobre os trens de cozinha

Os trens de cozinha usados na placa de inducdo tém de ser de metal, ter propriedades
magnéticas e uma superficie do fundo plana suficiente.

Determine a adequacao da panela/frigideira como se segue:

teste magnético:

Certifique-se de que a panela/frigideira tem uma indicacdo de
aptiddo para cozinhar com corrente de inducéo ou realize o seguinte

Aproxime um iman (p. ex., um iman de um painel magnético) ao
fundo da panela/frigideira. Se for atraido com forca, pode utilizar a
panela/frigideira na placa de inducao.

A tabela seguinte serve de guia para a escolha dos trens de cozinha adequados:

Trens de cozinha adequados

Trens de cozinha inadequados

Trens de cozinha com fundo ferromagnét-
ico (ferroso).

Trens de cozinha de cobre, aluminio, vidro
refratario e outros trens ndo metalicos.

Trens de cozinha de aco esmaltado com
fundo espesso.

Trens de cozinha de aco inoxidavel sem
nucleo de ferro magnético.

Trens de cozinha de ferro fundido com
fundo esmaltado.

Trens de cozinha de aco inoxidavel
multicamadas, aco inoxidavel ferritico ou
aluminio com fundo especial.

NOTA

Trens de cozinha que ndo tém um apoio
plano na placa.

Trens de cozinha com um diametro do
fundo inferior a 12 cm e superior a 24 cm.

» Ao utilizar trens de cozinha adequados para inducdo de alguns fabricantes podem
ocorrer ruidos devido a construcao desses trens de cozinha.

Observe também as seguintes instru¢des de utilizacdo de trens de cozinha adequados:

NOTA

\ A A4

Use apenas trens de cozinha com fundo adequado para inducéo.
O peso méximo permitido da panela/frigideira com contetdo nao pode exceder 6 kg.
Tenha cuidado ao usar panelas de fervura com parede dupla oca. Essas panelas po-

dem ficar vazias ao ferver sem que se repare nisso, o que danifica a panela e a placa.
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5.3 Instrugoes de seguranca

EN
Anaviso R
P Nao opere o aparelho sem vigilancia.
» Nao mova o aparelho durante o funcionamento ou com panelas/frigideiras quentes [T
na placa.
P Certifique-se de que a panela/frigideira esta centrada na zona de cozinhar. Nao a ES
coloque sobre o painel de comando ou a armacao. NL
P Naio coloque uma pelicula de aluminio nem placas metalicas na superficie do apa-
relho para evitar sobreaquecimento. RUS
P Nao toque na superficie quente da placa de vitroceramica.
P O fogéo de inducdo em si ndo gera calor durante o processo de cozinhar, mas a SE
temperatura da panela/frigideira aquece a zona de cozinhar.
P Mantenha a zona de cozinhar e o fundo da panela/frigideira sempre secos e limpos.

Se houver liquido entre o fundo da panela/frigideira e a zona de cozinhar, ele pode
evaporar e saltar devido a pressdo resultante na panela/frigideira. Existe o risco de
ferimentos.

P Desligue o aparelho apés a utilizacdo. Desta forma evita um consumo de energia
desnecessario e garante a sua seguranca.

5.4 Utilizacao do aparelho
5.4.1 Ligar

Insira a ficha de alimentacdo na tomada.

Um sinal acustico soa e o aparelho encontra-se no modo de espera. O display indica

a temperatura da superficie da zona de cozinhar de inducdo. Se a temperatura da

superficie for inferior a 50 °C, o display indica “L’; se for superior a 50 °C, o display

indica“H".

3. Coloque uma panela/frigideira adequada, com os alimentos a cozer/fritar, centrada
na zona de cozinhar (@ 120 mm - 240 mm).

4. Prima a tecla“On/Standby” para ligar o aparelho. Um sinal acustico soa e as [ampa-

das de controlo “Level” e “Temp.” piscam.

N =

5.4.2 Modo de poténcia

Prima a tecla“Level”.
2. O nivel de poténcia predefinido “8” é selecionado e o aparelho comeca a trabalhar.
3. Utilize as teclas de selecdo + / - para alterar o ajuste no intervalo 1-12.

—
.

Nivel de ‘ 1 ‘ 2 71 8 9o |1w0] 1]

poténcia
Watts (W) | 300 | 350 | 400 | 450 | 500 | 600 | 800 | 1000 | 1200 | 1500 | 1800 | 2100

NOTA

»  Para cozinhar, recomendamos que utilize os niveis de poténcia de 1 a 12 tal como é
habitual num fogao convencional.
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5.4.3 Modo de temperatura

EN
1. Primaatecla“Temp!"
FR 2. A temperatura predefinida de 120 °C aparece no display e o aparelho comeca a
IT trabalhar.
3. Utilize as teclas de selecédo + / - para alterar o ajuste no intervalo 60-240 °C. (Niveis
ES de temperatura: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 e 240 °C)
NL

Temperatura(°C) |60 |70 |80 |90 [100 120 [140 160 [180 |200 [220 |240
RUS Watts(W)  [300 [350 [400 [450 [500 |600 [800 |1000 | 1200 |1500 | 1800 |2100

SE NOTA

- P Tanto pode trabalhar com o modo de poténcia como com o modo de temperatura.
PT A ultima funcdo selecionada é a que esta ativa.
A temperatura é medida por um sensor debaixo da placa de vitroceramica, pelo
que a temperatura indicada pode diferir da temperatura na panela/frigideira.
Uma vez que a temperatura no fundo da panela/frigideira sobe muito depressa,
principalmente quando se frita com muito pouca gordura, e o limite de 270 °C é
atingido rapidamente, mude para o modo de fungao ,Temperatura” para fritar. Aqui
a temperatura maxima é de 240 °C.

5.4.4 Temporizador

Pode configurar o aparelho para se desligar automaticamente apds um tempo deseja-
do. O temporizador pode ser ajustado num intervalo 1-180 minutos.

1. Prima atecla“Timer” durante o funcionamento do aparelho.

2. Odisplay indica“000"

3. Utilize as teclas de selecdo + / - para alterar o ajuste no intervalo 1-180 minutos. Ao
manter a tecla premida é possivel definir o tempo do temporizador em passos de
10 segundos.

4, Odisplay mostra alternadamente o tempo restante do temporizador e a tempera-
tura ou o nivel ajustado.

5. Quando o tempo tiver decorrido, um sinal acustico soa e o aparelho muda automa-
ticamente para o modo de espera.

NOTA

P Durante a operacdo com temporizador pode alterar a duracdo em qualquer mo-
mento com as teclas de selecdo + / -. Para isso, selecione a funcdo de temporizador.
Devido a fungdo de meméria do aparelho, o ajuste da temperatura ou do nivel
permanece inalterado.

P Senéo tiver programado um temporizador, o aparelho desliga-se automaticamente
apos 3 horas.

5.4.5 Desligar

Apbds a utilizacdo, desligue o aparelho com a tecla “On/Standby”.
Se a temperatura da superficie for inferior a 50 °C, o display indica “L’, se for superior
a 50 °C, o display indica“H".

N =
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P Naio coloque panelas/frigideiras sem alimentos na placa de vitroceramica. O aqueci- FR
mento de uma panela/frigideira vazia ativa a protecdo contra sobreaquecimento e o
aparelho desliga-se. IT
N&o use o aparelho se estiver danificado de alguma forma ou nao funcionar correta-
mente. ES
A utilizacdo de acessoérios e pegas sobressalentes ndo recomendados pelo fabricante NL
pode resultar em danos no aparelho e ferimentos.

RUS
6 Limpezae manutencao SE

Este capitulo inclui importantes sobre as dicas limpeza e a conservacdo do aparelho. Ter
em mente as instrugdes e danos por limpeza inadequada do dispositivo e certifique-se de
que o dispositivo funciona sem erros.

6.1 Informacao de seguranca

A ATENCAO
Por favor, observe as instrugées de seguranca, antes de limpar o seu dispositivo:

P O aparelho precisa de ser regularmente limpo e os residuos de cozinhar devem ser
removidos. Um aparelho que nao seja mantido num estado limpo tem um efeito
prejudicial na sua vida util e pode levar a uma situacao perigosa do aparelho.

P Antes de limpar, desligue o aparelho e tire a ficha da tomada de parede.

P A placa pode estar quente ap6s a utilizacao. Existe o risco de queimaduras! Espere
até que o aparelho arrefeca.

Limpe o aparelho ap6s a utilizacdo logo que tenha arrefecido. Esperar demasiado
tempo torna a limpeza desnecessariamente dificil e, em casos extremos, impossivel.
Sujidades excessivas podem até danificar o aparelho.

P Seentrar humidade no aparelho, os componentes eletrénicos podem ser danifica-
dos. Certifique-se de que nenhum liquido entra no interior do aparelho através das
ranhuras de ventilacdo.

» Nao imerja o aparelho em dgua ou noutros liquidos e ndo o coloque na méaquina de
lavar louca.

P Naio use produtos de limpeza agressivos ou abrasivos nem solventes.

P Nao raspe sujidades persistentes com objetos duros.

6.2 Limpeza

€ Placa de vitroceramica

Limpe a placa de vitroceramica com um pano humido ou use uma solucdo de sabao
suave e ndo abrasiva.

€ Caixa e painel de comando

Limpe a caixa e o painel de comando com um pano macio e humido.
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A ATENCAO
P Nao utilize produtos de limpeza que contenham solventes, tais como gasolina, para
ndo danificar as partes de plastico.

7 Resolucao de avarias

Este capitulo inclui algumas dicas importantes sobre as falhas do aparelho a solucdo de
problemas de. Siga estas dicas para evitar danos e perigos:

7.1 Instrucoes de seguranca

A ATENCAO

P Reparacio de equipamentos eléctricos e electrénicos deve ocorrer somente por pesso-
al autorizado e treinado pelo fabricante.
» Reparacio inadequada poderia pér em perigo o usuario e causar danos ao dispositivo.

7.2 Causas e possiveis solucoes de avarias

Na tabela seguinte pode identificar as diferentes avarias e suas possiveis solu¢oes:

Indicacao Solugao

Sem indicacdo | Ficha de rede ndo inserida ou fusivel ndo ligado. Inserir a ficha de
rede ou ligar o fusivel.

-— Falta uma panela/frigideira na zona de cozinhar ou o tamanho/ma-
terial da panela/frigideira ndo é adequado para a placa.

E02/EO1 A protecdo contra sobretensdo ou subtenséo foi acionada. Conecte
o aparelho numa fonte de alimentacdo adequada.

EO5 Protecdo contra sobreaquecimento

Se no display aparecer ,E05", isso significa que a protecao contra
sobreaquecimento foi ativada para proteger o aparelho e o trem de
cozinha. Ela é automaticamente ativada se tiver selecionado o modo
de funcao “Nivel” e a temperatura exceder 270 °C. Uma protecao
contra sobreaquecimento ativada é reposta ao tirar a ficha de rede,
podendo depois o aparelho ser usado como habitualmente.

NOTA

P Seforincapaz de resolver o problema seguindo os passos descritos mais acima, por
favor contactar um servigo de assisténcia técnica autorizada.
P Limpar o dispositivo antes de envia-la a assistencia.
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8 Eliminacao do aparelho usado

Os produtos eléctricos e electronicos usados contém materiais reutilizaveis. No

entanto, eles também contém materiais nocivos necessarios para sua operagao

e seguranca. No lixo doméstico, ou antes a manipulacdao impropria, coloca em

perigo a saude humana e o ambiente. Portanto, ndo coloque seu aparelho

usado em qualquer lixo doméstico. [ ]

NOTA
>

Use os pontos de recolha de aparelhos eletricos e eletronicos — Eletrdo. Contate as
autoridades locais afim de saber quando e onde deve entregar o seu aparelho.
Armazenamento e eliminacdo de seu aparelho usado, protegendo contra o acesso de
criangas.

8.1 Eliminacao da embalagem

A embalagem protege o aparelho contra danos causados pelo transporte. Os "
materiais da embalagem foram selecionados de acordo com uma filosofia ecolo- @ ‘
gicamente sustentada, respeitando o meio ambiente e portanto sdo reciclaveis. ’

O retorno do material de embalamento ao ciclo matéria-prima economiza e
reduz a geracdo de residuos. Portanto, deposite os materiais de embalagem que nao
necessita nos pontos de recolha,ponto verde”

9 Garantia

No caso deste produto, concedemos uma garantia de 24 meses a partir da data de venda
por defeitos que estejam relacionados com defeitos de producdo ou de material. A nossa
garantia é valida para a Alemanha, a Austria e os Paises Baixos. Por favor entre em contac-
to connosco para o caso de todos os outros paises.

As suas reclamac0es de garantia legal nos termos do § 437 e seguintes do Cédigo Civil
alemao néo sao afetadas por isso. A reivindicacdo dos seus direitos legais em matéria de
defeitos é gratuita para si. Na garantia ndo estao englobados danos que tenham sido ori-
ginados por um manuseio incorreto ou uma utilizagdo incorreta, assim como por defeitos
que apenas afetem ligeiramente a funcdo ou o valor do aparelho. Além disso, excluidas da
garantia estdo pecas de desgaste, danos de transporte, desde que ndo sejamos responsa-
veis por eles, e danos que tenham sido originados por reparagdes que ndo tenham sido
realizadas por noés. Este aparelho foi construido para a utilizacdo no ambito privado (uso
doméstico) e corresponde ao desempenho especificado. Uma eventual utilizacdo no uso
comercial s6 é coberta pela garantia se na sua extensao puder ser comparada com o des-
gaste de uma utilizagdo privada. O aparelho ndo esta determinado para um uso comercial
mais extenso. No caso de reclamacgbes justificadas, iremos optar por reparar o aparelho
defeituoso ou por substituir o aparelho defeituoso por um aparelho sem defeitos. Defeitos
evidentes tém de ser participados dentro de 14 dias apds o fornecimento. Outras reivindi-
cagoes estao excluidas.

Para reivindicar um direito de garantia, por favor entre em contacto connosco antes de
enviar o aparelho (sempre com prova de compra!). Os nossos dados de contacto (“conces-
sor de garantia”) podem ser consultados no inicio deste manual de instrucdes.
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Service-Hotline International:
Tel.: +49(0) 2932 /80554 -99 | Fax: +49(0)2932/80554-77
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